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Liebe Kunden, liebe Fachhandler, liebe Mitarbeiter und
Partner: Herzlich Willkommen in unserem Kippersbusch
Katalog 2018.

Um eine Traditionsmarke wie KUppersbusch kontinuierlich weiter-
zuentwickeln und sich dabei als Marke treu zu bleiben, braucht es
Werte. FUr uns sind das Werte wie erlebbare Qualitat, erstklassiges
Design, perfekte Funktion und gesunder Genuss. Werte, die uns
als Marke ausmachen und zeigen, wofur KUppersbusch steht: Fur
Klchen mit Stil - unser Claim, der weltweit in deutscher Sprache
eingesetzt wird und so unsere Tradition unterstreicht.

Die Auszeichnung mit dem ,German Brand Award 2017" in Gold
durch den Rat fur Formgebung ist fur uns ein schoner Beweis, dass
wir bei der MarkenfUhrung vieles richtig gemacht haben mussen.
Und das weltweit: In rund 40 Landern sind wir eine der Premium-
marken, wenn es um die Ausstattung von Privat- und von Profiku-
chen geht. Dank der hohen Qualitat unserer Produkte, dank ihrem
zeitlosen Design und dank einem Angebot, das weit Uber die Be-
reitstellung von Kuchengerdten hinausgeht. Denn wir bieten auch
das, was Uber die ,Hardware" hinaus eine gute Kiche ausmacht:;
Rezepte, Kochkurse und Austausch mit anderen Menschen.

All das mdchten wir Innen in diesem Katalog vorstellen und naher
bringen. Unsere Marke, die Menschen dahinter, Produkte, die heu-
te schon Klassiker sind genauso wie die Vorstellung einer komplett
neuen Baureihe und viele weitere Neuheiten.

Herzlich Willkommen bei Kiippersbusch!






Die angegebenen unverbindlichen
Preisempfehlungen sind inkl. MwSt.
und Altgerate-Ricknahmekosten
gemal ELektroG.

Technische Anderungen, Irrttimer,
Druckfehler und Liefermdglichkeiten
vorbehalten. Stand 03/2018.

KUppersbusch — Pionier der Herdtechnik
KUppersbusch — Markenphilosophie /-werte und Partnerschaften
Klppersbusch — Produkt-Highlights

Klppersbusch Backofen

Backofen. Pyrolyse.

Backdfen.

Funktionstabellen.

KUppersbusch Kompaktgerate

Compact. Backdfen, Dampfgarer/-assistent.
Compact. Dampfgarer.

Compact. Backdfen. Mikrowellen.
Compact. Backdfen. / Pyrolyse.

Compact. Kaffee. Vollautomaten.

Compact. TV.

Compact. Schubladen.

Compact. Mikrowellen. (45er + 38er Nische)
KUppersbusch Shade of Grey
KUppersbusch Conceptline ©
KUppersbusch Kochfelder

Kochfelder. MuldenlUftung. Induktion.
Kochfelder. Waben. Induktion.

Kochfelder. Induktion.

Kochfelder. Elektro.

Kochfelder. Gas.

VarioLine. Kochfelder.

Kochgeschirr.

KUppersbusch Dunstabzugshauben
Dunstabzugshauben. Downdratft. / Einbau. DeckenlUfter.
Dunstabzugshauben. Inselessen.
Dunstabzugshauben. Wandessen.
Dunstabzugshauben. Einbau. Flachschirmessen.
Dunstabzugshauben. Einbau. LUfterbausteine
KUppersbusch Kuhl- und Gefrierschranke
Standgerate.

Weinklimaschranke.

Einbaugerate.

Unterbaugerat.

KUppersbusch Geschirrspller / Waschgerat
Geschirrspuler. 60 cm XXL.
Geschirrspuler. 60 cm.

Geschirrspuler. 45 cm.
Wasch-/Trockenvollautomat.

KUppersbusch Spulen und Armaturen
Klppersbusch Individual Plus

Technische Daten / Zubehor

Digitale Welt

Referenzprojekte weltweit

Service
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1875 Friedrich Kuppers-
busch grindet weltweit die
erste Herdfabrik ,F. Klp-
persbusch & Sohne* im
Gelsenkirchener  Stadttell
Schalke und startet mit der
handwerklichen  Fertigung
von Kohledfen.

1880 Kuppersbusch geht mit 12 Mitarbeitern in die Se-
rienproduktion und erweitert seine Produktpalette.

1898 Der Fernsprechdrehwahler ist entwickelt. Klippers-
busch ist mit drei TelefonanschllUssen dabei und kommu-
niziert Uber eine eigene Telegrammadresse.

1913 Kuppersbusch wird mit 2.500 Mitarbeitern, die
taglich 350 Herde und Ofen fertigen, zur gréBten Spezial-
fabrik des Kontinents.

1918 Nachdem man wahrend des Ersten Weltkrieges
auf Feldklchen und Feldbackofen umstellen musste,
wurden nach dem Krieg wieder Backdfen und Ofen
fUr den Hausgebrauch produziert. Aufgrund der hohen
Nachfrage stellt Kippersbusch auf industrielle Fertigung
um.

1935 Die Anforderungen an das Werk explodieren, die
Mitarbeiterzahl wéachst standig. Klppersbusch erdffinet
eine zweite Produktionsstatte fur Kohledfen. Darliber
hinaus wird in den Jahren des Aufstiegs ein Zweitwerk in
Osterreich erworben. Kippersbusch ist wieder ein Unter-
nehmen von weltweiter Bedeutung.

1954 Nicht nur der Kafer steht fir das ,Wirtschafts-
wunder”, KUppersbusch wirbt mit der Blitzkochplatte,
dem Siebentaktschalter und der Signallampe.

1962 Vom Gasherd Uber die Dunstabzugshaube bis zum
vollemaillierten Kuhlschrank: Was einst mit dem Backofen
begann, hat sich nun zum Vollsortiment entwickelt.

1973 Die 1970er: Die Einbauktiche findet Einzug in die
deutschen Haushalte. Klppersbusch fertigt als einer der
ersten Produzenten die passenden Einbaugeréate.

1985 Das Geburtsjahr des dkotherm ®. Einzig in seiner
Art und nur von Klppersbusch: ein Katalysator fur Back-
dfen und Herde — Okologie trifft perfekten Genuss.

1993 Seit 1993 nimmt Kippersbusch erfolgreich an
Design-Wettbewerben teil. Bundespreis, Red Dot Award,
iF design award, Platinum Award for Design Excellence
ADEX: Bis heute wurden Uber 60 Produkte wie Backofen,
Herde, Kochfelder und Dunstabzugshauben mit nationa-
len und internationalen Preisen pramiert.

1999 Um das ,Highest-Quality"-Kiichen-Segment
weltweit bedienen zukdnnen, fusioniertdie Teka Gruppe
mit der KUppersbusch Hausgerate GmbH und der
KUppersbusch GroBkichentechnik GmbH & Co. KG.
Weltweit werden damit rund 5.000 Mitarbeiter beschaf-
tigt.

2008 - 2010 Die Designschmiede aus Gelsen-
kirchen setzt mit der EinfGhrung der Platinum White Edi-
tion und der Black Chrome Edition neue MaBstabe im
Einbaugeratemarkt.

2013/2014 Kuppersbusch prasentiert das neue
Design Konzept ,Individual“. Auch das erste ,Meister-
stuck” sorgt fur Aufsehen und transportiert die Mar-
kenwerte des Unternehmens eindrucksvoll; Design,
Qualitat, Innovation, Funktion und gesunder Genuss.

2015 Das 140-jahrige Jubildum wird neben zahl-
reichen Innovationen auf der LivingKitchen in Kéin ge-
feiert. Im Méarz wird Klppersbusch als Stiftungsmitglied
in den Rat fur Formgebung berufen.

2016 Im September nimmt der Rat fir Formgebung
die Marke Kuppersbusch in den Kreis der ,Grof3en
deutschen Marken® auf. In der aktuellen Ausgabe der
Buchreine werden unter dem Titel ,Unverwechselbar.
Meisterhaft." deutsche Unternenmen aufgefuhrt, die
mit eigenstandigem Design und strategischer Marken-
fUhrung weltweit erfolgreich sind.

2017 Kuppersbusch fuhrt weltweit die neue Gerate-
generation ein und ruckt die individuelle Gestaltungs-
freiheit mit Mix+Match und der Einfuhrung der neuen
Farbe ,Shade of Grey" weiter in den Mittelpunkt. Im
Juni 2017 werden wir vom Rat fur Formgebung mit
dem German Brand Award in Gold fur eine konsequen-
te Markenfuhrung und nachhaltige Markenkommunika-
tion ausgezeichnet.
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KUPPERSBUSCH:
DIE INNEREN
WERTE MUSSEN
STIMMEN




Sie mochten einfach, schnell und lecker kochen?
Kiippersbusch macht‘s maéglich!

Seit Grindung vor Uber 140 Jahren zeichnet sich die Traditi-
onsmarke durch das perfekte Zusammenspiel von Form und
Funktion aus. Das Know How fur Haushaltsgerate basiert bei
KUppersbusch auf den Erfanrungen aus der Profiktche.

Die perfekt aufeinander abgestimmten Einbaugerate garantie-
ren inspirierende Momente und noch mehr Freude am Kochen.

Perfekte Funktionen wie zeitsparende Automatikprogramme,
die intuitive BenutzerfUhrung, hoher Bedienkomfort und opti-
male Arbeitsablaufe garantieren das perfekte Ergebnis.

Erlebbare Qualitat heilt bei Kippersbusch — ganz im Sinne
von Nachhaltigkeit: hochste MaterialgUte, beste Verarbeitung,
beste Serviceleistungen, Zuverldssigkeit und Langlebigkeit.

Erstklassiges Design mit abgestimmten Formen- und Linien-
fuhrung zeichnet die vielfach pramierten Produkte aus. Mit dem
KUppersbusch INDIVIDUAL Konzept ist es maglich, ganze Ge-
rate-Serien miteinander zu kombinieren und dem persénlichen
Geschmack anzupassen.

Gesunder Genuss ist das Ergebnis! Modernste Zubereitungs-
methoden — inspiriert durch Profi-Kéche: bei Klppersbusch
wird das Thema Kochen immer ganzheitlich betrachtet.




UNSER QUALITATS-
VERSPRECHEN — 5 JAHRE
GARANTIER

Seit mehr als 140 Jahren zeichnen sich unsere Produkte durch erlebbare
Qualitat aus. Darunter verstehen wir hochste Materialgiite, beste Verarbei-
tung und Langlebigkeit.

‘JAHHE GAHANTIE Mit diesem Anspruch an Qualitat haben wir immer wieder Klichengeréate entwickelt, die

mit inrem Design, ihrer Leistung und Funktion MaBstabe setzen. Denn dank unserem
Qualitdtsmanagementsystems nach DIN ISO 9001 kénnen wir sémtliche Prozessab-
laufe so strukturieren, dass eine kontinuierliche Qualitétssicherung méglich ist. Das Er-
gebnis: Wir kdnnen Qualitat nicht nur versprechen. Wir garantieren Qualitat auf unsere
Klichengerate 5 Jahre lang*.

KUppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Erlebbare Qualitat heiBt fiir uns aber nicht nur, dass unsere Geréate zuverlas-
sig funktionieren, sondern auch der Service. Dafiir sorgen Menschen, die das
Unternehmen Kiippersbusch ausmachen.

Gerade im Kundendienst-Service ist das Thema Qualitat extrem wichtig. Zum einen
geht es darum, bei Fragen und Problemen schnell und individuell zu helfen. Mit qualifi-
zierten Technikern und mit der Garantie, dass viele Ersatzteile auch jahrelang verfligbar
sind. Zum anderen erhalten wir durch den direkten Kundenkontakt ungefilterte Ruickmel-
dung auf unsere Gerate — Informationen, die regelméaiig an die Produktion weitergebe-
nen werden. So tragt jeder einzelne Kundendienst-Einsatz zur standigen Verbesserung
der Qualitat bei.

* Nach Ablauf des zweiten Jahres der Garantiefrist gilt ein Selbstbehalt des Kunden
von 60 EUR pro Service-Einsatz
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Qualitat hat bei uns Tradition. Bis heute haben wir in unseren Werken uber
10 Mio. Ofen gebaut und diese Erfahrungen flieBen in jedes neue Gerat mit
ein. Und: Qualitat hat bei uns ein eigenes Labor. In diesem Labor werden
unsere Gerate so lange gestestet, bis die Ergebnisse in jeder Hinsicht erst-
klassig sind. Hier einige Beispiele aus unserer umfangeichen Testserie.

Der Induktionsfeldtest und die Warmemessung: Damit Sie mit allen handels-
Ublichen Topfen gleich gut kochen kdnnen, testen wir mit den unterschiedlichsten
Modellen. Ausserdem werden die Ankochzeiten, die Planitat der Oberflachen und
die Dichtigkeit zur Arbeitsplatte Uberprut.

Der Elektroniktest: Mit diesem Test prifen wir die Regelgenauigkeit, die Aufheiz-
dauer und die Warmeverteilung.

Der Pfannkuchentest: Die gleichmaBige Braunung des Pfannenkuchens verrat, ob
die Hitzeverteilung bei Induktionskochfeldern auch gleichmaBig ist und Uberall dort
abgegeben wird, wo Kontakt zum Topf-/Pfannenboden besteht.

Der Geschmackstest: In unserer hauseigenen Versuchskuche fuhren wir aufwen-
dige Back- und Gartests durch, damit Gerichte noch besser schmecken. Welche
Rezepte den Geschmackstest mit Bravour bestanden haben, erfahren Sie hier:
www.kueppersbusch.de/rezepte
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MARKENKOMPETENZ UND
AUSGEZEICHNETES DESIGN:
KUPPERSBUSCH

Bei Kippersbusch ist Design mehr als nur Beiwerk. Es ist ein Qualitidtsmerkmal
und steht fur das perfekte Zusammenspiel von Form und Funktion.

Das Ergebnis erleben unsere Kunden tagtéglich im individuellen Umgang mit unseren Pro-
dukten. Und wir erleben es jedes Mal, wenn wir wieder eine Auszeichnung fUr unsere
Produkte erhalten.

Das klare Bekenntnis, branchenfuhrende, individuelle Designs entwickeln zu wollen, die
besondere Relevanz haben und Menschen begeistern, spiegelt sich im Gewinn von Uber
70 nationalen und internationalen Auszeichnungen wider. Es verdeutlicht, dass erstklas-
siges Design neben erlebbarer Qualitat, perfekter Funktion und gesundem Genuss ein
fundamentales Standbein fur Klippersbusch ist.

FUr uns ist es immer wieder eine groBartige Bestatigung, dass unsere Produkte den Ver-
wendern nicht nur gefallen, sondern Ihnen jeden Tag Freude machen. Das bezieht sich
nicht nur auf das individuelle Design und die gro3e Gestaltungsfreineit, die wir ihnen bieten,
sondern auf die einzigartigen Koch- und Backergebnisse, die sie mit unseren Geraten er-
leben. Ein groBeres Kompliment kann man uns nicht machen und es ist eine Bestatigung
fUr unsere bestandige Ausrichtung nach den Bedurfnissen unserer Kunden.

Unsere Geréte sollen unsere Kunden immer wieder positiv Uberraschen und Freude be-
reiten. Auch alle BerlUihrungspunkte zwischen Kunden und Marke — von der Verpackung
bis zur Website — haben wir mit viel Sorgfalt gestaltet und an den KundenbedUrfnissen
ausgerichtet, damit sie die Leidenschaft und Hingabe widerspiegeln, mit der wir unsere
Produkte entwickeln.

Dafiir wurden wir 2017 vom Rat fir Formgebung mit dem German Brand Award in
Gold fiir eine konsequente Markenfiihrung und nachhaltige Markenkommunika-
tion ausgezeichnet.
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KUPPERSBUSCH:
PERFEKTE FUNKTIONEN
-UR ERSTKLASSIGE
“RGEBNISSE

Ob klassische Bedienfunktionen Uber hochwertige Aluminium-Drehknebel, Touchsenso-
ren oder Full-Touchdisplay mit Connectivity — bei Klppersbusch kénnen Sie alle Gerate
miteinander kombinieren. Hinzu kommen zahlreiche Automatikprogramme, Spezialfunk-
tionen, integrierte Rezepte, die Sie in Favoritenordnern individuell speichern kdnnen.
Wahlen Sie nach Ihrem eigenen Anspruch die Gerate aus den drei Kuppersbusch Pro-
duktwelten.

Egal, fiir welche Austattung Sie sich entscheiden — und wie Sie alles miteinander
kombinieren - Sie werden begeistert sein.

Profession+ Premium+ Comfort+
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P rofession+

Eine Vielzahl an Innovationen und Produkteigenschaften aus
dem professionellen Kochbereich zeichnen diese Produkt-
welt aus. Bedingungslos im Anspruch und perfekt in der
Funktion werden die Geréate dieser Kategorie allerhdchsten
Ansprichen gerecht. Das passende Segment fur alle, die
sich dem Kochen mit Leidenschaft verschrieben haben.
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P remium-+

Raffinierte technische Details und Ausstattungs-
merkmale unterstitzen und bereichern perfekt Ihre
KlUchenarbeit. Mit ihrem sehr hohen Anspruch an
Funktion und Qualitéat sind diese Einbaugeréte die
optimale Ausstattung fur die gehobene Klche.
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Comfort+

Ein hohes MaB an Komfort und praktische Features bie-
ten die Einbaugerate Comfort+. Einfache Handhabung und
funktionelle Klarheit lassen |hrer Kochleidenschaft alle Frei-
heiten und erflillen lhren hohen Anspruch.
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PROFIKOCHE, TRICKS
UND REZEPTE

Da Kippersbusch mit seinen Geréten in vielen Restaurantkiichen zuhause ist, las-
sen uns deren Chefs auch gerne Uber die Schulter gucken und verraten Tipps und
Tricks zum Thema Kochen und Backen.

In Kooperation mit unterschiedlichen Restaurants und Kochschulen bieten wir Kurse an, in
denen Sie alles Uber gesunde, moderne und schonende Zubereitungsmethoden erfahren.
Warum zum Beispiel Sous-Vide zu Recht so angesagt ist. Oder wie Schokolade auch ohne
Wasserbad schmilzt. Wie man Kinder mit Spal3 zum Kochen bringt. Oder auch, wie ein Herd
mit eingebautem Rezeptbuch funktioniert. Dabei gibt es neben aller Theorie natlrlich auch
das, was eine gute Kliche ausmacht; gutes Essen, gute Getranke und interessante Gespra-
che mit anderen Géasten.

Wann und wo unsere Kochkurse stattfinden, sehen Sie hier: www.kueppersbusch.de/koch-
schule

Daruber hinaus finden Sie bei uns auch Rezepte fUr den ganz individuellen Geschmack. Ob
Veganer, Vegetarier, Fisch- oder Fleischliebhaber, ob zum Nachmachen oder als Inspiration,
hier wird jeder GenieB3er glicklich: www.kueppersbusch.de/rezepte
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KUPPERSBUSCH
PRODUKT
HIGHLIGHTS

Die neue Gerate-Generation von Klppersbusch hat
es in sich! Erstklassiges Design und perfekte
Funktionalitat. Der Kombinierbarkeit der Gerate sind
keine Grenzen gesetzt. Intuitive Bedienfuhrung uber
TET-Displays oder hochwertige Aluminium-Drenhknebel,
Connectivity, Dampfgaren mit Sous-Vide-

Programm und vieles menr.

Individuell + Gberzeugend
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GRAU - ZEITLOSE ELEGANZ

AUFFALLIG
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Grau — mehr Statement als Farbe: 1aBt sich perfekt zu unterschiedlichen Materialien kombinieren.

FUr unsere Geréateserie ,Shade of Grey" haben wir ein abgetdntes Mittelgrau in Metallic gewahlt. Ein Farbton, der die
Wertigkeit der Materialien des Geréates unterstreicht und der perfekten Technik, die sich dahinter verbirgt, souveran den
Vortritt lasst. Dabei strahlt dieses Grau bei aller Sachlichkeit viel Warme aus. Zum Beispiel in Kombination mit Beton,
Stein und Holz, Kiichenoberflachen in Verbindung mit der klassischen Farbe Weil3. Oder in einer Kombination, die Ihren
persdnliche Stil widerspiegelt. ,Shade of Grey" wird sich immer harmonisch einflgen.

>>> Sehen Sie die neue graue Geréateserie auf den Seiten 98-109.
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NDIVIDUAL

Niemand ist wie Sie. Bleiben Sie sich
auch in der Kuche treu und gestalten
die Gerate von KUppersbusch mit dem
Individual Konzept ganz nach Inren
Vorlieben.

Jeder Mensch liebt andere Dinge. Andere Farben. Andere
Mode. Andere Musik. Die Individualitat, die Einzigartigkeit der
Personlichkeit eines jeden, ist es, die den Menschen zu dem
macht, was er ist.

Das KlUppersbusch Individual Konzept bietet Innen die Méglichkeit,
unsere Gerate Inren persdnlichen Vorlieben anzupassen.

So haben Sie bei den Geratefronten die Wahl zwischen Schwarz und
WeiB. Die neue graue Gerateserie ,Shade of Grey" finden Sie auf den
Seiten 98-109.

Bei den Design-Elementen kdnnen Sie zwischen sieben Farben und
Materialien entscheiden: Edelstahl, Black Chrome, Silver Chrome,
Gold, Black Velvet, Copper und Hot Chili. Maximale Variabilitat, indi-
vidueller Stil.

Individuell + einzigartig

28

KUPPERSBUSCH

Edelstahl

Black Chrome

Silver Chrome



Backdfen / Herd

Kompaktgerate

Gold Edelstahl Gold

Black Velvet Black Chrome Black Velvet

Kochfelder ConceptLine ® Shade of Grey

Dunstabzugs-
hauben

Silver Chrome

Kihl-/Gefrier-
schréanke

Geschirrspuler/
Waschgeréat

Aber das ist noch nicht alles! Noch
mehr Mdoglichkeiten zur individuellen
Gestaltung der Einbaugerate mit INDI-
VIDUAL PLUS auf den nachfolgenden
Seiten.

Spiilen und
Armaturen

Hot Chili

Techn. Daten /
Zubehor




Ein Auswahl der insgesamt 20 Mdéglichkeiten...
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Black Velvet + Holz

Silver Chrome + Holz

Black Velvet + Stein Black Velvet + Copper

Silver Chrome + Stein Silver Chrome + Copper

INDIVIDUAL PLUS

Frei nach dem Motto ,,Upgrade your kitchen” bietet das Individual-Kon-
zept neben den ,einfarbigen“ Designs der Vorseite auch die Griffe mit un-
terschiedlichen Einlegern oder in Bicolor. Ein Kippersbusch-Geréat in 20
unterschiedlichen Looks! 10 Griffdesigns lassen sich jeweils an schwar-
zen oder weiBen Geraten einsetzen.

So koénnen Sie ihre Einbaugerate perfekt auf die Klchenmdbel abstimmen.
Bei den Design-Kits mit Holzeinleger wird die Holzeinlage im Original-Holz der
Kuchenmodbel umgesetzt.

Selbst bestehende Klppersbusch Einbaugerate kénnen mit den neuen Indivi-
dual Plus Kits aufgewertet werden: Bei allen ConceptLine © Geraten sowie bei den
Black Velvet- bzw. Silver Chrome-Varianten lassen sich ganz einfach die Griffe
durch die neuen Designs austauschen.



Backdfen / Herd

Kompaktgerate

Black Velvet + Gold Black Velvet + Swarovski ® Kristalle

Shade of Grey

ConceptLine ®

Silver Chrome + Gold Silver Chrome + Swarovski ® Kristalle

Kochfelder

Dunstabzugs-
hauben

Damit der Holzeinleger perfekt zur Kiche
passt, ist er separat bei Inrem Klppersbusch
Klchenfachhandler zu bestellen (MaBe fur
den Einleger Seite 234). Die Kosten fUr die-
se Holzeinleger variieren je nach Holzart und
Mobelhersteller.

Kihl-/Gefrier-
schréanke

Geschirrspuler/
Waschgerat

Weitere Informationen zur Bestellung und Lie-
ferung von Individual Plus Gerdten auf den
Seiten 232-235.

Spiilen und
Armaturen
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Kompaktgeréte und Backofen Premium+ mit Profession+ Wédrme- und Vakuumierschublade

Mix and Match! Maximale Gestaltungs-
freiheit bei der Auswahl der Geréate.

Hoéchste Individualitdt beschrankt sich
nicht nur auf das Design der Gerate, son-
dern auch auf die Ausstattungsvarianten.
Die durchgéngige Gestaltung des Blen-
den- und Griffdesigns macht es maglich,
die Serien Profession+, Premium+ oder
Comfort+ miteinander zu kombinieren.

FUr maximale Gestaltungsfreiheit!

Backofen Premium+, Kompaktgeréte aus der Kategorie
Profession+ im Individual-Design Edelstahl



<KUPPERSBUSCH GERATE:
L EXIBEL UND INDIVIDUEL L

Das Kippersbusch Individual-Konzept bietet nicht nur die Auswahl zwischen drei Glasfronten und 17 Design-

sets, sondern auch die Flexibilitat, die Designleisten entweder komplett zu verwenden, oder auch reduzierter
zu gestalten.

Das Bildbeispiel auf der linken Seite oben zeigt Einbauvarianten mit kompletten De-
sign-Kits (Kompaktgerate und darunterliegende Schubladen). Auf den anderen Bildemn
wurden die unteren Designleisten der Kompaktgerate weggelassen und somit eine de-
zentere Optik realisiert - ganz nach dem persénlichen Geschmack.

Wie immer Sie sich entscheiden, mit KUppersbusch haben Sie die maximale Ge-
staltungsfreiheit!
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= FUNKTIONALITAT

Intuitive Bedienung fiir maximalen

Komfort.

Alle drei Klppersbusch Serien sind mit
TFT-Farb-Displays ausgestattet.

Die hochauflésenden Displays bieten aus
allen Blickwinkeln perfekte Lesbarkeit —
ganz unabhangig von der Einbausituation.

Die Ubersichtliche Menustruktur mit intu-
itiver Bediensteuerung sorgt daflr, dass
Sie sich ganz auf's Kochen konzentrieren

koénnen.

Kippersbusch Backéfen passen sich lhren
Koch- und Essgewohnheiten an!

Bei den zahlreichen Funktionen konnen Sie die
Temperatur und Zeit selbst bestimmen. Oder Sie
wahlen eine Spezialfunktion oder ein Autopro-
gramm und lassen den Backofen Zeit und Tem-
peratur selbst bestimmen.

Wulnschen Sie Inspiration? Dann blattern Sie
einfach in der Funktion ,,Rezepte“. Die ideale
Einstellung wird einfach per Touch aktiviert.

In ihrem Favoritenordner kénnen Sie |hre Lieb-
lingsfunktionen, -programme und -rezepte spei-
chern. So kénnen Lieblingsgerichte immer wie-
der schnell zubereitet werden.



SMART COOKING

So leicht kann kochen sein!

Die neuen Profession+ Geréte: zeitspa-
rend, einfach und komfortabel. Backdfen und
Dampfgarer konnen mit der K-Connect App
einfach aus der Ferne gesteuert werden.

Egal, wo Sie sind: Programme und Einstel-
lungen konnen von Uberall gewahlt werden.
Dann ist alles fertig, wenn Sie zu Hause an-
kommen.

CONNECT

K-Connect: eine Welt voller Inspirationen.

Die K-Connect App ist noch viel mehr, als nur eine Fernbe-
dienung. Mithilfe der intuitiven Bedienfuhrung gestalten Sie
die Inhalte — angepasst auf Ihre individuellen Koch- und Le-
bensgewohnheiten.

Uber die Suchfunktion gelangen Sie zu einer groBen Aus-
wahl an leckeren Rezepten, die Sie bequem an lhren Backo-
fen schicken konnen. Die Programmeinstellungen werden
gleich mitgeliefert und kdnnen per Touch direkt an das Gerat
geschickt werden.
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EINZIGARTIG UND NUR 3

BEI KUPPERSBUSCH:
DER BACKOFEN MIT
OKOTHERM @ -KATALYSATOR

Eine saubere Sache! Der Kippersbusch 6kotherm © - Backofen-Katalysator wandelt
fettige Bratenluft in saubere Luft um. Die von Fett, Geruchs- und Schwebstoffen be-
lastete Luft wird vom LUfterrad angesaugt und durch den Katalysator gedrtickt. Ruck-
stdnde werden in Wasser und Kohlensaure umgewandelt. Das Ergebnis: keine Abla-
gerungen an den Seitenwanden des Backinnenraums, kein aufwendiges Saubern des
Backofens.

Geschmackvoll! Nicht nur beim Brotbacken besonders wichtig: Das so entstandene
feuchte Klima im Backinnenraum schont das Aroma und trocknet das Gargut nicht aus!

Energiesparend! Die Umwandlung setzt Warme frei, die wiederum zum Heizen im
Backofen benutzt wird.

Frische Luft! Es wird keine fettige und riechende Luft in die Kliche geblasen! Gerade
in Zeiten der offenen Wohnkuche ist die Verringerung der Geruchs- und Schmutzbe-
lastigung ein starkes Argument.

>>> Mehr zum Kiippersbusch ékotherm ® auf der Seite 52.



Geschmackvoll und vitaminreich:

Wenn Sie eine gesunde Einstellung zum Essen ha-
ben, geht nichts Uber die Zubereitung von Speisen
mit Wasserdampf.

Dass GenieBen durchaus gesund sein kann, beweisen
unsere modermen Dampfgarer: Wertvolles Gemuse be-
halt nicht nur deutlich mehr Vitamine und Mineralstoffe,
sondern schmeckt auch viel intensiver. Fleischgerichte
gelingen dank Zartgarautomatik selbst ohne GewUlrze
herrlich aromatisch. Umso schdner, dass bei so viel ge-
sunden inneren Werten auch das AuBere ein optischer
Genuss ist.

Sous-Vide-Garen - einzigartige Geschmackserleb-
nisse.

Das Sous-Vide-Garen ist eine Variante des Niedertempe-
raturgarens, jedoch in einem Wasserbad oder im Dampf
bei nahezu konstanter Temperatur. Mit dieser Methode
wird Fleisch, Fisch oder GemUse in einem Vakuumbeu-
tel bel relativ niedrigen Temperaturen von unter 100° C
schonend gegart. Kuppersbusch Dampfgarer bieten fur
diese Zubereitung ein spezielles Programm.

r zu diesen Themen auf den Seiten 72-77.

Die Vakuumierschublade:

Mit der neuen Klppersbusch Vakuumierschublade sind
Sie fUr das Sous-Vide-Garen perfekt ausgerustet (siehe
Seite 76/77 und 95). Aber auch zur reinen Lagerung von
Lebensmitteln ist sie perfekt geeignet. Mit Ihrer Hilfe wird
den Vakuumierbeuteln Sauerstoff und Luft entzogen und
anschlieBend versiegelt. Die Vakuumleistung von bis zu
99,9%, flhrt zu deutlich langerer Haltbarkeit der Speisen.

Backofen / Herd
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FUR JEDEN DAS
RICHTIGE KOCHFELD

Die Wahl des Kochfeldes spiegelt Inre eigenen Vorlieben wider. Legen Sie Wert
auf kulinarische Erlebnisse auf den Punkt gegart? Lieben Sie gro3zligige Platz-
verhaltnisse und jonglieren gern mit Topfen und Pfannen? Oder sind Sie Feuer

Kochfelder fiir ihren indivi-
duellen Anspruch: Induktion,
Elektro oder Gas? Wie groB3
soll es sein? 30, 60, 80 oder
90 cm breit?

Induktion: schnell, sicher, spar-
sam und prazise

Induktion lasst sich wie keine an-
dere Energieart punktgenau ein-
setzen — blitzschnell, fein regulier-
bar, energiesparend und sicher.

und Flamme fUr Gas?

Bei Kuppersbusch finden Sie das geeignete Modell oder sogar die perfekte
Geratekombination. Allen gemeinsam ist: sie verbinden energiesparende Tech-
nologie mit innovativen Bedienkonzepten, verpackt in erstklassigem Design.

Gas: inspiriert von Profikdchen

Nicht nur Profikbche sind Feuer und Flam-
me fUr das Kochen mit Gas. Die ebenso
Okonomische wie Okologische Energie
eignet sich perfekt fur die moderne Klche.

Elektro: klassisch gut

Wer die Erfahrung entscheiden
lasst und auf Bewahrtes zurlck-
greifen mdchte, setzt auf Oko-
speed-plus-Kochfelder von Kup-
persbusch.

Varioline von Kiippersbusch: Hier kbnnen Sie im Baukastensystem neben
den verschiedenen Beheizungsarten auch unterschiedliche Breiten miteinander
kombinieren. Oder zum Beispiel einen Lavasteingrill, ein Wok-Kochfeld oder eine
MuldenlUftung integrieren...
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TIPPEN, WISCHEN ODER DREHEN...

selectControl

Ein sanfter Fingertipp auf die Sensorflache genlgt, schon ist die ge-
wlnschte Kochzone eingeschaltet. Mit den leicht bedienbaren Sensor-
tasten regeln Sie neben den Kochstufen auch alle weiteren Funktionen.

glideControl

Durch leichtes Berthren der Gleitflache wahlen Sie sofort die richtige
Kochzone an. Durch Gleiten auf der vorgesehenen Grafik kdnnen Sie
direkt die gewunschte Kochstufe einstellen.

dialControl

Das Einstellen der Kochzonen erfolgt Uber eine intuitiv zu bedienende
zentrale Einheit. Zunachst wird die gewlinschte Kochzone angewahlt
und anschlieBend durch eine kreisende Bewegung im Uhrzeigersinn
auf die bendtigte Kochstufe eingestellt.

knobControl

Die Einstellungen der Kochstufen erfolgt Uber Drehknebel. Modellab-
hangig sind weitere Sonderfunktionen Uber Antippen verschiedener
Sensoren zuschaltbar.

FIN GERAT
7ZWEI NUTZEN

KlUppersbusch  Induktions-Mulden-
liftungen sind gleichzeitig Kochfeld
und Dunstabzug! Eine besonders ef-
fiziente Art des Abzuges, da Fett und
Dampfe direkt am Kochfeld abgezogen
werden — also gar nicht erst weit in den
Raum geraten. Eine perfekte Losung
fr offene Wohnkuchen.

Keine separate Dunstabzugshaube
heiBt aber auch mehr Freiheit bei der
Kidchenplanung. Dem Einbau selbst
unter dem Fenster steht nichts im
Wege.

- Schnelle Reinigung des nach oben
entnehmbaren Metallfettfilters in der
Spulmaschine

- Leichte Bedienung der selbsterkla-
renden, aber getrennt zu steuernden
Bedieneinheit von Kochfeld und
Dunstabzug

- Einfache Installation — ein Gerat, ein
Ausschnitt in der Arbeitsplatte, ein
Anschluss und das fur gleich zweifa-
ches Nutzen!

- Geringe Betriebsgerdusche dank der Montage des besonders lei-
sen Liftungssystems im Sockel.
- Weniger Verschmutzung - Fettabscheidung: 96,5%.

Die Oberflache der KMI 9850.0 ist mit der SCHOTT CERAN © Mira-
dur™ Beschichtung veredelt. Durch diese besonders resistente
Oberflache ist das Kochfeld dauerhaft vor Kratzern geschitzt, da die
Oberflachenharte von 6 auf ca. 9,5 der Moh'‘s Harteskala im Vergleich
zu herkdmmlichen Glaskeramik-Kochfeldern verbessert ist.

>>> Zum umfangreichen Kochfeld-Sortiment geht es ab Seite 124, zur Induktions-Muldenliftung auf den
Seiten 126-127, 134-136 und 156.



SCHON, STARK
UND LEISE — UNSERE

HAUBEN

Auch darauf kommt es bei Dunstabzugshauben an:
Eine starke Saugleistung bei minimalem Energie-
verbrauch und geringster Gerauschentwicklung.

Bei Klppersbusch haben Sie in puncto Design die Qual
der Wahl. Egal, woflr Sie sich entscheiden - unsere
Dunstabzugshauben zeichnen sich durch starke Leis-
tung bei besonders geringen Energieverbrauch aus — bis
zu Energieeffizienzklasse A++ bei ausgewdhlten Geréa-
ten. Dabei sind sie nicht nur sparsam. Sie haben auch
besonders gute Werte bei der Geblase-, Fettfilter- und
Beleuchtungseffizienz und sind zudem sehr leise.

Ob Inselhauben, klassische Wandhauben, ,Kopffrei-
heit-Modelle”, Deckenlufter, Flachschirmhauben oder
Downdrafts, bei Kuppersbusch finden Sie fur jede Ku-
chenplanung das richtige Modell.

PLASMAMADE:
DER NEUE STANDARD
FUR REINE LUFT

Understatement auf hohem Niveau: Die Downdraft
bleibt solange verborgen, bis man sie braucht.

Der Deckenliifter besticht auf den zweiten Blick und
spart dabei wertvollen Platz bei der Kichenplanung.

Fiir Kippersbusch Hauben, die fiir Umluft geeignet
sind: PlasmaMade ist ein innovativer Luftfilter, der
ein gesundes Raumklima sicherstellt. Er entfernt
unter anderem Gerliche, Bakterien, Viren, Fett und
Kleinstpartikel aus der Luft.

Der selbstreinigende und extrem wartungsarme Filter (Le-
bensdauer 10-15 Jahre) sorgt fUr gesunde und saubere
Luft, indem er Pollen, Hausstaub und Allergene auffangt
und deaktiviert und Viren, Bakterien, Nikotin und Schim-



mel werden aus der Luft gefiltert. Er verbes-
sert die Luftqualitat, sorgt fur mehr Sauerstoff
im Raum und neutralisiert unangenehme Ge-
ruche.

Der innovative Filter (2 Bauformen sie-
he Abbildung fiir verschiedene Hauben-
typen auf Seite 256) kann auch nachtrag-
lich an oder in eine vorhandene Haube
oder Muldenliftung installiert werden.
Das Alter der Haube spielt dabei keine
Rolle!

>>> Das komplette Hauben-Sortiment finden Sie ab Seite 162.
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FUR OPTIMALE HALTBARKEIT

Fir die optimale Lagerung lhrer Lebensmittel
haben Kippersbusch Kihlgeréte verschiede-
ne Temperaturzonen.

Die 6koFresh+ Kiihlzone teilt sich in 2 Fa-
cher auf. Ein Fach fur Obst und GemUse, ein
Fach fUr Fleisch und Fisch. Die hier bei einer
konstanten Temperatur nahe 0°C gelagerten
Lebensmittel werden bis zu dreimal langer
frisch gehalten als im NormalkUhlraum. Unterschiedlich hohe
Luftfeuchtigkeit wird (modellabhangig) Uber den Feuchtig-
keitsregler eingestellt.

So mussen deutlich weniger Lebensmittel weggeworfen wer-
den. Wertvolle Vitamine und Mineralstoffe bleiben ebenfalls
viel langer erhalten.

>>> Mehr zu Kiihl- und Gefrierschranken ab Seite 190.



GLANZENDE

FRGEBNISSE,
AUCH AUF
DIE SCHNELLE

In einer Zeit, in der die
Zeit knapp ist, kommt das
Express-System von

e =l <Uppersbusch  Geschirr-

spulerm genau richtig! Ein-

fach das Programm wahlen und dann die

Express-Taste dricken — schon verkurzt

sich die Spulzeit um bis zu 50%. Das op-
timale Spulergebnis ist natUrlich garantiert!

Das Sparprogramm dauert da schon
deutlich l1anger, spart dafur aber — der Name
ist Programm — viel Energie und Wasser.

Scheuen Sie sich nicht, die halbvolle Ma-
schine anzustellen! Fur kleine Haushalte
oder alle, die zuhause nur frihstlcken gibt
es die Sonderfunktion halbe Beladung.
Sie passt den Energie- und Wasserver-
brauch auf die Menge des Spulguts an.

>>> Mehr zu unseren Geschirrspilern
ab Seite 214.
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<UPPERSBUSCH
BACKOFEN

1875 brachten wir unseren ersten Ofen auf den
Markt, heute den Besten. Entdecken Sie die neuen
Backofen von Kuppersbusch.

Mit vielen innovativen Funktionen, die Ihre
Leidenschaft furs Kochen entfachen.

Individuell + intuitiv



PISH / Usjoxoeg







PROGRAMME FUR PERFEKTE
FRGEBNISSE
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Die neue Funktionalitdt der Klippersbusch
Backdfen geht auf die individuellen Bedurf-

nisse des Verbrauchers ein. Und garantiert
renente gleichzeitig beste Ergebnisse.

Alle, die ganz ,klassisch® vorgehen wol-
len wahlen zwischen einer der zahlreichen
Backfunktionen und bestimmen die Tem-
peratur und Zeit selbst.

Automatikprogramme

Andere wahlen einfach eine Spezialfunktion (siehe Seite
68) oder eines der vielfaltigen Automatikprogramme. Der
Backofen bestimmt dann Zeit und Temperatur selbst.

Vegetarisch

Automatikprogramm: unser Beispiel
links demonstriert, wie einfach es geht.

Fisch

Sie wahlen Automatikprogramme.

Fisch, ga Fisch Filet Thunfisch Entscheiden Sie zwischen Teigwaren, Fisch, Fleisch,
GemUse und Dessert.

Geben sie dann das Gewicht und die gewlnschte
Garstufe ein.

Der Backofen bestimmt die passende Funktion und die
Fisch, ganz Zeit und garantiert Innen das perfektes Ergebnis.

Gewicht

100g - 2000 g

Fisch, ganz

5009 Garzeit: 55 Min.

Gar-
zustand

Hell




LASSEN SIE SICH INSPIRIEREN

Wildgulasch in Blatterteig
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Wildgulasch in Blatterteig
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Zutaten

Zubereitung

Die Gerate der Profession+ Serie sind mit 20 Re-
.. zepten ausgestattet. Und (iber die K-Connect

App haben Sie Zugriff auf jede Menge weitere
kulinarische Inspirationen.

Sie wahlen die Rezeptkategorien: Vorspeise, Hauptspeise, Bei-
lage oder Dessert & Geback. Durch Wischen (rechts oder links)
blattern Sie durch die Rezepte und wahlen das passende aus.

Dann wird die Anzahl der Personen festgelegt.
Mit einem Tipp sind Sie bei der Zubereitung und der Zutatenliste.

Die ideale, hinterlegte Einstellung (Backofenfunktion, Gardauer
und Temperatur) muss dann nur noch per Tipp auf die ,Start-
Taste" bestatigt werden.



IHRE FAVORITEN

Das

Rezept speichern?

K-Connect: eine Welt voller
Inspirationen:

=lalNINISeal  |\/ithilfe der K-Connect App steu-

emn Sie ihr Gerat, egal wo Sie

sind. Die App ist aber noch viel mehr, als nur
eine Fernbedienung.

Inspiration fur hdchsten Genuss: Die App bie-
tet eine groBe Auswahl von leckeren Rezepten,
die Sie bequem an Ihren Backofen schicken
konnen — die idealen Programmeinstellungen
werden gleich mitgeliefert. So einfach gelangen
Sie zum perfekten Ergebnis. Mit der einfachen,
Ubersichtlichen und intuitiven Bedienfuhrung le-
gen Sie lhre individuellen Favoriten-Funktionen
und Rezepte an und erstellen damit ihr ganz
personliches ,Kochbuch*.

Wenn es dann Uberhaupt einmal notig sein
sollte: Uber K-Connect gelangen Sie auch
blitzschnell zu den Gebrauchsanleitungen zum
Nachschlagen.

Wer noch kein WLAN-fahiges Kuppersbusch
Geréat besitzt, kann die kostenlose App schon
einmal vorab im Demo-Modus ausprobieren
und den Funktionsumfang kennenlernen.

individuelle Koch-

ﬁ buch in lhrem Backofen:

Fgal ob Sie ein Rezept
selbst kreiert haben oder
aus der K-Connect App nachgekocht -
speichern Sie es unter Favoriten ab.

In ihrem Favoritenordner hinterlegte Lieb-
lingsfunktionen, -programme und -rezep-

Rezept zu Favoriten hinzufligen? te kdnnen so immer wieder schnell zube-

reitet werden.

Dabei kdnnen pro Kuppersbusch Back-
ofen bis zu 6 Favoritenordner erstellt wer-
den — das nennen wir familienfreundlich!

Backofen / Herd



MULTILEVEL:

EIN KOMPLETTES
GERICHT IM BACKOFEN
FERTIGSTELLEN

Multilevel-Timer

X

Multilevel-Timer

X

In die unterste Backofenebene
einschieben.

Backmodus

85 min

2

37:23 min

Ein Gericht mit allen Beilagen gleichzeitig im
Backofen zubereiten?

Kein Problem mit der Funktion ,,Multilevel-
Timer“.

Sie wahlen mithilfe der Autoprogramme zum
Beispiel Fisch und geben Gewicht und ge-
wunschten Garzustand ein.

Nachdem alle Einstellungen eingegeben sind,
flgen Sie im 2. Level die Kartoffeln hinzu. Auch
hier missen Sie die Einstellungen treffen.

Im 3. Level werden alle Einstellungen fur das
Gemuse festgelegt.

Nun einfach ,START" bestatigen.

Es erscheint der Hinweis zur Positionierung der
Zutaten im Backofen.

Mit ,OK" wird der Backvorgang gestartet.

Der Backofen zeigt Innen wahrend des Vor-
gangs den Garprozess an.

Jetzt kénnen Sie sich in aller Ruhe dem
Dessert widmen.



Backdfen / Herd

AUF DEN PUNKT GEGART

So gelingt nicht nur Roast-

beef perfekt: Wenn Sie ge-

nau wissen wollen, ob Ihr

Braten auch innen den ge-
wiinschten Garzustand hat, nutzen Sie
das Bratenthermometer.

Vor allem bei groBen Bratenstlcken ist der
Garzustand von auBen nicht immer leicht zu
beurteilen. Spitzen- und ambitionierte Hobby-
kodche nutzen deshalb das Bratenthermome-
ter.

Denn das gibt zuverlassig Auskunft dber die
Kertemperatur und somit Uber den Garzu-
stand des Bratens. So wird dieser wie von
selbst englisch, medium oder well-done grad-
genau gegart. Das Roastbeef zum Beispiel ist
bei einer Kerntemperatur von 54-56 Grad me-
dium gebraten.

51
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CEINZIGARTIG UND NUR BEI
<KUPPERSBUSCH:
DER BACKOFEN-KATALYSATOR

Der einzigartige Okotherm ©-Backofen-Katalysator
& sorgt schon wahrend des Garvorgangs fiir Sauber-
keit! Back- und Bratgeriiche in der Kiiche gehéren der
Vergangenheit an.

okotherm

Zentrales Element ist das LUfterrad: Es sorgt fUr eine optimale Luftzirkulation
und Warmeverteilung innerhalb des Backofens und gewéahrleistet dadurch
das perfekte Garen auf mehreren Ebenen — ohne dass Geschmack oder

Geruch von einem Gargut zum anderen Ubertragen wird.
1

Eine saubere Sache! Die von Fett-, Geruchs- und Schwebstoffen belastete Luft im Inneren des Backofens
wird vom LuUfterrad angesaugt (1). Dieses druckt die Luft am Ringheizkorper vorbei direkt in den Katalysator
(2). Dabei werden alle Ruckstande in Wasser und Kohlensaure umgewandelt. Die so gereinigte Luft wird in
den Backofen zurlickgeleitet (3). Dadurch entstehen keine Ablagerungen an den Seitenwanden des Back-
innenraums und ein aufwendiges Saubern des Backofens entfallt.

Energiesparend! Der beschriebene Vorgang setzt Energie frei, die in den Backofen zurlickgeleitet und dort
zum Backen und Braten genutzt wird. Das spart Energie!

Geschmackvoll! Die Speisen bleiben besonders saftig und das naturliche Aroma wird erhalten.

Frische Luft! Die Luft in der Klche ist spUrbar frischer und weniger von Fett belastet.



GENIESSEN SIE HR
ESSEN — WIR KUMMERN
UNS UM DIE REINIGUNG

Kippersbusch Backéfen bieten Reini-
gungssysteme, die lhnen die Ilastige
Nacharbeit abnehmen. Und eine Innen-
raum-Emaillierung, die mit einem Wisch
sauber ist.

Durch die Pyrolyse-Technologie
ist die aufwendige Reinigung des

o o0 o Backofens endgliltig passé.
PYROLYSE

000
000

GenieBen Sie in aller Ruhe Ihre Spei-
sen, die Verschmutzungen im Backofeninnenraum
erledigt ihr Geréat selbst. Das Selbstreinigungssys-
tem erhitzt den Backofen auf 500 °C, Fett- und
Speiserlickstande werden so zu feiner Asche ver-
schwelt. Wahlen Sie bei KlUppersbusch zwischen
3 verschiedenen Pyrolyseprogrammen — je nach
Verschmutzungsgrad. Im Anschluss nur noch mit
einem feuchten Tuch auswischen und das Geréat
blinkt wie neu!

Fir besonders UmweltbewuBte:
("_')KO Die optimale Reinigung mit nur
@R=VANN] geringem Energieverbrauch und

ohne chemische Reinigungsmit-
tel. Einfach ein Glas Wasser in den Backofen
stellen und die 6koClean Funktion (modellab-
hangig) starten.

Das neue Reinigungsprogramm von Klppersbusch
in Verbindung mit den ékoEmail+ Innenrdumen be-
wirkt in Verbindung mit Wasserdampf, dass sich Fett
und Schmutzrest, die an den Backofenwénden hat-
ten geblieben sind, muhelos entfernen lassen.

6koEmail+: die besonders glatte

Eol\/lfé\ﬁ Emaillierung von Kiippersbusch.
+ Sollten nur ein paar Spritzer an die

Innenwande gelangt sein, kénnen die-
se durch die glattere Emaille-Beschichtung kinder-
leicht abgewischt werden.

Sie mdchten zum Beispiel Fleisch oder Fisch gratinieren
oder auBen anbraunen, ohne das Innere zu beeinflus-
sen? Benutzen Sie dafur unseren abklappbaren GroB-
flachengrill. Besonders geeignet fUr flache Stucke wie
Beefsteak, Rippchen, Fisch, Toastbrot. Und um die Reini-
gung der Backofendecke nach dem Grillen zu erleichtern,
lasst sich der Grill einfach herunterklappen.

Backofen / Herd



FUR NOCH MEHR SICHERHEIT UND
KOMFORT: UNSERE VOLLGLASINNEN:-
TUR MIT SOFT-OPEN & CLOSE

Die hochwertige Vollglasinnentiir mit Vierfachver-
glasung (ab 633b5er Serie) ist absolut dicht mit dem da-
runter befindlichen Edelstahlrahmen verklebt — stérende
Schrauben gehdren der Vergangenheit an. Das sieht
nicht nur gut aus, sondern hat auch noch weitere glaskla-
re Vorteile.

Energieersparnis: Die heife Luft bleibt weitestgehend
im Backofen — das spart Energie und Geld.

Leichte Reinigung: Die Backofentlren sind leicht zu
entnehmen, wenn der Backofen-Innenraum gereinigt
werden muss. Zwischen den Scheiben bleibt es sauber,
da die Backofentur ein geschlossenes System ist. Der
fugenlose Edelstahlrahmen hat keine Ecken und Kanten,
in denen sich Schmutz absetzen kann.

Mehr Sicherheit: Die Turen sind vierfach verglast und
somit sehr gut isoliert. Das fuhrt zu niedrigen Fronttempe-
raturen des Backofens.

Lange Haltbarkeit: keine Materialermudung im Laufe
der Jahre durch die Verwendung hochwertiger und edler
Materialien wie Edelstahl und Glas.

Besonders sinnvoll, wenn es beim
Zubereiten einmal hektisch wird:
Die Soft-Open & Close Funktion
der Geréatetlren.

Die Soft-Open & Close Technologie sorgt fur ein
sanftes Offnen und SchlieBen der Tur, indem sie die-
se in der jeweiligen Endposition abfedert.

Das schont die Scharniere und lhre Nerven!



Der XXL Backraum von Kiippers-
busch bietet Platz in Hille und Ful-
le. Laden Sie also ruhig die GroB-
familie ein.

Mit einem Volumen von 70 Litem
haben Sie genug Platz zum Backen
und Braten Uber 5 Ebenen.

Die Backbleche der 60 cm Backofen
passen ubrigens auch in die 45 cm
Kompakt-Backdfen  (ausgenommen
Mikrowellen) und Dampfgargerate von
KUppersbusch!

Vollausziige mit PerfectStop:

Die Vollauszlge Uberzeugen durch seidenweiche Laufeigenschaf-
ten bei gleichzeitig hochster Stabilitat (belastbar bis 22 kg). Damit
lassen sie sich — selbst bei schwerer Beladung — ohne spurbaren
Kraftaufwand leicht einschieben. Die Verrastungsfunktion Perfect-
Stop verhindert das Zurlckrollen des Auszugs, damit ist ein si-
cheres Wenden und UbergieBen der Speisen vor dem Backofen
in ausgezogener Position garantiert.

Achtung: Sollten Sie mit der Pyrolysefunktion (bis 500°C) reini-
gen, entnehmen Sie bitte die Seitengitter samt Ausztgen vorab
(Temperaturbestandigkeit bis 300° C).

Backdfen / Herd




Funktionen, die das Leben leichter machen

KUppersbusch Backdfen verbinden Innovation, Funktionalitat
und professionellen Anspruch mit bereits vielfach prémier-
ter Designqualitdt. Sie haben die Wahl zwischen Maxi- Backo-
fen mit 90 cm Breite und den Ublichen 60 cm breiten Ge-
raten. Bei den vielen unterschiedlichen Ausstattungs- und Design-
varianten sind dem individuellen Geschmack keine Grenzen gesetzt.

Individual

Das Kuppersbusch Individual Konzept bietet die Mog-
lichkeit, alle Gerate auf den persénlichen Geschmack
anzupassen. Hier besteht je nach Modell die Wahl zwischen
weiBen und schwarzen Geraten als Basisfarbe. Mit einem der
7 unterschiedlichen Design- Elemente wird dann der ganz indi-
viduelle Look vervollstandigt.

INDIVIDUAL

multitherm plus-HeiBluftsystem

Ein Ringheizkdrper, der in der Backofenrickwand
platziert ist, umschlieBt das Lufterrad und gewahr-
leistet das Garen auf mehreren Ebenen ohne dass Geschmack
oder Geruch von einem Gargut zum anderen Ubertragen wird.

MULTI
THERM

+

o6kotherm © -Backofen-Katalysator

% Der Kuppersbusch ©kotherm © - Backofen-Katalysator
wandelt schmutzige, fettige Bratenluft in saubere Luft
um. Die von Fett-, Geruchs- und Schwebstoffen belastete Luft
wird von dem Lufterrad angesaugt und durch den Katalysa-
tor gedrlckt. Dabei werden alle unerwinschten Stoffe ohne
Rickstande in Wasser und Kohlendioxid umgewandelt. So
bleibt der Backofen wesentlich sauberer und auch nur saubere
Luft tritt aus dem Backofen aus.

Okotherm

000 Pyrolytische Reinigung

o000 Durch die Pyrolyse-Technologie ist die aufwendige
pashed Reinigung des Backofens endglltig passé. Genie-
Ben Sie in aller Ruhe lhre Speisen, die Verschmutzungen im
Backofeninnenraum erledigt |hr Geréat selbst. Das Selbstreini-
gungssystem erhitzt den Backofen auf 500 °C, Fett- und Spei-
serlckstande werden so zu feiner Asche verschwelt. Wahlen
Sie zwischen 3 verschiedenen Pyrolyseprogrammen — je nach
Verschmutzungsgrad. Im Anschluss nur noch mit einem feuch-
ten Tuch auswischen und das Gerat blinkt wie neul!

6koClean

Optimale Reinigung mit nur geringem Energiever-
brauch und ohne chemische Reinigungsmittel. Ein-
fach ein Glas Wasser in den Backofen stellen und die 6koClean
Funktion starten.

K-Connect
|‘< Steuern Sie Ihren Backofen, egal wo Sie sind, Uber

die K-Connect App. Zahlreiche Rezepte mit den ent-
sprechenden Programmeinstellungen konnen direkt an den
Backofen geschickt werden und vieles mehr. Uber K-Connect
kommen Sie auch blitzschnell zu Gebrauchsanleitungen und
FAQs... Wer noch kein WLAN-féhiges Hausgerat besitzt, kann
die App im Demomodus ausprobieren und kennelernen.

Rezepte
Vollstdndige Rezepte, mitsamt Zutatenliste und Zube-

reitungsanleitung sind bereits im Backofen integriert.
Einfach nur die Personenanzahl auswahlen und genieBen.

(@] (=]

CLEAN

8KOo 6koEmailPlus-Oberflache
SN Der gesamte Innenraum des Backofens ist, genau wie

die Backbleche, mit der Antihaft-Oberflache 6koEmail-
Plus beschichtet. Diese Beschichtung verhindert mit ihrer ext-
rem glatten und porenarmen Oberflache, dass Fett- und Braten-
rlcksténde festbacken kénnen. Muhevolles Putzen ist damit so
Uberfllissig wie aggressive umweltschadliche Reinigungsmittel.
Bei 6koEmailPlus zusammen mit dem 6kotherm ® Backofen-
Katalysator gentgt meist das Auswischen mit einem feuchten
Tuch und der Innenraum ist wieder wie neu.

Vierfach - vierfach komfortabel: Die Backofentur.

Die Vollglas-Innentir besteht aus einer glatten Flache ohne
Verpragungen und Vertiefungen. So ist sie mit einem Wisch
wieder spiegelnd sauber. Und die Tur ist mit wenigen Handgrif-
fen ausgehéngt — also jede Menge Vorteile in puncto Reini-

gung.

Backofenfunktionen
Bei der Vielzahl an Backofenfunktionen ist fir jeden
Geschmack und jedes Gericht das passende dabei.

Automatikprogramme
Bei der groBen Auswahl an Automatikprogrammen,

sind perfekte Ergebnisse vorprogrammiert. Sie wah-
len zwischen Teigwaren, Fisch, Fleisch, Gemuse und Desserts
aus, geben Sie einfach das Gewicht und den gewtinschten Gar-
zustand aus. Der Backofen bestimmt die passende Funktion
und Gardauer selbst. Auf Start driicken und der Backofen mel-
det sich, wenn das Gericht servierbereit ist.

Favoriten
ﬁ Die Funktionseinstellungen lhrer Lieblingsgerichte las-

sen sich schnell und einfach als Favoritenprogramme
abspeichern. Ebenso Rezepte, die Sie favorisieren — mit allen
Einstellungen, versteht sich! Spater einfach wieder aufrufen und
schnell und punktgenau zubereiten.

Soft Open & Close
Sanftes und leises Offnen und SchlieBen der Gera-
tetlr dank Soft Open & Soft Close Technologie.

Bratenthermometer

Vor allem bei groBen Bratenstlcken ist der Garzu-
stand von auBen nicht immer leicht zu beurteilen. Spit-

zen- und Hobbykdche nutzen deshalb das Bratenthermometer.

Denn das gibt zuverldssig Auskunft Uber die Kerntemperatur

und somit Uber den Garzustand des Bratens. So wird dieser wie

von selbst zartrosa, au point oder bien cuit gradgenau gegart.

Abklappbarer GroBflachen-Girill
Der abklappbare GrofBflachen-Grill erleichtert das Reinigen der
Backofendecke.

TFT-Touch
III Einfache Bedienung des Backofens, wie man es vom
U Smart-Phone kennt. Bedienen Sie den Backofen intu-
itiv Uber tippen und wischen, direkt auf dem Bildschirm.



Sensorbedienung
Ein Fingertipp genlgt und die Funktionen der Sensor-
tasten werden ausgeldst.
FWR Beleuchteter Drehknebel mit Bestatigungs-
—{D- funktion
M Kippersbusch bietet auch knebelbediente Backdfen,
die durch eine exklusive Beleuchtung des Drehknebels das
Design abrunden und den Betrieb des Gerates auch aus der
Entfernung sichtbar machen. Zusatzlich ist der Knebel mit einer

Bestatigungsfunktion ausgestattet, die eine besonders schnel-
le und einfache Bedienung des Backofens ermdglicht.

Drehknebel
(D Wer die konventionelle Bedienung bevorzugt, kommt

mit Klppersbusch auch auf seine Kosten. Ob mecha-
nisch oder elektronisch, Klppersbusch bietet zweierlei Varian-
ten zur konventionellen Bedienung mit Hilfe eines Drehknebel.

Kindersicherung
Pm®) st die Kindersicherung aktiviert, kann der Backofen

nicht unbeabsichtigt eingeschaltet werden.

+ Energie-Effizienz-Klassen
A Wie effizient die Einbaubackéfen mit Energie um-
ENERGY

gehen, wird in den Landern der EU durch eine ein-
heitliche Energie-Etikettierung dargestellt: Klasse A++ steht fur
hdéchst wirtschaftlichen, Klasse G fir hdchst unwirtschaftlichen
Energieverbrauch.
Bei Klppersbusch tragen zahlreiche Entwicklungen dazu bei,
dass beim Backen und Braten nicht mehr Energie verbraucht
wird, als unbedingt nétig. Dazu zahlen z. B. die vierfach verglas-
te Backofentlr mit hitzereflektierenden Vollglas-Innenscheiben
und die Backofen-Isolierung. Aber auch die Backofen-Beleuch-
tung, die sich wahrend des Betriebs einfach abschalten lasst,
der Turkontaktschalter sowie die konsequente Vermeidung
von Warmebrlcken sorgen fUr einen beispielhaft niedrigen
Energieverbrauch.
Keine Frage, dass die Gerate von Kuppersbusch zu den wirt-
schaftlichsten am Markt gehdren.

Schnellaufheizung
Die Funktion Schnellaufheizung bringt den Backofen doppelt
so schnell auf die eingestellte Temperatur.

Garraumbeleuchtung
[M=IBE | ED-Leuchten sorgen flr eine gute und energiespa-

rende Ausleuchtung des Garraums.

Retro-Clock Funktion

Die Retro-Clock Funktion dient zur Anpassung der Uhranzeige
der elektronischen Geréte an die Anzeige von mechanischen
Geraten zur perfekten Kombination.

Halogen-Backofen-Beleuchtung

Zwei extra helle Halogen-Leuchten sind links und rechts in un-
terschiedlicher Hohe im Innenraum des Backofens angebracht
und beleuchten das Gargut von allen Seiten.

Turkontaktschalter

Der Turkontaktschalter ist eine energiesparende Sicherheitseinrich-
tung. Alle Heizkérper und das HeiBluftgeblase werden beim Offnen
der Backofentur wahrend des Betriebes abgeschaltet.

Multilevel-Timer

Kombinieren Sie bis zu 3 Autoprogramme, in der Profession+
Serie, zu einem Menu. Hierzu missen Sie ein Automatikprogramm
einstellen und einfach mit Hilfe des ,+“ Feldes weitere Automatik-
programme hinzufigen. Im Display wird Ihnen angezeigt, welches
Gericht, zu welchem Zeitpunkt, in welche Einschubebene gescho-
ben werden muss, damit alles gleichzeitig servierfertig ist.

Eco-Modus
Der Eco-Modus ist eine Display Einstellung, die den Energiever-
brauch des Display auf das minimalste reduziert.

Demo-Modus

Der Demo-Modus (auch Handler- oder Ausstellungs-Modus ge-
nannt) dient zum Vorflhren der Gerate in der Ausstellung, ohne
dass die Gerate aufheizen.

Stand-by-Modus
Der Stand-by-Modus ist eine energiesparende Einstellung, in der das
Display nur die Uhrzeit anzeigt.

Professionelles Zubehor:

Profession+ Cooking Set

ZB 8030

bestehend aus: Universalblech,
Innenrost und Deckel

(Abb. inkl. Garbehalter ZB 1005).
Perfekt geeignet fur Zubereitung von Gemuse und Fisch: Mit dem
Profession+ Cooking Set dampfen Sie im Backofen! Der Deckel
besteht aus Silikon und Glas und erzeugt den zum Dampfen erfor-
derlichen geschlossenen Raum. Der Garbehélter ist in verschiede-
nen GroBen einsetzbar.

Profession+ Brater Set ZB 8031
bestehend aus:
Aluminium-Gusspfanne
(induktionsgeeignet) und Vollauszug.
Passt in alle neuen Kippersbusch Backodfen. Auf der Gusspfanne
wird das Gargut direkt auf dem Induktionskochfeld angebraten und
kann danach ohne Umlagern in den Backofen geschoben werden.
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BACKOFEN. PYROLYSE.

BP 6850.0* NEU

INDIVIDUAL

Ausstattung:
- Pyrolytische Selbstreinigung (3 Stufen)
- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- Uber 80 Automatikprogramme
- 56 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgéange
- 5,0” TFT-Touch-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
- Elektronische Backofensteuerung Uber TFT-Touch-Display
- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Multilevel-Timer
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige
- Retro-Clock-Funktion
Schwarz, Design Edelstahl - Vollglasinnentr, 4-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung
+ BvuLTi BOKO - Eco-Modus

A THERM [l ENMAIL

ENERGY + +

(= ]

- Demo-Modus

- Standby-Modus

- 70 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost, 1 Vollauszug (ZB 1002); 1 Teilauszug (ZB 1003)

Sonderzubehor:
Grau siehe - Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
Kapitel ,Shade of Grey* Seite 98 - Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehér siehe Seite 238

*Verfigbar ab 4. Quartal 2018

N BP 6850.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 2.749,- €
g BP 6850.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 2.739,- €
C BP 6850.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.849,- €
8 BP 6850.0 S3  Designkit Silver Chrome beiliegend 2.849,- €
BP 6850.0 S4  Designkit Gold beiliegend 2.949,- €
BP 6850.0 S5  Designkit Black Velvet beiliegend  2.809,- €
BP 6850.0 S7 Designkit Copper beiliegend 2.949,- €
BP 6850.0 S8  Designkit Hot Chili beiliegend 2.949,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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BACKOFEN. PYROLYSE.

Premium+

Schwarz, Design Edelstahl

WeiB, Design Edelstahl

4+ i MuLTi
THERM
ENERGY +
=]

BP 6550.0

Ausstattung:

- Pyrolytische Selbstreinigung (3 Stufen)

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange

- 3,9 TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker) mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- VollglasinnentUr, 4-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung

- Eco-Modus

- Demo-Modus

- Standby-Modus

- 70 Liter Garraumvolumen

- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe B xHx T ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Girillrost, 1 Teilauszug (ZB 1003)

Sonderzubehor:

- 1 Vollauszug Zub.-Nr. ZB 1002 89,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehér siehe Seite 238

N BP 6550.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.959,- €
g BP 6550.0 SO  Designkit Edelstahl beiliegend 1.949,- €
. BP 6550.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.059,- €
8 BP 6550.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.059,- €
BP 6550.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.159,- €
BP 6550.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.019,- €
BP 6550.0 S7  Designkit Copper beiliegend 2.159,- €
BP 6550.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 2.159,- €
@ BP 6550.0 WO  Designkit Edelstahl beiliegend 1.999,- €
g BP 6550.0 W2  Designkit Black Chrome beiliegend 2.099,- €
BP 6550.0 W3  Designkit Silver Chrome beiliegend 2.099,- €
BP 6550.0 W4  Designkit Gold beiliegend 2.199,- €
BP 6550.0 W5  Designkit Black Velvet beiliegend  2.059,- €
BP 6550.0 W7  Designkit Copper beiliegend 2.199,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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BACKOFEN. PYROLYSE.

BP 6350.0

INDIVIDUAL

Ausstattung:

- Pyrolytische Selbstreinigung (3 Stufen)

- 10 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 10 Automatikprogramme

- 3,9” TFT-Display mit Grafikanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hochwertige
Aluminium-Drehknebel

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung

- Demo-Modus

- 70 Liter Garraumvolumen

- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

Schwarz, Design Edelstahl

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe B x HxT ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;

1 Grillrost
Sonderzubehor:
- 1 Vollauszug Zub.-Nr. ZB 1002 89,- €
- 1 Teilauszug Zub.-Nr. ZB 1003 49,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 238

N BP 6350.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.649,- €
g BP 6350.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.639,- €
= BP 6350.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.749,- €
8 BP 6350.0 S3  Designkit Silver Chrome beiliegend 1.749,- €
BP 6350.0 S4 Designkit Gold beiliegend 1.849,- €
BP 6350.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.709,- €
BP 6350.0 S7 Designkit Copper beiliegend 1.849,- €
BP 6350.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 1.849,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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BACKOFEN.

B 6850.0* NEU

INDIVIDUAL

Ausstattung:
- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- Uber 80 Automatikprogramme
- 56 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange
- 5,0” TFT-Touch-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
- Elektronische Backofensteuerung Uber TFT-Touch-Display
- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Multilevel-Timer
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)

mit weiBer Anzeige
wrERIORy - Retro-Clock-Funktion
- Vollglasinnenttir auf Edelstahlrahmen, 4-fach verglast,
Schwarz, Design Edelstahl aushangbar

AFPeErpecel K
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- Schnellaufheizung

- Eco-Modus
ﬂ - Demo-Modus

- Standby-Modus

LED .-._ . - 70 Liter Garraumvolumen
. — i} - Turkontaktschalter
- Abklappbarer Grill

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost, 1 Vollauszug (ZB 1002); 1 Teilauszug (ZB 1003)

Sonderzubehoér:

- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehdér siehe Seite 238

*Verfliigbar ab 4. Quartal 2018

N B 6850.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 2.649,- €
g B 6850.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 2.639,- €
C B 6850.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.749,- €
8 B 6850.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.749,- €
B 6850.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.849,- €
B 6850.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.709,- €
B 6850.0 S7 Designkit Copper beiliegend 2.849,- €
B 6850.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 2.849,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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BACKOFEN.

B 6550.0

INDIVIDUAL

Ausstattung:
- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- Uber 40 Automatikprogramme
- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Kochvorgénge
- 3,97 TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren
- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige
- Retro-Clock-Funktion

- Voliglasinnentiir auf Edelstahlrahmen, 4-fach verglast,
Schwarz, Design Edelstahl aushangbar

- Schnellaufheizung
" - Eco-Modus
4+ @vuLt B OKO 4
ay bl (St (/4‘
ENERGY + +
—— eard
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- Demo-Modus

- Standby-Modus

- 70 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

- Abklappbarer Grill

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe B xHx T ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost, 1 Teilauszug (ZB 1003)

Grau siehe Sonderzubehor:

Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98 - 1 Vollauszug Zub.-Nr. ZB 1002 89,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehér siehe Seite 238

N B 6550.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.759,- €
g B 6550.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.749,- €
C B 6550.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.859,- €
8 B 6550.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 1.859,- €

B 6550.0 S4 Designkit Gold beiliegend 1.959,- €
B 6550.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.819,- €
B 6550.0 S7 Designkit Copper beiliegend 1.959,- €
B 6550.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 1.959,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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BACKOFEN.

B 6350.0

Z

INDIVIDUAL

Ausstattung:

- 10 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 10 Automatikprogramme

- 1 Favoriten-Programm zur Speicherung eigener Kochvorgéange

- 3,9” TFT-Display mit Grafikanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hochwertige
Aluminium-Drehknebel

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Vollglasinnentiir auf Edelstahlrahmen, 4-fach verglast,
aushangbar
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Schwarz, Design Edelstahl - Schnellaufheizung

muLTi KO
THEF{M EMA”_ (D
ENERGY

- Demo-Modus
— - 70 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

- Abklappbarer Grill

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost

Sonderzubehor:

- 1 Vollauszug Zub.-Nr. ZB 1002 89,- €
- 1 Teilauszug Zub.-Nr. ZB 1003 49,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehér siehe Seite 238

N B 6350.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.449,- €
g B 6350.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.439,- €
= B6350.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.549,- €
8 B 6350.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 1.549,- €

B 6350.0 S4 Designkit Gold beiliegend 1.649,- €
B 6350.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.509,- €
B 6350.0 S7 Designkit Copper beiliegend 1.649,- €
B 6350.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 1.649,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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BACKOFEN.

Comfortc+
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4

INDIVIDUA

Schwarz, Design Edelstahl
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B 6335.0 NEU

Ausstattung:

- 8 Backofenfunktionen (siche Funktionstabelle Seite 68)

- 1 Back-Spezialfunktion (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- Backofensteuerung Uber hochwertige
Aluminium-Drehknebel

- Elektronik-Uhr mit Timerfunktionen (Dauer, Ende, Kurzzeit-
wecker) mit weiBer Anzeige

- Vollglasinnentiir auf Edelstahlrahmen, 4-fach verglast,

aushangbar

- Schnellaufheizung

- 70 Liter Garraumvolumen
- Backofenbeleuchtung

- TUrkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert
- NischenmaBe

3,6 kW
B xHx T ca. 560 x 590 x 550 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 237

Serienzubehor:

- 1 Backblech, emailliert

- 1 Grillrost

Sonderzubehor:

- 1 Vollauszug Zub.-Nr. ZB 1002 89,- €
- 1 Teilauszug Zub.-Nr. ZB 1003 49,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Universal-/Fettpfanne Zub.-Nr. ZB 1001 39,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehér siehe Seite 238

N B 6335.0 S1
g B 6335.0 SO
© B6335.0S2
% B6335.0 S3
B 6335.0 S4
B 6335.0 S5
B 6335.0 S7
B 6335.0 S8

Designkit Edelstahl vormontiert 1.199,- €
Designkit Edelstahl beiliegend 1.189,- €
Designkit Black Chrome beiliegend 1.299,- €
Designkit Silver Chrome beiliegend 1.299,- €

Designkit Gold beiliegend 1.399,- €
Designkit Black Velvet beiliegend  1.259,- €
Designkit Copper beiliegend 1.399,- €
Designkit Hot Chili beiliegend 1.399,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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BACKOFEN.
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Schwarz, Design Edelstahl
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B 6330.0

Ausstattung:

- 8 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 1 Back-Spezialfunktion (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- Backofensteuerung Uber hochwertige Aluminium-Drehknebel

- Elektronik-Uhr mit Timerfunktionen (Dauer, Ende, Kurzzeit-
wecker) mit weier Anzeige

- Vollglasinnentur, 3-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung

- 70 Liter Garraumvolumen

- Backofenbeleuchtung

- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe B xHxT ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 237

Serienzubehor:

- 1 Backblech, emailliert

- 1 Grillrost

Sonderzubehér:

- 1 Vollauszug Zub.-Nr. ZB 1002 89,- €
- 1 Teilauszug Zub.-Nr. ZB 1003 49,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Universal-/Fettpfanne Zub.-Nr. ZB 1001 39,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

N B 6330.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 999,- €
g B 6330.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 989,- €
C B6330.0S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.099,- €
8 B 6330.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 1.099,- €

B 6330.0 S4 Designkit Gold beiliegend 1.199,- €
B 6330.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.059,- €
B 6330.0 S7 Designkit Copper beiliegend 1.199,- €
B 6330.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 1.199,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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Produkt-
Highlights

‘ Shade of Grey ‘ Kompaktgerate

ConceptLine ®

Kochfelder

Kuhl-/Gefrier- Dunstabzugs-
schranke hauben

Geschirrspdiler/
Waschgerat

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor
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BACKOFEN.

EEB 9860.0

Ausstattung:

- 9 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 3 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 16 Automatikprogramme

- 2 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgénge
Doppel LCD-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren und hochwertigen Aluminium-Drehknebel
Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)

mit roter Anzeige

VollglasinnentUr, 3-fach verglast, aushangbar

Schwarz, Design Edelstahl
Eco-Modus
Demo-Modus

muLTi KO ’
THERM EMAIL

ENERGY + + skotherm i )
- Schnellaufheizung

Q ﬁ =0 - 77 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung
- Turkontaktschalter
- Abklappbarer Grill

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,5 kW

- NischenmaBe BxHxTca. 860 x 475 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 237

Serienzubehor:
- 2 Backbleche, emalilliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost, 1 Vollauszug, 1 Teilauszug

Sonderzubehér:

- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 146 131,- €

N EEB 9860.0 JX1 Designkit Edelstahl vormontiert 2.999,- €
g EEB 9860.0 JX2 Design Black Chrome beiliegend 3.099,- €
 EEB 9860.0 JX3 Design Silver Chrome beiliegend  3.099,- €
8 EEB 9860.0 JX4 Design Gold beiliegend 3.199,- €

EEB 9860.0 JX5 Design Black Velvet beiliegend 3.059,- €

Soll das Gerat
linksbuindig in die
Ecke einer L-for-
mig abgewinkel-
ten Kuchen-
zeile eingebaut
werden, so ist
ein Abstand von
min. 150 mm zur
Ecke einzuhalten.




BACKOFEN.

Schwarz, Design Edelstahl
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B 9330.0* NEU

Ausstattung:

- 8 Backofenfunktionen (sieche Funktionstabelle Seite 68)

- 1 Back-Spezialfunktion (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- Backofensteuerung tber hochwertige Aluminium-Drehknebel

- Elektronik-Uhr mit Timerfunktionen (Dauer, Ende, Kurzzeit-
wecker) mit weiBer Anzeige

- Vollglasinnentur, 3-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung

- 77 Liter Garraumvolumen

- Backofenbeleuchtung

- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe BxHxTca. 860 x 475 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 237

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost, 1 Vollauszug, 1 Teilauszug; 1 Pizzastein

*Verfigbar ab 3. Quartal 2018

B 9330.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 2.199,- €
B 9330.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.299,- €
B 9330.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.299,- €
B 9330.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.399,- €
B 9330.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.259,- €

schwarz

Soll das Gerat
linksblindig in die
Ecke einer L-for-
mig abgewinkel-
ten Kuchen-
zeile eingebaut
werden, so ist
ein Abstand von
min. 150 mm zur
Ecke einzuhalten.
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Alle Funktionen auf einen Blick

Q = e g
0Q 09 oQ QQ S
Lo Vo Vo v o
g8 82 88 28 o
oY opo© o ©0 w
MM OMm OM oM W
Backofen-Funktionen
E Ober-/Unterhitze . ° . ° °
ﬁ Oberhitze . . . °
; Unterhitze . ° ° . .
Okotherm © HeiBluft . . . . .
ECO ECO . ° ° °
Okotherm ® Intensiv-HeiBluft e . (]
P Ober-/Unterhitze mit Umluft .
Okotherm © Pizzastufe . ° . . .
. Kleiner Grill . ° ° ° .
. GroBflachen-Grill . . . . .
. Grill/Unterhitze . .
. Umluftgrillen (Kleiner Grill o . .
mit Umluft)
Eaad  |ntensiv-Umluftgrillen . o . o .
S (GroBflachengrill mit Umiuft)
Pl Umluftgrillen + Unterhitze ° .
Back-Spezialfunktionen
il Auftauen . . . .
E Niedertemperaturgaren . . .
M \\Varmhalten ° ° .
TiefkUhlkost . °
% Tellerwarmen U
Gratinieren . .
A Konservieren . °
O
& Dérren O M
00
E Brot backen . °
Garen .
Joghurt Funktion o

B 9330.0
CBP 6550.0
CB 6350.0
CBD 6850.0
CBD 6550.0
CBA 6550.0
CBM 6550.0
CBM 6350.0
CBM 6330.0



Einfach die hinterlegte Funktion anwéhlen, Gartemperatur/-zeit prifen, ggf. dndern und bestatigen. Fertig!

Dampfgarfunktionen

Sous-Vide Garen

b0

o
=]
X

#2x Kombidampfgaren
1%" Dampfgaren

<
3
]

Vario-Dampfgaren

Regenerieren (Manuell)

= Regenerieren (Auto)

B BE

Dampfgar-Spezialfunktionen

g Auftauen mit Dampf
g Sterilisieren

}>@ DampfstoB (manuell)
HO

DampfstoB (auto)

Konservieren mit Dampf

Entsaften mit Dampf

Joghurt Funktion mit Dampf

Desinfizieren

Schmelzen

Teig vorbereiten

Feuchte Tucher warmen

Warmhalten mit Dampf

Dampfreinigung

BERDEAEEREERE

CBD 6850.0

CBD 6550.0

CBA 6550.0

CD 6350.0

Mikrowellenfunktionen
Mikrowelle
Mikrowellenfunktion
zu jeder BO-Funktion

zuschaltbar

Mikrowelle + Girill

2l [E 3

Mikrowelle + HeiBluft

CBM 6550.0

CBM 6350.0

CBM 6330.0
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KUPPERSBUSCH
KOMPAKTGERAT

Neben-, uber-, untereinander.

Kombinieren Sie ganz nach lhrem Geschmack!
Unsere Produktlinien ermoglichen Ihnen eine
individuelle Zusammenstellung von

Geraten — so wie Sie es mogen!

Individuell + variabel
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GESUNDER GENUSS
MIT DAMPFGARERN VON
KUPPERSBUSCH

[O]
=
H

N

(0]

(@]
=
Xx

©

(o}

IS

(©}
X

Wenn Sie eine gesunde Einstellung zum Essen
haben, geht nichts Ulber die Zubereitung von
Speisen mit Wasserdampf. Weil Mineralstof-
fe sowie wichtige Nahrstoffe beim Dampfgaren
weitgehend erhalten bleiben.

Mit Dampfgarern von Kuppersbusch beherrschen Sie die
sanften Garmethoden im Handumdrehen perfekt. Sie arbeiten
ohne Druck und mit optimaler Dampfverteilung.

Warum Dampfgaren? Es gibt keine sanftere Garmethode.
GemuUse, Fisch und zartes Fleisch werden durch die gleich-
maBige Erwarmung besonders schonend gegart. Farbe und
Form des Gargutes bleiben unverandert, Eigengeschmack
und Aromastoffe sind besonders intensiv. Nahr- und Wirk-
stoffe werden kaum ausgelaugt und Mineralstoffe bleiben fast
vollstandig erhalten.

Mit der gleichmaBigen Erwarmung durch Dampf werden Ihre
Lebensmittel dartiberhinaus ohne Feuchtigkeitsverlust gegart.
Bei vorgegarten Speisen wird bereits verloren gegangene
Feuchtigkeit durch den Gar- bzw. Aufwarmprozess wieder zu-
gefuhrt. Dampfgaren ist daher eine ernahrungsphysiologisch
wertvolle Zubereitungsmethode ohne Zugabe von Fett und ist
u. a. aus dem Bereich der Schon- und Diatkost nicht mehr
wegzudenken.



Mit den Kiippersbusch Backéfen mit Dampffunktion kénnen Sie so-
wohl reines Dampfgaren mit 100% Dampf, als auch eine Kombina-
tion aus Dampf und HeiBluft, nutzen. Fir jedes Lebensmittel gibt es
somit die passende Funktion.

DAMPFGAREN mit 100% Dampf:

Mit Dampfgar-Temperaturen von 30°C-100°C und zum
Garen auf bis zu drei Ebenen ist diese Funktion perfekt
geeignet fur Fisch, Gemuse, Obst, Reis, Kartoffeln oder
Knodel. Fisch, bei einer Temperatur von ca. 70° C ge-
gart, ist ein Geschmackserlebnis, das man sich nicht
entgehen lassen sollte! Aber auch Creme Caramel und
andere empfindliche Gerichte gelingen spielend leicht
durch die exakt eingehaltene Dampf-Temperatur.

Kombinationen aus Dampf und HeiBluft

Kombi-Dampfgaren:

Hier entsteht, durch ein Zusammenspiel von 50% Dampf
und 50% HeiBluft, dass perfekte Klima fur Eierstich,
Flans, Puddings, saftige Auflaufe und zum Regenerieren
von Speisen.

Vario-Dampfgaren:

Die Kombination von 25% Dampf und 75% HeiBluft, ist
genau richtig fur die Zubereitung von Brot, Brdtchen,
Fleisch- und GeflUgelgerichten.



NE) E Individual steam shots: manuelle oder automatische DampfstdBe
:}@ :>> fur knusprigen und saftigen Braten oder fiir die Zubereitung von
Brot

Sie kdnnen zu jeder Backofen-Funktion automatische DampfstdBe hinzugeben. Stellen
Sie einfach die gewlnschte Intensitat der DampfstdBe ein und der Backofen gibt diese
automatisch hinzu. Die Geréate aus der Profession+ Serie bieten zusétzlich die Méglichkeit,
manuelle DampfstodBRe zu setzen. Sie tippen — wahrend des laufenden Backvorgangs — auf
das Feld ,manueller DampfstoBR* und der Backofen gibt einen Dampfsto3 hinzu. Variieren
Sie die Lange des DampfstoRes indem Sie entweder kurz auf des Feld tippen, oder es fur
einen langeren Zeitraum gedruckt halten.

Backen Backmodus

29 Min

Dampfstol Backmodus

30 Min

3

00:00 Min

Backen Backmodus

30 Min

DampfstéBe manuell: der Ablauf demonstriert die intuitive BedienfUhrung von
oben nach unten und rechts nach links.
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EINZIGARTIGE
GESCHMACKSERLEBNISSE

Das Sous-Vide-Garen ist eine Variante
des Niedertemperaturgarens, jedoch in
einem Wasserbad oder im Dampf bei
nahezu konstanter Temperatur.
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Das Sous-Vide-Programm in  Die Kluppersbusch Vakuumier-Schublade:
Klppersbusch Dampfgarern und
Dampfbackofen ist ein fur das
Sous-Vide-Garen vorgesehenes
Spezialanwendungs-Programm.
Mit diesem wird Fleisch, Fisch oder Gemlise in
einem Vakuumbeutel bei relativ niedrigen Tempe-
raturen von unter 100° C schonend gegart.

Mit der neuen Klppersbusch Vakuumier-Schublade sind Sie fur
das Sous-Vide-Garen perfekt ausgerUstet (siehe Bild links).

Aber auch zur reinen Lagerung von rohen Lebensmitteln oder
sogar bereits gekochten Speisen ist sie perfekt geeignet. Mit
lhrer Hilfe wird den Vakuumierbeuteln Sauerstoff und Luft entzo-
gen und sie werden versiegelt. Die Vakuumleistung von bis zu

Frleben Sie mit dieser Zubereitungsmethode ein- 99,9%, fuhrt zu deutlich langerer Haltbarkeit der Speisen.

zigartige Geschmackserlebnisse. Und so einfach

funktioniert es: Nahrungsmittel nicht vakuumiert  vakuumiert
Die Zutaten (roh und gekUhlt) s&ubern, evtl. Klein Bei Zimmertemperatur
schneiden und in einen Vakuum-Kochbeutel fUl- Brétchen ca. 2-3 Tage ca. 7-8 Tage
len. Geschmackgebende Zutaten, wie z.B. O, Kaffee ca. 2-3 Monate ca. 12 Monate
Krauter, Gewlrze, zufligen. AnschlieBend den Im Kihlschrank
Beutel in der Vakuumierschublade verschlieBen, Gemise (roh) ca. 5 Tage ca. 18-20 Tage
dgmt er moglwchst wenig Luft enthalt. D\e‘ Begtel Suppe (gekocht) ca. 2-3 Tage ca. 8-12 Tage
mussen gekuhlt gelagert Wer(jen, wenn S\e” nicht Rindfeisch (roh) ca. 3-4 Tage ca. 30-40 Tage
sofort gegart werden. Vakuumierte Beutel kbnnen )

. - , . Fleisch (gebraten) ca. 2-3 Tage ca. 8-12 Tage
auch uber Nacht zum Marinieren in den Kihl- ‘

Frisches Obst ca. 3-7 Tage ca. 8-25 Tage

schrank gelegt werden.
Im Gefrierschrank

Dann geben Sie die Beutel in den Dampfgarer Fleisch ca. 6 Monate ca. 24-36 Monate
oder Dampfbackofen und starten das Sous-Vide Hackfleisch ca. 4 Monate ca. 12 Monate
Programm. Die Speisen vverdenl bei kohstantgr Fisch ca. 6 Monate ca. 94-36 Monate
Wasser- oder Dampftemperatur im Bereich zwi- N

Gemiise ca. 8-10 Monate ca. 24-36 Monate

schen 50° C und 85° C zubereitet.



KAFFEE IN SEINER
SCHONSTEN FORM:
GENUSS PUR

MIT KUPPERSBUSCH

Kaffee ist eines der beliebtesten Ge-
tranke Uberhaupt. Schon seit Jahrhun-
derten lieben Menschen in der ganzen
Welt dieses einzigartige Getrank mit
seinem intensiven Duft und Aroma.
Kaffee ist vor allem auch wegen seiner
belebenden Wirkung bekannt.

Schon langst wird die Art der Kaffeezubereitung von vielen
als Ausdruck des personlichen Lebensstils betrachtet. Von
der schnellen Tasse ,to go* bis zum Zelebrieren jedes ein-
zelnen Zubereitungsschritts mit exklusiven Kaffeemaschi-
nen — die Art der Zubereitung nimmt heute einen hoheren
Stellenwert als in den letzten Jahrzehnten ein.

Klppersbusch bietet mit seinem Vollautomaten nicht nur
perfektes Design und hochste Funktionalitat, sondern geht
auf persdnliche und individuelle Vorlieben ein.

Der CKV 6550.0 arbeitet mit Kaffeebohnen oder Kaffee-
pulver und einer echten Milchfunktion fir Cappuccino oder
Caffe Latte bei ca. 15 bar. Das Kaffeearoma ist in 5 Stufen
einstellbar (sehr mild bis sehr stark), die Kaffeetemperatur
ebenfalls (3 Stufen). Die Bedienung erfolgt ganz intuitiv Uber
Sensortasten mit Unterstltzung durch das LCD-Display.

Mehr zu dem Vollautomaten auf der Seite 92.



VOLLAUTOMATEN
FUR ECHTE
KAFFEELIEBHABER




Top-Funktionen fur eine bekdmmliche, gesunde

und moderne Ernahrung

Individual

Das Kippersbusch Individual Konzept bietet die Mdg-
lichkeit, alle Gerate auf den personlichen Geschmack
anzupassen. Hier besteht je nach Modell die Wahl zwischen
weiBen und schwarzen Geraten als Basisfarbe. Mit einem der
7 unterschiedlichen Design- Elemente wird dann der ganz indi-
viduelle Look vervollstandigt.

MULT! multitherm plus-HeiBluftsystem
TH_EI_F*M Ein Ringheizkdrper, der in der Backofenrickwand

platziert ist, umschlieBt das Lufterrad und gewahr-
leistet das Garen auf mehreren Ebenen ohne dass Geschmack
oder Geruch von einem Gargut zum anderen Ubertragen wird.

6kotherm © -Backofen-Katalysator

Der Kippersbusch 6kotherm © - Backofen-Katalysator
e \Wwandelt schmutzige, fettige Bratenluft in saubere Luft
um. Die von Fett-, Geruchs- und Schwebstoffen belastete Luft
wird von dem Lufterrad angesaugt und durch den Katalysa-
tor gedrlckt. Dabei werden alle unerwiinschten Stoffe ohne
Rickstande in Wasser und Kohlendioxid umgewandelt. So
bleibt der Backofen wesentlich sauberer und auch nur saubere
Luft tritt aus dem Backofen aus.

000 Pyrolytische Reinigung
000 Durch die Pyrolyse-Technologie ist die aufwendige

Reinigung des Backofens endgultig passé. Genie-
Ben Sie in aller Ruhe Ihre Speisen, die Verschmutzungen im
Backofeninnenraum erledigt |hr Gerét selbst. Das Selbstreini-
gungssystem erhitzt den Backofen auf 500 °C, Fett- und Spei-
serlickstdnde werden so zu feiner Asche verschwelt. Wahlen
Sie zwischen 3 verschiedenen Pyrolyseprogrammen — je nach
Verschmutzungsgrad. Im Anschluss nur noch mit einem feuch-
ten Tuch auswischen und das Gerat blinkt wie neu!

K-Connect
|‘< Steuern Sie |hr Gerét, egal wo Sie sind, Uber die

K-Connect App. Zahlreiche Rezepte mit den ent-
sprechenden Programmeinstellungen konnen direkt an den
Backofen geschickt werden und vieles mehr. Uber K-Connect
kommen Sie auch blitzschnell zu Gebrauchsanleitungen und
FAQs... Wer noch kein WLAN-féhiges Hausgerat besitzt, kann
die App im Demomodus ausprobieren und kennelernen.
Vollstandige Rezepte, mitsamt Zutatenliste und Zube-
@mmml 'citungsanleitung sind bereits im Backofen integriert.

Einfach nur die Personenanzahl auswahlen und genieBen.

6KOo 6koEmailPlus-Oberflache
SZUS Der gesamte Innenraum des Backofens ist, genau

wie die Backbleche, mit der Antihaft-Oberflache
OkoEmailPlus beschichtet. Diese Beschichtung verhindert
mit ihrer extrem glatten und porenarmen Oberflache, dass
Fett- und Bratenrtckstande festbacken kodnnen. Muhevolles
Putzen ist damit so Uberflissig wie aggressive umweltschad-
liche Reinigungsmittel. Bei 6koEmailPlus zusammen mit dem
Okotherm © Backofen-Katalysator gentigt meist das Auswischen
mit einem feuchten Tuch und der Innenraum ist wieder wie neu.

S

INDIVIDUAL

Rezepte

Vierfach - vierfach komfortabel: Die Backofentur.

Die Vollglas-Innentir besteht aus einer glatten Flache ohne
Verpragungen und Vertiefungen. So ist sie mit einem Wisch
wieder spiegelnd sauber. Und die Tur ist mit wenigen Handgrif-
fen ausgehangt — also perfekt in puncto Reinigung.

Backofenfunktionen
Bei der Vielzahl an Backofenfunktionen ist fur jeden
Geschmack und jedes Gericht das passende dabei.

Automatikprogramme
Q Bei der groBen Auswahl an Automatikprogrammen,

sind perfekte Ergebnisse vorprogrammiert. Sie wah-
len zwischen Teigwaren, Fisch, Fleisch, Gemuse und Desserts
aus, geben Sie einfach das Gewicht und den gewlinschten Gar-
zustand aus. Der Backofen bestimmt die passende Funktion
und Gardauer selbst. Auf Start drlicken und der Backofen mel-
det sich, wenn das Gericht servierbereit ist.

Favoriten

Die Funktionseinstellungen lhrer Lieblingsgerichte las-
sen sich schnell und einfach als Favoritenprogramme
abspeichern. Ebenso Rezepte, die Sie favorisieren — mit allen
Einstellungen, versteht sich! Spater einfach wieder aufrufen und
schnell und punktgenau zubereiten.

Soft Open & Close
Sanftes und leises Offnen und SchlieBen der Gerate-
tdr dank Soft Open & Soft Close Technologie.

Abklappbarer GroBflachen-Grill
Der abklappbare GroBflachen-Grill erleichtert das Reinigen der
Backofendecke.

=

TFT-Touch
I” Einfache Bedienung, wie man es vom Smart-Phone
U kennt. Bedienen Sie das Gerat intuitiv Uber tippen und

wischen, direkt auf dem Bildschirm.
é Ein Fingertipp genigt und die Funktionen der Sensor-
tasten werden ausgeldst.

Drehknebel
(D Wer die konventionelle Bedienung bevorzugt, kommt

mit Klppersbusch auch auf seine Kosten. Ob mecha-
nisch oder elektronisch, Kippersbusch bietet zweierlei Varian-
ten zur konventionellen Bedienung mit Hilfe eines Drehknebel.

Kindersicherung
Pm®) st die Kindersicherung aktiviert, kann das Gerét nicht

unbeabsichtigt eingeschaltet werden.

IR Touch to open
mgcgm Kippersbusch greift den Trend auf und adaptiert ihn

auf Einbau-Gerate, bei denen sich die Tur durch eine
leichte BerUhrung der Front selbsttétig offnet.

Sensorbedienung




+ Energie-Effizienz-Klassen
A Wie effizient die Einbaubackdfen mit Energie um-
ENERGY

gehen, wird in den Landern der EU durch eine ein-
heitliche Energie-Etikettierung dargestellt: Klasse A++ steht fur
hdéchst wirtschaftlichen, Klasse G fir hdchst unwirtschaftlichen
Energieverbrauch.
Bei KlUppersbusch tragen zahlreiche Entwicklungen dazu bei,
dass beim Backen und Braten nicht mehr Energie verbraucht
wird, als unbedingt ndtig. Dazu zahlen z. B. die vierfach verglas-
te BackofentUr mit hitzereflektierenden Vollglas-Innenscheiben
und die Backofen-Isolierung. Aber auch die Backofen-Beleuch-
tung, die sich wahrend des Betriebs einfach abschalten |&sst,
der Turkontaktschalter sowie die konsequente Vermeidung
von Warmebrlcken sorgen fUr einen beispielhaft niedrigen
Energieverbrauch.
Keine Frage, dass die Gerate von Klppersbusch zu den wirt-
schaftlichsten am Markt gehdren.

Schnellaufheizung
Die Funktion Schnellaufheizung bringt den Backofen doppelt so
schnell auf die eingestellte Temperatur.

Garraumbeleuchtung
(MWl | ED-| euchten sorgen fUr eine gute und energiespa-

rende Ausleuchtung des Garraums.

Retro-Clock Funktion

Die Retro-Clock Funktion dient zur Anpassung der Uhranzeige
der elektronischen Gerate an die Anzeige von mechanischen
Geréaten zur perfekten Kombination.

Tassenbeleuchtung
[M=BE Fine stimmungsvolle Atmosphére wird bei dem Kaf-
fee-Vollautomaten durch eingebaute LED’s erzeugt.
Diese rucken das perfekte Kaffeeresultat ins richtige Licht.

Halogen-Backofen-Beleuchtung

Zwei extra helle Halogen-Leuchten sind links und rechts in un-
terschiedlicher Hohe im Innenraum des Backofens angebracht
und beleuchten das Gargut von allen Seiten.

Multilevel-Timer

Kombinieren Sie bis zu 3 Autoprogramme, in der Profession+
Serie, zu einem MenU. Automatikprogramm einstellen und mit
Hilfe des ,+" Feldes weitere Automatikprogramme hinzuftigen. Im
Display wird angezeigt, welches Gericht zu welchem Zeitpunkt, in
welche Ebene geschoben werden muss, damit alles gleichzeitig
fertig ist.

Eco-Modus
Der Eco-Modus ist eine Display Einstellung, die den Energiever-
brauch des Display auf das minimalste reduziert.

Demo-Modus

Der Demo-Modus (auch Handler- oder Ausstellungs-Modus ge-
nannt) dient zum VorfUhren der Geréate in der Ausstellung, ohne
dass die Geréate aufheizen.

Invertertechnologie

Die Invertertechnologie ist ein System, dass die Leistungsab-
gabe auch bei sehr geringen Wattzahlen (niedrigen Leistungs-
stufen) konstant halt. Somit wird die eingesetzte Energie op-

timal genutzt. Bei herkdmmlichen Technologien arbeitet die
Mikrowelle immer mit der gesamten verflgbaren Leistung und
integriert je nach Leistungsstufe kirzere bzw. 1dngere Pausenin-
tervalle. Dieses hat haufig eine ungleichmaBige Erwarmung zur
Folge und einen héheren Energieaufwand. Im Gegensatz dazu
arbeitet die Invertertechnologie mit einer gleichbleibenden,
niedrigeren Energiezufuhr, so dass neben der Einsparung auch
empfindliche Speisen erhitzt werden kénnen, da die Warmever-
teilung im Gargut optimiert wird.

Schnellstart-Funktion

Kippersbusch Mikrowellengerate verfligen Uber eine Schnell-
start Funktion. Ein Fingertipp gentgt, um die Funktion zu
starten.

S Regenerieren
A—<all Mit einer speziellen Kombination von Dampf und
—~ HeiBluft kdnnen vorbereitete Gerichte ohne Qualitats-
und Feuchtigkeitsverluste aufgewéarmt und, wie frisch zuberei-
tet, zum gewlnschten Zeitpunkt serviert werden.

E Electronic Steam System

:>® Der Dampf wird auBerhalb des Garraums in einem ex-
g ternen Dampferzeuger produziert. Dadurch entsteht

sekundenschnell das richtige Klima.

Multisteam
o3l Mit den Kippersbusch Backsfen mit Dampffunktion

kénnen Sie sowohl reines DAMPFGAREN mit 100%
Dampf — perfekt geeignet flr Fisch, GemUse und Reis — als
auch eine Kombination aus Dampf und HeiBluft, nutzen. Fur
jedes Lebensmittel gibt es somit die passende Funktion. Auf-
laufe, Puddings oder Soufflés gelingen am besten mit der Funk-
tion KOMBI-DAMPFGAREN (50% Dampf und 50% HeiBluft).
Zur Zubereitung von Brot, Fleisch- und Gefllgelgerichten, ist
die Funktion VARIO-DAMPFGAREN am besten geeignet (25%
Dampf und 75% HeiBluft).

Steam Assist
= \\/cr keine reine Dampfgarfunktion bendtigt, jedoch

auf Dampfgaren nicht ganz verzichten mdchte, fur
den sind unsere Backdfen mit Dampfassistent bestens ge-
eignet. Auch hier gilt: Auflaufe, Puddings oder Soufflés gelin-
gen am besten mit der Funktion KOMBI-DAMPFGAREN (50%
Dampf und 50% HeiBluft). Zur Zubereitung von Brot, Fleisch-
und Geflugelgerichten, ist die Funktion VARIO-DAMPFGAREN
am besten geeignet (25% Dampf und 75% HeiBluft).

Solo Steam
=dmbted \Ver in den Genuss des reinen Dampfgaren kommen
STEAM

mochte, jedoch bereits einen anderen Backofen hat,
fUr den ist der Dampfgarer mit Solo Steam die Loésung. Die Gar-
raumtemperatur wird zu 100% aus Dampf erzeugt — perfekt fur
Fisch-, Reis- und Gemusegerichte.

Sous-Vide
Kochen wie die ,Profis“: Beim Sous-Vide-Garen wird
~ allein mit Hilfe von Dampf eine konstante Temperatur
erzeugt und gehalten. Bereiten mit diesem Programm Spei-
sen besonders schonend zu, oder bereits fertige, in Vakuu-
mier-Beutel verschweil3te Speisen, wieder auf. Perfekt geeignet
in Kombination mit der Kippersbusch Vakuumier-Schublade.
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~o N Individual steam shots
:>> :>> Zu jeder Backofen-Funktion kénnen auto-
pu—

Ll atische DampfstoBe hinzugegeben wer-
den. Stellen Sie einfach die gewUnschte Intensitat der Dampf-
stéBe ein und der Backofen erledigt alles. Bei den Geréaten der
Profession+ Serie konnen Sie zusétzlich manuelle DampfstoBe
setzen. Sie tippen — wéhrend des laufenden Backvorgangs —
auf ;,manueller DampfstoB* und der Backofen gibt einen Dampf-
stoB hinzu. Variieren Sie die Ladnge des DampfstoBes indem Sie
entweder kurz auf des Feld tippen, oder es fUr einen langeren
Zeitraum gedruickt halten.

100 % Dampfgaren 30-100°C
Beim Dampfgaren kénnen Temperaturen von 30° C
F"’% bis 100° C ausgewahlt werden, um jedes Gargut auf
die schonendste und geschmackvollste Art und Weise zuzu-
bereiten. Fisch, bei einer Temperatur von ca. 70° C gegart, ist
ein Geschmackserlebnis, das man sich nicht entgehen lassen
sollte! Aber auch Creme Caramel und andere empfindliche
Gerichte gelingen spielend leicht durch die exakt eingehaltene
Dampf-Temperatur.

Der Frischwasserbehélter
@ Die Dampfgarer / Kaffeevollautomaten von Kippers-

busch lassen sich problemlos in jede Kiche integrie-
ren, da sie dank des Frischwasserbehélters keinen Festwasser-
anschluss bendtigen.

Quickmontage
[&T& Quickmontage bezeichnet den Komfort bei der Mon-
tage. Alle Einbau-Komponenten sind schon werkseitig
vormontiert. Die Installationszeit betragt lediglich 5 Minuten!

Fernbedienung
Die Steuerung des Einbau-TVs per Fernbedienung
bietet mehr Bewegungsfreiheit und bessere Erreich-

Nischenhdhe
Die Nischenhohe entspricht der Hohe der notwendi-
Nzl gen Mdbelnische in cm.

56 Nischenbreite
}cm { Die Nischenbreite bezeichnet die Breite der notwendi-
Nzl gen Mdbelnische in cm.

Oberschrank
Oberschrank bezeichnet die Breite des zum Einbau
bendtigten Oberschrankes in cm.
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COMPACT. BACKOFEN. DAMPFGARER.

Profession+

INDIVIDUAL

Schwarz, Design Edelstahl

Grau siehe
Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98

CBD 6850.0* NEU

Ausstattung:
- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 6 Dampfgarfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 69)
- 13 Dampfgar-Spezialfunktionen (siche Funktionstabelle Seite 69)
- Uber 100 Automatikprogramme
- 56 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange
- 5,0” TFT-Touch-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
- Elektronische Backofensteuerung Uber TFT-Touch-Display
- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Multilevel-Timer
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige
- Retro-Clock-Funktion
- VollglasinnentUr, 4-fach verglast, aushangbar
- Schnellaufheizung
- Eco-Modus
- Demo-Modus
- Standby-Modus
- 43 Liter Garraumvolumen
- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,4 kW

- NischenmaBe BxHXxT ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehér:
- 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; 1 Grillrost, 1x Garbehélter
ungelocht tief, 1x Garbehélter, gelocht flach

Sonderzubehér:

- Garbehdlter, gelocht, tief Zub.-Nr. ZB 1008 52,-€
- Garbehdlter, ungelocht, flach Zub.-Nr. ZB 1009 52,- €
- Profession+ Brater-Set Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 238

*Verflgbar ab 4. Quartal 2018

N CBD 6850.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 3.149,- €
T cBD 6850.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 3.139,- €

E CBD 6850.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 3.249,- €
8 CBD 6850.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 3.249,- €
CBD 6850.0 S4 Designkit Gold beiliegend 3.349,- €
CBD 6850.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  3.209,- €
CBD 6850.0 S7 Designkit Copper beiliegend 3.349,- €
CBD 6850.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 3.349,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235

-~
200cm? 1 = [ 156 —
@ ] &
> 5% :
I |
i 537
f I K
~J

4@
83

Produkt-
Highlights

Backofen / Herd

Shade of Grey

ConceptLine

Kihl-/Gefrier- Dunstabzugs- Kochfelder
schranke hauben

Geschirrspdiler/
Waschgerat

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor




COMPACT. BACKOFEN. DAMPFGARER.

Premium=+

CBD 6550.0*

INDIVIDUAL

Ausstattung:
- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 6 Dampfgarfunktionen (sieche Funktionstabelle Seite 69)
- 9 Dampfgar-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 69)
- Uber 40 Automatikprogramme
- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange
- 3,9” TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren
- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige
- Retro-Clock-Funktion
- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar
- Schnellaufheizung
- Eco-Modus
- Demo-Modus
- Standby-Modus
- 43 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung
- Turkontaktschalter

Schwarz, Design Edelstahl

Technische Daten:

WeiB, Design Edelstahl

g (5
ENERGY + +
=]
9] b4
100 % =

i B4 B B e e
FB& 253 u— (s

—
56
=
45cm } cm
.
NICHE

NICHE

Grau siehe
Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235

- Anschlusswert
- NischenmaBe

3,4 kW
B xHx T ca. 560 x 450 x 550 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehor:

- 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; 1 Grillrost, 1x Garbehalter
ungelocht tief, 1x Garbehdlter, gelocht flach

Sonderzubehdr:
- Garbehdlter, gelocht, tief Zub.-Nr. ZB 1008 52,- €
- Garbehadlter, ungelocht, flach Zub.-Nr. ZB 1009 52,- €

- Profession+ Bréater-Set
- Pizzastein mit Heber

Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 238

*Verfagbar ab Mai

N CBD 6550.0 ST
T cBD 6550.0 SO
© CBD 6550.0 S2
% CBD 6550.0 S3
CBD 6550.0 S4
CBD 6550.0 S5
CBD 6550.0 S7
CBD 6550.0 S8

W

© CBD 6550.0 WO
“g CBD 6550.0 W2
CBD 6550.0 W3
CBD 6550.0 W4
CBD 6550.0 W5
CBD 6550.0 W7

~
200 cm? :

Designkit Edelstahl vormontiert 2.259,- €
Designkit Edelstahl beiliegend 2.249,- €
Designkit Black Chrome beiliegend 2.359,- €
Designkit Silver Chrome beiliegend 2.359,- €

Designkit Gold beiliegend 2.459,- €
Designkit Black Velvet beiliegend  2.319,- €
Designkit Copper beiliegend 2.459,- €
Designkit Hot Chili beiliegend 2.459,- €

Designkit Edelstahl beiliegend 2.299,- €
Designkit Black Chrome beiliegend 2.409,- €

Designkit Silver Chrome beiliegend 2.409,- €
Designkit Gold beiliegend 2.509,- €
Designkit Black Velvet beiliegend  2.369,- €
Designkit Copper beiliegend 2.509,- €
‘.7155a
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COMPACT. BACKOFEN. DAMPFASSISTENT.

Premium+

Produkt-
Highlights

CBA 6550.0* NEU

Ausstattung:

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 3 Dampfgarfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 69)

- 7 Dampfgar-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 69)

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgénge

- 3,9” TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren

Schwarz, Design Edelstahl - Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

Backofen / Herd

>
- - Retro-Clock-Funktion %
& - Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar S
- Schnellaufheizung §
& = - Eco-Modus <
- Demo-Modus ~
— - Standby-Modus
“5om }Er?w{ - 43 Liter Garraumvolumen
as ELES Walsks - Halogen-Beleuchtung 2
- Tarkontaktschalter ﬂQ
8
Technische Daten: é
- Anschlusswert 3,4 kW
- Nischenmale B xHxT ca. 560 x 450 x 550 mm 7
- Weitere Informationen siehe Seite 239 N
o
Serienzubehor: %
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; 1 Grillrost 9
¥
Sonderzubehor:
- Garbehélter, gelocht, tief Zub.-Nr. ZB 1008 52,- €
- Garbehélter, ungelocht, flach Zub.-Nr. ZB 1009 52,- € o
- Garbehélter, ungelocht, tief ~ Zub.-Nr. ZB 1007 52,- € 9 -
- Garbehiilter, gelocht, flach ~ Zub.-Nr. ZB 1006 ~ 52,-€ 28
- Profession+ Brater-Set Zub.-Nr. ZB 8031 229,- € *Q E
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- € Aa

Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

*Verfligbar ab Juli

N CBA 6550.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.999,- €
g CBA 6550.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.989,- €
c
6}
0}

Kihl-/Gefrier-
schranke

CBA 6550.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.099,- €
CBA 6550.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.099,- €

CBA 6550.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.199,- €
CBA 6550.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.059,- €
CBA 6550.0 S7 Designkit Copper beiliegend 2.199,- €
CBA 6550.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 2.199,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235

Geschirrspdiler/
Waschgerat
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COMPACT. DAMPFGARER.

Comfortc+

f

CD 6350.0*

v

Ausstattung:

- 1 Dampfgarfunktion (siehe Funktionstabelle Seite 69)

- 5 Dampfgar-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 69)

- 10 Automatikprogramme

- 3,9” TFT-Display mit Grafikanzeige

- Elektronische Steuerung Uber hochwertige
Aluminium-Drehknebel

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

Schwarz, Design Edelstahl - Retro-Clock-Funktion

- VollglasinnentUr, 4-fach verglast, aushangbar

BKO 100 % - Demo-Modus
- 43 Liter Garraumvolumen
s - Halogen-Beleuchtung
- Ingd 56 - Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 1,7 KW

- NischenmaBe B xHx T ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehor:
- 1x Garbehalter ungelocht tief, 1x Garbehélter, gelocht flach

Sonderzubehoér:
- Garbehalter, gelocht, tief Zub.-Nr. ZB 1008 52,- €
- Garbehadlter, ungelocht, flach Zub.-Nr. ZB 1009 52,- €

Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

*Verfligbar ab Mai

N CD 6350.0 St Designkit Edelstahl vormontiert 1.699,- €
g CD 6350.0 SO  Designkit Edelstahl beiliegend 1.689,- €
C CD6350.0S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.799,- €
8 CD 6350.0 S3  Designkit Silver Chrome beiliegend 1.799,- €

CD 6350.0 S4  Designkit Gold beiliegend 1.899,- €
CD 6350.0 S5  Designkit Black Velvet beiliegend  1.759,- €
CD 6350.0 S7  Designkit Copper beiliegend 1.899,- €
CD 6350.0 S8  Designkit Hot Chili beiliegend 1.899,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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COMPACT. BACKOFEN. MIKROWELLE.

Premium+

0

v

Schwarz, Design Edelstahl

WeiB, Design Edelstahl

561

45cm }

=0 cm
NICHE NICHE

Grau siehe
Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235

CBM 6550.0*

Ausstattung:

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 2 Mikrowellenfunktionen (Solo-Betrieb oder mit allen Backofen-
Funktionen kombinierbar)

- 10-stufige Mikrowellenleistung

- Mikrowellen-Leistung 1000 Watt

- Invertertechnologie

- Schnellstart-Funktion

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange

- 3,9” TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung tUber hinterleuchtete Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Klapptur, 3-fach verglast

- Schnellaufheizung

- Eco-Modus

- Demo-Modus

- Standby-Modus

- 43 Liter Garraumvolumen

- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,4 kW

- NischenmaBe B xHxT ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehor:
- 1 Universal-/Fettpfanne, Glas; 1 Grillrost

Sonderzubehoér:

- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €
Weiteres Sonderzubehér siehe Seite 238

*Verfligbar ab Mai

N CBM 6550.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 2.159,- €
g CBM 6550.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 2.149,- €
C CBM 6550.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.259,- €
8 CBM 6550.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.259,- €

CBM 6550.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.359,- €
CBM 6550.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.219,- €
CBM 6550.0 S7 Designkit Copper beiliegend 2.359,- €
CBM 6550.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 2.359,- €
@ CBM 6550.0 WO Designkit Edelstahl beiliegend 2.199,- €

9 cBM 6550.0 W2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.309,- €
CBM 6550.0 W3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.309,- €

CBM 6550.0 W4 Designkit Gold beiliegend 2.409,- €
CBM 6550.0 W5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.269,- €
CBM 6550.0 W7 Designkit Copper beiliegend 2.409,- €
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COMPACT. BACKOFEN. MIKROWELLE.

Comfort+

CBM 6350.0

Ausstattung:

- 10 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 2 Mikrowellenfunktionen (Solo-Betrieb oder mit allen Backofen-
Funktionen kombinierbar)

- 10-stufige Mikrowellenleistung

- Mikrowellen-Leistung 1000 Watt

- Invertertechnologie

- Schnellstart-Funktion

- 10 Automatikprogramme

- 3,9” TFT Display

- Elektronische Backofensteuerung tber hochwertige
Aluminium-Drehknebel

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

=0Gd JEN - Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
+ + Rocien mit weiBer Anzeige

~ 55 - Retro-Clock-Funktion
- Klapptur, 3-fach verglast
oS RS - Schnellaufheizung
- Demo-Modus
- 43 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

Schwarz, Design Edelstahl

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,4 kW

- NischenmaBe B xHx T ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehor:
- 1 Universal-/Fettpfanne, Glas; 1 Grillrost

Sonderzubehér:
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €
Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

N CBM 6350.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.849,- €
g CBM 6350.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.839,- €
. CBM 6350.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.949,- €
8 CBM 6350.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 1.949,- €
CBM 6350.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.049,- €
CBM 6350.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.909,- €
CBM 6350.0 S7 Designkit Copper beiliegend 2.049,- €
CBM 6350.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 2.049,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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COMPACT. BACKOFEN. MIKROWELLE.

Comfort+

Produkt-
Highlights

CBM 6330.0

Ausstattung:

- 8 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 3 Mikrowellenfunktionen (Solo-Betrieb, Mikrowelle + Grill und
Mikrowelle + HeiBluft)

- 10-stufige Mikrowellenleistung

- Mikrowellen-Leistung 1000 Watt

- Schnellstart-Funktion

- Backofensteuerung Uber hochwertige
Aluminium-Drehknebel

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Klapptur, 3-fach verglast

- 43 Liter Garraumvolumen

Backdfen / Herd

Schwarz, Design Edelstahl

>
P (0]
oKOo . - Halogen-Beleuchtung 1]
+ + A - Turkontaktschalter 5
[}
v!77 56 U
45; Technische Daten: %
- Anschlusswert 3,4 kKW
- NischenmaBe BxHXxT ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239 e
[0}
. i 5
Serienzubehér: =
- 1 Universal-/Fettpfanne, Glas; 1 Grillrost §
] 3
Sonderzubehér:
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €
Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 238 _
e
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=
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)
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N CBM 6330.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.399,- €
g CBM 6330.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.389,- €
C CBM 6330.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.499,- €
8 CBM 6330.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 1.499,- €

Kihl-/Gefrier-
schréanke

CBM 6330.0 S4 Designkit Gold beiliegend 1.599,- € —
CBM 6330.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.459,- €
CBM 6330.0 S7 Designkit Copper beiliegend 1.599,- €
CBM 6330.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 1.599,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235

Geschirrspdiler/
Waschgerat

»
‘%156H

— 455 (449)4
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Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor
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COMPACT. BACKOFEN. PYROLYSE.

Premium+

CBP 6550.0

Ausstattung:

- Pyrolytische Selbstreinigung (3 Stufen)

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange

- 8,97 TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker) mit weier Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Vollglasinnenttr, 4-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung

- Eco-Modus

- Demo-Modus

- Standby-Modus

- 44 Liter Garraumvolumen

- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

Schwarz, Design Edelstahl

Technische Daten:

- Anschlusswert 2,9 KW

- NischenmaBe B xHxT ca. 560 x 450 x 550 mm
WeiB, Design Edelstahl - Weitere Informationen siehe Seite 240

Serienzubehor:

- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; 1 Grillrost

MuLTilOKO 4
A THERM [l ENMAIL </4
ENERGY + + okotherm

Sonderzubehor:

- Teilauszug Zub.-Nr. ZC 1000 49,- €
999 - Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €

- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €

- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

N CBP 6550.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 1.959,- €

g CBP 6550.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.949,- €

C CBP 6550.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.059,- €

8 CBP 6550.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.059,- €

CBP 6550.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.159,- €

CBP 6550.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.019,- €

CBP 6550.0 S7 Designkit Copper beiliegend 2.159,- €

CBP 6550.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 2.159,- €

Grau siehe @ CBP 6550.0 WO Designkit Edelstahl beiliegend 1.999,- €
Kapitel ,Shade of Grey“ Seite 98 g CBP 6550.0 W2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.099,- €

CBP 6550.0 W3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.099,- €

CBP 6550.0 W4 Designkit Gold beiliegend 2.199,- €
CBP 6550.0 W5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.059,- €
CBP 6550.0 W7 Designkit Copper beiliegend 2.199,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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COMPACT. BACKOFEN.

Comfort+

Schwarz, Design Edelstahl

-+ BMuLt BOKO
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- ~~
56
L]
NICHE NICHE

CB 6350.0

Ausstattung:

- 10 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 10 Automatikprogramme

- 3,9” TFT-Display mit Grafikanzeige

- Elektronische Backofensteuerung tber hochwertige
Aluminium-Drehknebel

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar

- 1 Favoriten-Programm zur Speicherung eigener Kochvorgange

- Schnellaufheizung

- Demo-Modus

- 44 | iter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

- Abklappbarer Grill

Technische Daten:
- Anschlusswert 3,0 kW

- NischenmalBe BxHxT ca. 560 x 450 x 550 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 240

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert
1 Girillrost

Sonderzubehor:

- Teilauszug Zub.-Nr. ZC 1000 49
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95

Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 238

N CB 6350.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert
g CB 6350.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend
c
¢}
[0}

- €
- €
- €
- €

1.449,- €
1.439,- €
CB 6350.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.549,- €
CB 6350.0 S3  Designkit Silver Chrome beiliegend 1.549,- €

CB 6350.0 S4  Designkit Gold beiliegend 1.649,- €
CB 6350.0 S5  Designkit Black Velvet beiliegend  1.509,- €
CB 6350.0 S7  Designkit Copper beiliegend 1.649,- €
CB 6350.0 S8  Designkit Hot Chili beiliegend 1.649,- €
Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
»
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COMPACT. KAFFEE. VOLLAUTOMAT.

Premium+

Schwarz, Design Edelstahl

WeiB, Design Edelstahl

~
4 P SIS]
=

Grau siehe
Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98

92

CKV 6550.0

Ausstattung:

- LCD-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Steuerung Uber Touchsensoren

- Mengenprogrammierung fur 5 verschiedene TassengréBBen
(Espressotasse, kleine Tasse, mittlere Tasse, groBe Tasse,
Becher)

- Ausgabe fir 1 oder 2 Tassen

- Echte Milchfunktion fir Cappuccino oder Caffe Latte

- Herausnehmbarer Milchbehélter mit Reinigungsfunktion

- Benutzung von Kaffeebohnen und Kaffeepulver méglich

- Hohenverstellbarer Kaffeeauslauf

- Brahdruck ca. 15 bar

- Temperaturregelung fur 3 verschiedene Kaffeetemperaturen

- Kaffeearoma einstellbar (5 voreingestellte Kaffeestarken)

- Separater Boiler fir Kaffee und HeiBwasser

- Entkalkungsprogramm

- Automatischer Spulvorgang beim Ein- und Ausschalten

- HeiBwasserfunktion

- Wasserbehadlter von vorne herausnehmbar

- Elektronik-Uhr mit weiBer Anzeige

- Zeitvorwahl

- Standby-Modus

- Gerat auf Schienen ausziehbar

Technische Daten:

- Anschlusswert 1,35 KW

- GeratemaBe BxHxTca. 595 x 455 x 475 mm
(inkl. Front 20 mm und Teleskopschienen)

- NischenmaBe B xHxTca. 560 x 450 x 550 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 241

N CKV 6550.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 2.549,- €
g CKV 6550.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.599,- €
C CKV 6550.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.599,- €
8 CKV 6550.0 S4 Designkit Gold beiliegend 2.639,- €
CKV 6550.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.579,- €
CKV 6550.0 S7 Designkit Copper beiliegend 2.639,- €
CKV 6550.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 2.639,- €

@ CKV 6550.0 WO Designkit Edelstahl beiliegend 2.599,- €
9 CKV 6550.0 W2 Designkit Black Chrome beiliegend 2.649,- €
CKV 6550.0 W3 Designkit Silver Chrome beiliegend 2.649,- €

CKV 6550.0 W4 Designkit Gold beiliegend 2.689,- €
CKV 6550.0 W5 Designkit Black Velvet beiliegend  2.629,- €
CKV 6550.0 W7 Designkit Copper beiliegend 2.689,- €

+— 455




COMPACT. TV.

Profession+

Schwarz, Design Edelstahl

WeiB, Design Edelstahl

HD-TV pzzz>
QuicK

Grau siehe
Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98

CTV 6800.0

Ausstattung:

- 22" LED-Flachbildschirm (56 cm Bildschirmdiagonale)
- Videotext-Funktion

- Sleep-Timer-Funktion

- Bildeinstellung (16:9)

- Integrierter Kabel Tuner

- EPG-Funktion

- USB-Aufnahmefunktion

- Media Player Funktion

- Hochschwenkbeschlag mit Touch to open-Funktion

Technische Daten:

- Energieverbrauch 32 kWh (pro Jahr)

- Anschlusswert 22 W

- Geratemale BxHxT ca. 595 x 455 x 150 mm
- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 450 x 200 mm

- Anschlussmdglichkeiten 1 x HDMI, Composite Video/Audio,
VGA, USB, Cl, Headphones
- Weitere Informationen siehe Seite 241

Serienzubehor:
- 1 Fernbedienung

N CTV 6800.0 S1  Designkit Edelstahl vormontiert 1.699,- €
T CTV 6800.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 1.689,- €
C CTV6800.0S2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.739,- €
8 CTV 6800.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 1.739,- €

W

CTV 6800.0 S4 Designkit Gold beiliegend 1.779,- €
CTV 6800.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.719,- €
CTV 6800.0 S7 Designkit Copper beiliegend 1.779,- €
CTV 6800.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 1.779,- €

@ CTV 6800.0 WO Designkit Edelstahl beiliegend 1.739,- €
G;J CTV 6800.0 W2 Designkit Black Chrome beiliegend 1.789,- €
CTV 6800.0 W3 Designkit Silver Chrome beiliegend 1.789,- €

CTV 6800.0 W4 Designkit Gold beiliegend 1.829,- €
CTV 6800.0 W5 Designkit Black Velvet beiliegend  1.769,- €
CTV 6800.0 W7 Designkit Copper beiliegend 1.829,- €
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COMPACT. SCHUBLADE. VAKUUMIEREN.

Profession+

Mit Glasfront schwarz und Designleiste
Edelstahl

Mit Glasfront wei3 und Designleiste
Edelstahl

p—
14cm
-
NICHE

Grau siehe
Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98

94

CSV 6800.0

Ausstattung:

- Ideal zur Ergénzung eines 45cm Kompaktgerétes zum Einbau in
eine 59 cm hohe Nische

- Glasfront (sieche Sonderzubehor) oder vorhandene Mdbelfront
montierbar

- Elektronische Steuerung Uber Sensortasten

- Elektronische Anzeige in wei3

- Edelstahl-Vakuumierkammer

- 3 m¥%h Pumpensaugleistung

- Max. Beutellange 305 mm

- Teleskopausziige

Technische Daten:

- Anschlusswert 0,4 kW

- GeratemaBe BxHXxT ca. 595 x 140 x 550 mm

- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 595 x 550 mm
inkl. 45 cm Kompaktgerat

- Innenabmessungen 310 x 330 x 65/85 mm

Serienzubehor:

- 25 Vakuumierbeutel 200 x 250 mm
- 25 Vakuumierbeutel 250 x 300 mm
- 1 Reduziereinlage
- 1 Vakuumierduse

Sonderzubehor:

- Glasfront Schwarz Zub.-Nr. ZV 8020  99,- €
- Glasfront Weil3 Zub.-Nr. ZV 8022  99,- €
- Designleiste Edelstahl Zub.-Nr. DK 1002  65,- €

Designleiste Black Chrome Zub.-Nr. DK 2002 105,- €
Designleiste Silver Chrome Zub.-Nr. DK 3002 105,- €

- Designleiste Gold Zub.-Nr. DK 4002 145,- €
- Designleiste Black Velvet ~ Zub.-Nr. DK 5002  85,- €
- Designleiste Copper Zub.-Nr. DK 7002 145,- €
- Designleiste Hot Chili Zub.-Nr. DK 8002 145,- €
CSV 6800.0 ohne Glasfront 3.449,- €

CSV 6800.0 mit
45 cm Kompaktgerat




COMPACT. SCHUBLADE.
WARMEN.

Profession+

\
INDIVIDUA!

Mit Glasfront schwarz und Designleiste
Edelstahl

Mit Glasfront wei3 und Designleiste
Edelstahl

4

~
56
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Grau siehe Kapitel ,,Shade of Grey“ Seite 98

CSW 6800.0

Ausstattung:
- Ideal zur Ergénzung eines 45er Kompaktgerates zum
Einbau in eine 59 cm hohe Nische
- Glasfront (siehe Sonderzubehdr) oder vorhandene Mobelfront
montierbar
- Elektronische stufenlose Regelung von 30 - 80°C
- Fassungsvermogen (geschirrabhangig):
Mentgeschirr flr 6 Personen oder 20 MenUteller mit
@ 28 cm oder 80 Espressotassen oder 40 Cappuccinotassen
- Teleskopauszige

Technische Daten:

- Anschlusswert 0,4 kKW (steckerfertig)

- GerédtemaBe BxHxTca. 595 x 139 x 515 mm

- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 595 x min. 550 mm
inkl. 45 cm Kompaktgerat

- Innenabmessungen BxHxTca. 410 x 105 x 525 mm

Serienzubehor:

- Antirutscheinlage

Sonderzubehdér: siehe CSZ 6800.0

CSW 6800.0 ohne Glasfront 539,- €
i /I < 455
T
P CSW 6800.0 mit
\.N 45 cm Kompaktgerét
30

COMPACT. SCHUBLADE.
ZUBEHOR.

Profession+

_——
INDIVIDUA

Mit Glasfront schwarz und Designleiste
Edelstahl

Mit Glasfront wei3 und Designleiste

A

Edelstahl
1Zﬁv } ?g 1

NICHE NICHE

Grau siehe Kapitel ,Shade of Grey“ Seite 98

CSZ 6800.0

Ausstattung:

- |deal als zusétzliche Stauflache zur Ergénzung eines 45er
Kompaktgerates zum Einbau in eine 59 cm hohe Nische

- Glasfront (siche Sonderzubehor) oder vorhandene Mobelfront
montierbar

- Teleskopauszige

- Edelstahl-Innenraum

Technische Daten:
- GeratemaBe
- NischenmaBe

BxHxTca. 595 x 139 x 500 mm
B xHxT ca. 560 x 595 x min. 550 mm
inkl. 45 cm Kompaktgeréat

- Innenabmessungen BxHxTca. 410 x 105 x 525 mm
Serienzubeh6ér:

- Antirutscheinlage

Sonderzubehér:

- Glasfront Schwarz Zub.-Nr. ZC 8020 99,- €

- Glasfront WeiB Zub.-Nr. ZC 8022  99,- €

- Designleiste Edelstahl Zub.-Nr. DK 1002  65,- €

- Designleiste Black Chrome Zub.-Nr. DK 2002 105,- €
- Designleiste Silver Chrome  Zub.-Nr. DK 3002 105,- €
- Designleiste Gold Zub.-Nr. DK 4002 145,- €
- Designleiste Black Velvet ~ Zub.-Nr. DK 5002  85,- €
- Designleiste Copper Zub.-Nr. DK 7002 145,- €

- Designleiste Hot Chili Zub.-Nr. DK 8002 145,- €
CSZ 6800.0 ohne Glasfront 349,- €
| /,Ié\
a0
:P\\ CSZ 6800.0 mit
\‘l\l 45 cm Kompaktgerét
30 22
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COMPACT. MIKROWELLE (45ER NISCHE).

Comfortc+

0

v

Schwarz, Design Edelstahl
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CM 6330.0

Ausstattung:

- 5-stufige Mikrowelleneinstellung

- Mikrowellen-Leistung 1000 Watt

- Grill-Leistung 1400 Watt

- Schnellstart-Funktion

- Steuerung Uber hochwertige Aluminium-Drehknebel
- Elektronik-Uhr mit weiBer Anzeige

- 44 Liter Garraumvolumen

- Halogen-Beleuchtung

Technische Daten:

- Anschlusswert

- GeratemaBe
(inkl. Front)

- NischenmafBe

3,2 kW
BxHXT ca. 455 x 595 x 559 mm

B xHxT ca. 560 x 450 x 550 mm

- Garraum-Abmessungen B x H x T ca. 475 x 232 x 400 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 240

Serienzubehor:
- 1 Rost

N CM 6330.0 S1
T cM 6330.0 SO
£ CM 6330.0 S2
% CM 6330.0 S3
CM 6330.0 S4
CM 6330.0 S5
CM 6330.0 S7
CM 6330.0 S8

W

Designkit Edelstahl vormontiert 1.149,- €
Designkit Edelstahl beiliegend 1.139,- €
Designkit Black Chrome beiliegend 1.249,- €
Designkit Silver Chrome beiliegend 1.249,- €

Designkit Gold beiliegend 1.349,- €
Designkit Black Velvet beiliegend  1.209,- €
Designkit Copper beiliegend 1.349,- €
Designkit Hot Chili beiliegend 1.349,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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MIKROWELLE (38ER NISCHE).

ML 6330.0 (Turanschlag links)
NoVBUAL MR 6330.0 (Tiranschlag rechts)

Ausstattung:

- 5-stufige Mikrowelleneinstellung

- Mikrowellen-Leistung 850 Watt

- Grill-Leistung 1.200 Watt

- 14 Automatikprogramme

- Steuerung Uber hochwertige Aluminium-Drehknebel
- Elektronik-Uhr mit weiBer Anzeige

. - Standby-Modus

Schwarz, Design Edelstahl - Edelstahlgarraum mit Keramikboden

- 22 Liter Garrauminhalt
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- Beleuchtung
- Turanschlag wahlweise (siche Modell)

Technische Daten:

- Anschlusswert 2,5 kW

- GeratemaBe (inkl. Front 22 mm) B x H x T ca. 595 x 390 x 334 mm
- NischenmaBe (Hochschrank) B xH x T ca. 568 x 380 x 320 mm
- Nischenmale (Oberschrank) B xH x T ca. 568 x 370 x 320 mm
- Garraum-Abmessungen B x HxT ca. 350 x 220 x 280 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 240

Serienzubehor:

- 1 Rost

N ML/MR 6330.0 S1 Designkit Edelstahl vormontiert 899,- €

g ML/MR 6330.0 SO Designkit Edelstahl beiliegend 889,- €

© ML/MR 6330.0 S2 Designkit Black Chrome beiliegend 939,- €

8 ML/MR 6330.0 S3 Designkit Silver Chrome beiliegend 939,- €
ML/MR 6330.0 S4 Designkit Gold beiliegend 979,- €
ML/MR 6330.0 S5 Designkit Black Velvet beiliegend  919,- €
ML/MR 6330.0 S7 Designkit Copper beiliegend 979,- €
ML/MR 6330.0 S8 Designkit Hot Chili beiliegend 979,- €

Einbau in Einbau in

i ‘? min,
min18 £ . s50 Hochschrank v Oberschrank




»SHADE OF GREY«

Auffallig unauffallig. Die neue Kuppersbusch Gerate-
serie »Shade of Grey« glanzt durch lassige Zuruck-
haltung und bereitet selbstbewusst den Raum fur
individuelle Farbakzente. Lassen Sie sich inspirieren!

Individuell + edel
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EIN GRAU — UNENDLICH
VIELE MOGLICHKEITEN

Wenn Kippersbusch einer Farbe eine neue Geratserie widmet, muss
diese Farbe schon besonders sein. Besonders vielseitig, besonders zeit-
los, besonders gut zu unserem Design-Anspruch passen. Willkommen
Shade of Grey!

Grau fuhrt schon lange nicht mehr das Schattendasein, das ihr vom Volksmund
aufgrund ihrer Neutralitdt und Zurtickhaltung gern zugeschrieben wird. Gerade
dank dieser unaufgeregten Eigenschaften hat sich Grau in der Vergangenheit im-
mer mehr zu einer der beliebtesten Farben im Mode- und Produktdesign gemau-
sert.

Denn Grau kann alles sein. Elegant und lassig. Klassisch und modern. Behaglich
und sophisticated. Ton in Ton und sogar bunt. Grau ist die einzige Farbe, die sich
mit jeder anderen hervorragend vertragt, weil sie sich dezent im Hintergrund halt
und die Buhne gern mit anderen teilt. Mit anderen Farben, verschiedensten Mate-
rialien und dabei unglaublich viel Raum fur individuelle Akzente 1asst.




BACKOFEN. PYROLYSE.

Profession+

Design grau

BP 6850.0* NEU

Ausstattung:
- Pyrolytische Selbstreinigung (3 Stufen)
- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- Uber 80 Automatikprogramme
- 56 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange
- 5,0” TFT-Touch-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
- Elektronische Backofensteuerung Uber TFT-Touch-Display
- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Multilevel-Timer
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige
- Retro-Clock-Funktion
- Vollglasinnenttr, 4-fach verglast, aushangbar
- Schnellaufheizung
- Eco-Modus
- Demo-Modus
- Standby-Modus
- 70 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung
- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe BXxHxT ca. 560 x 590 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost, 1 Vollauszug (ZB1002); 1 Teilauszug (ZB1003)

Sonderzubehor:

- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehér siehe Seite 238

*Verfligbar ab 4. Quartal 2018

BP 6850.0 G9 Designkit grau beiliegend  2.899,- €
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Produkt-
Highlights

Backdfen / Herd

Kompaktgerate

ConceptLine ®

Kochfelder

Geschirrspler/ Kihl-/Gefrier- Dunstabzugs-
Waschgerat schranke hauben

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor




BACKOFEN.

Premium+

Design grau

+ @vuLt BOKO
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B 6550.0

Ausstattung:

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgang

- 3,9” TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Vollglasinnentiir auf Edelstahlrahmen, 4-fach verglast,
aushangbar

- Schnellaufheizung

- Eco-Modus

- Demo-Modus

- Standby-Modus

- 70 Liter Garraumvolumen

- Halogen-Beleuchtung

e

- Turkontaktschalter

- Abklappbarer Grill

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,6 kW

- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 590 x 550 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 236

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost, 1 Teilauszug (ZB 1003)

Sonderzubehoér:

- 1 Vollauszug Zub.-Nr. ZB 1002 89,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

- Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

B 6550.0 G9 Designkit grau beiliegend 1.909,- €
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COMPACT. BACKOFEN. DAMPFGARER.

Profession+

Design grau

MuLTilil KO E]
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45 cm
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NICHE

NICHE

INDIVIDU.

AL

CBD 6850.0* NEU

Ausstattung:
- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)
- 6 Dampfgarfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 69)
- 13 Dampfgar-Spezialfunktionen (siche Funktionstabelle Seite 69)
- Uber 100 Automatikprogramme
- 56 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange
- 5,0” TFT-Touch-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
- Elektronische Backofensteuerung Uber TFT-Touch-Display
- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Multilevel-Timer
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige
- Retro-Clock-Funktion
- VollglasinnentUr, 4-fach verglast, aushangbar
- Schnellaufheizung
- Eco-Modus
- Demo-Modus
- Standby-Modus
- 43 Liter Garraumvolumen
- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,4 kW

- NischenmaBe BxHXxT ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehér:
- 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; 1 Grillrost, 1x Garbehélter
ungelocht tief, 1x Garbehélter, gelocht flach

Sonderzubehér:

- Garbehdlter, gelocht, tief Zub.-Nr. ZB 1008 52,-€
- Garbehdlter, ungelocht, flach Zub.-Nr. ZB 1009 52,- €
- Profession+ Brater-Set Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 238

*Verfigbar ab 4. Quartal 2018

CBD 6850.0 G9 Designkit grau beiliegend 3.299,- €
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. Produkt-
Backofen / Herd Highlights

Kompaktgerate

ConceptLine

Kuhl—/C_S_.efrler— Dunstabzugs- Kochfelder
schranke hauben

Geschirrspdiler/
Waschgerat

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor



COMPACT. BACKOFEN. DAMPFGARER.

Premium+

CBD 6550.0*

Ausstattung:

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 6 Dampfgarfunktionen (sieche Funktionstabelle Seite 69)

- 9 Dampfgar-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 69)

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange

- 3,9” TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung tber hinterleuchtete
Touchsensoren

Design grau - Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar

= = - Schnellaufheizung
- Demo-Modus

R | &= — f = - 43 Liter Garraumvolumen
56

- Halogen-Beleuchtung
- Turkontaktschalter

45cm
Technische Daten:
- Anschlusswert 3,4 kW
- NischenmaBe B xHxT ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehor:
- 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; 1 Grillrost, 1x Garbehélter, unge-
locht, tief, 1x Garbehélter, gelocht, flach

Sonderzubehor:

- Garbehdlter, gelocht, tief Zub.-Nr. ZB 1008 52,- €
- Garbehadlter, ungelocht, flach Zub.-Nr. ZB 1009 52,- €
- Profession+ Bréater-Set Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

*Verfigbar ab Mai
CBD 6550.0 G9 Designkit grau beiliegend 2.409,- €
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COMPACT. BACKOFEN. MIKROWELLE.

Premium+

Design grau

4 muLTi I OKO
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NICHE NICHE

CBM 6550.0*

Ausstattung:

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 2 Mikrowellenfunktionen (Solo-Betrieb oder mit allen Backofen-
Funktionen kombinierbar)

- 10-stufige Mikrowellenleistung

- Mikrowellen-Leistung 1000 Watt

- Invertertechnologie

- Schnellstart-Funktion

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange

- 3,9” TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit weiBer Anzeige

- Retro-Clock-Funktion

- Klapptur, 3-fach verglast

- Schnellaufheizung

- Eco-Modus

- Demo-Modus

- Standby-Modus

- 43 Liter Garraumvolumen

- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,4 kW

- NischenmaBe B xHxT ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 239

Serienzubehor:
- 1 Universal-/Fettpfanne, Glas; 1 Grillrost

Sonderzubehor:
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €
Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

*Verfligbar ab Mai

CBM 6550.0 G9

Designkit grau beiliegend 2.309,- €
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Produkt-
Highlights

Backdfen / Herd

Kompaktgerate

ConceptLine

Kochfelder

Geschirrspler/ Kihl-/Gefrier- Dunstabzugs-
Waschgerat schranke hauben

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor




COMPACT. BACKOFEN. PYROLYSE.

Premium=+

CBP 6550.0

Ausstattung:

- Pyrolytische Selbstreinigung (3 Stufen)

- 14 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- 8 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 68)

- Uber 40 Automatikprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgénge

- 3,9” TFT-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung Uber hinterleuchtete
Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

Design grau - Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker) mit weier Anzeige

- Retro-Clock-Funktion
AF 2":5’:?: E’RL‘A'E N
ENERGY

- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar
- Schnellaufheizung
- Eco-Modus
- Demo-Modus
- Standby-Modus

- 44 Liter Garraumvolumen
- Halogen-Beleuchtung

ng 56
45cm } om - Turkontaktschalter
NICHE NICHE

Technische Daten:

- Anschlusswert 2,9 kW

- NischenmaBe BxHXxT ca. 560 x 450 x 550 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 240

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; 1 Grillrost

Sonderzubehér:

- Teilauszug Zub.-Nr. ZC 1000 49,- €
- Profession+ Cooking-Set Zub.-Nr. ZB 8030 185,- €
- Profession+ Brater-Set  Zub.-Nr. ZB 8031 229,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

CBP 6550.0 G9 Designkit grau beiliegend 2.109,- €
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COMPACT. KAFFEE. VOLLAUTOMAT.

CKV 6550.0*

Ausstattung:

- LCD-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Steuerung Uber Touchsensoren

- Mengenprogrammierung flir 5 verschiedene TassengréfRen
(Espressotasse, kleine Tasse, mittlere Tasse, groBe Tasse,
Becher)

- Ausgabe fUr 1 oder 2 Tassen

S— - Echte Milchfunktion flir Cappuccino oder Caffe Latte
- Herausnehmbarer Milchbehalter mit Reinigungsfunktion
S - Benutzung von Kaffeebohnen und Kaffeepulver méglich
Design grau - Héhenverstellbarer Kaffeeauslauf

- BrUhdruck ca. 15 bar

- Temperaturregelung fUr 3 verschiedene Kaffeetemperaturen
- Kaffeearoma .einst”ellbar 5 voreinggstellte Kaffeestarken)

nore il NicHe - Separater Boiler fur Kaffee und HeiBwasser

- Entkalkungsprogramm

- Automatischer Spulvorgang beim Ein- und Ausschalten

- HeiBwasserfunktion

- Wasserbehélter von vorne herausnehmbar

- Elektronik-Uhr mit weiBer Anzeige

- Zeitvorwahl

- Standby-Modus

- Gerat auf Schienen ausziehbar

Shade of Grey

Technische Daten:

- Anschlusswert 1,35 kW

- GeratemaBe BxHxTca. 595 x 455 x 475 mm
(inkl. Front 20 mm und Teleskopschienen)

- NischenmaBe B x HxT ca. 560 x 450 x 550 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 241

*Verfligbar ab Juni
CKV 6550.0 G9 Designkit grau beiliegend 2.709,- €




COMPACT. TV.

Profession+

Design grau
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«@HD-TV QR | bz
QuIcK

CTV 6800.0

Ausstattung:

- 22" LED-Flachbildschirm (56 cm Bildschirmdiagonale)
- Videotext-Funktion

- Sleep-Timer-Funktion

- Bildeinstellung (16:9)

- Integrierter Kabel Tuner

- EPG-Funktion

- USB-Aufnahmefunktion

- Media Player Funktion

- Hochschwenkbeschlag mit Touch to open-Funktion

Technische Daten:

- Energieverbrauch 32 kWh (pro Jahr)

- Anschlusswert 22 W

- Geratemale BxHxT ca. 595 x 455 x 150 mm
- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 450 x 200 mm

- Anschlussmdglichkeiten 1 x HDMI, Composite Video/Audio,
VGA, USB, CI, Headphones
- Weitere Informationen siehe Seite 241

Serienzubehor:
- 1 Fernbedienung

CTV 6800.0 G9 Designkit grau beiliegend 1.799,- €




COMPACT. SCHUBLADE.
VAKUUMIEREN.

Mit Glasfront grau und Designleiste grau

CSV 6800.0

Ausstattung:

~
14cm }SE{
-

NICHE NICHE

ToucH
TO OPEN /
&

- Ideal zur Ergénzung eines 45cm Kompaktgerates zum

Einbau in eine 59 cm hohe Nische
- Glasfront (siehe Sonderzubehdr) oder vorhandene

Maobelfront montierbar
- Elektronische Steuerung Uber Sensortasten
- Elektronische Anzeige in weif3
- Edelstahl-Vakuumierkammer
- 3 m3/h Pumpensaugleistung
- Max. Beutellange 305 mm

- Teleskopausziige

Technische Daten:
- Anschlusswert

- GeratemaBe

- NischenmaBe

- Innenabmessungen

Serienzubehor:

0,4 kKW

BxHXxT ca. 595 x 140 x 550 mm
B xHxT ca. 560 x 595 x 5560 mm
inkl. 45 cm Kompaktgerat

310 x 330 x 65/85 mm

- 25 Vakuumierbeutel 200 x 250 mm
- 25 Vakuumierbeutel 250 x 300 mm

- 1 Reduziereinlage
- 1 Vakuumierdiise

Sonderzubehér:
- Glasfront grau

CSV 6800.0
CSW 6800.0
CSZ 6800.0

Zub.-Nr. ZV 8021

ohne Glasfront
ohne Glasfront
ohne Glasfront

115,- €
3.449,- €
539,- €
349,- €
CSV mit

45 cm Kompaktgerét

CSW/ CSZ mit
45 cm Kompaktgerat

* CsSw
»* CSZ

COMPACT. SCHUBLADE.
WARMEN.

~~
56
NICHE NICHE
T
Mit Glasfront grau und Designleiste grau #

CSW 6800.0

Ausstattung CSW 6800.0:

- Ideal zur Ergénzung eines 45er Kompaktgerates zum
Einbau in eine 59 cm hohe Nische

- Glasfront (siehe Sonderzubehor) oder vorhandene
Mobelfront montierbar

- Elektronische stufenlose Regelung von 30 - 80°C

- Fassungsvermogen (geschirrabhangig): Mentgeschirr fir
6 Personen oder 20 Menditeller mit @ 28 cm oder
80 Espressotassen oder 40 Cappuccinotassen

- Teleskopausziige

Shade of Grey

COMPACT. SCHUBLADE.
ZUBEHOR.

~
56
14cm } cm {
P
NICHE NICHE

TOUucH
TO OPEN

Mit Glasfront grau und Designleiste grau &

CSZ 6800.0

Ausstattung CSZ 6800.0:

- |deal als zusétzliche Stauflache zur Ergénzung eines 45er
Kompaktgerates zum Einbau in eine 59 cm hohe Nische

- Glasfront (s. Sonderzubehér) oder vorhandene Mdbelfront
montierbar

- Teleskopauszige

- Edelstahl-Innenraum

Technische Daten CSW 6800.0 / CSZ 6800.0:

- Anschlusswert 0,4 kW (steckerfertig)

- GeratemaBe CSWBxHxT ca. 595 x 139 x 515 mm

- GeratemaBe CSZBxHxT  ca. 595 x 139 x 500 mm

- NischenmaBe BxHx T ca. 560 x 595 x min. 550 mm
inkl. 45 cm Kompaktgerat

- Innenabmessungen B x Hx T ca. 410 x 105 x 525 mm

Serienzubehér CSW 6800.0 / CSZ 6800.0:
- Antirutscheinlage

Sonderzubehér CSW 6800.0 / CSZ 6800.0:
- Glasfront grau Zub.-Nr. ZC 8021 115,- €



KUPPERSBUSCH
CONCEPTLINE ®

Die ConceptLine © erlaubt die symmetrische
Kombination von Geraten unterschiedlicher
Einbauhohen — horizontal und vertikal.

FUr eine durchgangige und klare Struktur.,

Individuell + geradlinig
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KUPPERSBUSCH
INDIVIDUAL:
VIELFALT DER
MOGLICHKEITEN

Das Kuppersbusch Individual Konzept bietet die Moglichkeit,
die Gerate der ConceptlLine® Serie durch unterschiedliche
Griffe lhren personlichen Vorlieben anzupassen. Entscheiden
Sie sich zwischen Edelstahl, Black Chrome, Silver Chrome,
Gold, Black Velvet, Copper oder Hot Chili. Oder wahlen Sie
einen Griff aus unserer INDIVIDUAL PLUS Kollektion (Seite
232-235). Maximale Variabilitdt — individueller Stil.

Kreieren Sie Ihr individuelles Einbaugerate-Design und verlei-
hen Sie damit Inrer Kliche ein einzigartiges Flair.

Edelstahl

Black Chrome

Silver Chrome

Gold

Black Velvet

Copper

Hot Chili

-

Individual

)
c
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Funktionen, die das Leben leichter machen

Individual

Das Kuppersbusch Individual Konzept bietet die Mog-
lichkeit, alle Gerate auf den personlichen Geschmack
anzupassen. Mit dem Kuppersbusch-Griff in 7 unterschied-
lichen Designs wird der ganz individuelle Look umgesetzt.

S

INDIVIDUAL

multithermplus - HeiBluftsystem

MR  Ein Ringheizkdrper, der in der Backofenriickwand plat-
+ ziertist, umschlieBt das Lifterrad und gewahrleistet das

Garen auf mehreren Ebenen ohne dass Geschmack oder Geruch

von einem Gargut zum anderen Ubertragen wird.

000 Pyrolytische Reinigung
000 Durch die Pyrolyse-Technologie ist die aufwendige

Reinigung des Backofens endgultig passé. Genie-
Ben Sie in aller Ruhe Ihre Speisen, die Verschmutzungen im
Backofeninnenraum erledigt Ihr Geréat selbst. Das Selbstreini-
gungssystem erhitzt den Backofen auf 500 °C, Fett- und Spei-
serlickstdnde werden so zu feiner Asche verschwelt. Wahlen
Sie zwischen 3 verschiedenen Pyrolyseprogrammen — je nach
Verschmutzungsgrad. Im Anschluss nur noch mit einem feuch-
ten Tuch auswischen und das Gerat blinkt wie neu!

Vierfach verglast - vierfach komfortabel: Die Backofentiir.
Die Vollglas-InnentUr besteht aus einer glatten Flache ohne Ver-
pragungen und Vertiefungen. So ist sie mit einem Wisch wieder
spiegelnd sauber. Und die Tur ist mit wenigen Handgriffen aus-
gehangt - also jede Menge Vorteile in puncto Reinigung.

Perfekt isoliert: Die kiihle Front und der Querstromlifter.
Dank vierfacher Verglasung der Backofentlr und hitzereflek-
tierender Innenscheiben wird die Geratefront auch bei hohen
Betriebstemperaturen nicht zu hei. Alle Modelle von Klppers-
busch verfiigen zudem Uber einen Querstromltfter zur Geréte-
kuhlung.

Vollelektronische Back- und Bratprogramme

Um exakte Garvorgdnge kimmern sich bis zu 100 vollelek-
tronische Back- und Bratprogramme. Mit einem Tipp auf die
Sensortasten wahilt man eines der Programme aus: das Geréat
schlagt dann Temperatur und Gardauer vor und wahlt selbst-
stdndig das optimale Beheizungssystem. Einfach bestéatigen
oder die Werte nach Wunsch verandern. Fertig!

Favoriten

Die Funktionseinstellungen lhrer Lieblingsgerichte las-

sen sich schnell und einfach als Favoritenprogramme
abspeichern. Ebenso Rezepte, die Sie favorisieren — mit allen
Einstellungen, versteht sich! Spéter einfach wieder aufrufen und
schnell und punktgenau zubereiten.

Pizzastein

Damit es schmeckt wie beim Italiener nimmt man statt Back-
blech den Pizzastein. Mit dem Rost kombiniert, sorgt er in der
untersten Ebene flr knusprige Pizzabdden oder original Stein-
ofenbrot.

Kiihlgeblase

Alle Backofen verflgen Uber ein Kihlgeblase, das die Abluft des
Backofens vor dem Austritt und auch nach dem Ausschalten
des Backofens ca. 5 bis 7 Minuten abkduhlt.

Bratenthermometer
ﬂ Vor allem bei groBen Bratenstlicken ist der Garzu-

stand von auB3en nicht immer leicht zu beurteilen. Spit-
zen- und Hobbykdche nutzen deshalb das Bratenthermometer.
Denn das gibt zuverlassig Auskunft Uber die Kerntemperatur
und somit Uber den Garzustand des Bratens. So wird dieser wie
von selbst zartrosa, au point oder bien cuit gradgenau gegart.

Sensorbedienung

(é‘ Ein Fingertipp gendigt und die Funktionen der Sensor-
tasten werden ausgelost.

Schnellaufheizung

Die Funktion Schnellaufheizung bringt den Backofen doppelt so
schnell auf die eingestellte Temperatur.

Kindersicherung
Em®) st die Kindersicherung aktiviert, kann der Herd oder

Backofen nicht unbeabsichtigt eingeschaltet werden.

Energie-Effizienz-Klassen

Wie effizient die Einbau-Herde und -backdfen mit
ENEEENd Energie umgehen, wird in den Landern der EU durch
eine einheitliche Energie-Etikettierung dargestellt: Klasse A
steht flr hoéchst wirtschaftlichen, Klasse G fur hdchst un-
wirtschaftlichen Energieverbrauch. Keine Frage, dass die Ge-

rate von Klppersbusch zu den wirtschaftlichsten am Markt
gehdren.

Halogen-Backofen-Beleuchtung

Zwei extra helle Halogen-Leuchten sind seitlich und oben im
Innenraum des Backofens angebracht und beleuchten das Gar-
gut von allen Seiten.

Energiespar-Ausstattung

Zahlreiche Entwicklungen helfen dabei, dass beim Backen und
Braten nicht mehr Energie verbraucht wird, als unbedingt n6-
tig. Dazu z&hlen z. B. die vierfach verglaste Backofentir mit
hitzereflektierenden Vollglas-Innenscheiben und die Back-
ofen-Isolierung. Aber auch die Backofen-Beleuchtung, die sich
wahrend des Betriebs einfach abschalten lasst, der Turkontakt-
schalter sowie die konsequente Vermeidung von Warmebricken
sorgen fUr einen beispielhaft niedrigen Energieverbrauch.

Turkontaktschalter
Der Turkontaktschalter ist eine energiesparende Sicherheitsein-
richtung. Alle Heizkérper und das HeiBluftgebldse werden beim
Offnen der Backofentiir wéhrend des Betriebes abgeschaltet.
[m] Quickmontage bezeichnet den Komfort bei der Mon-
tage. Alle Einbau-Komponenten sind schon werkseitig
vormontiert. Die Installationszeit betragt lediglich 5 Minuten!

Quickmontage



Fernbedienung
Nl Die Steuerung des Einbau-TVs per Fernbedienung

bietet mehr Bewegungsfreiheit und bessere Erreich-
barkeit.

XXL-Garraum

Mit 70 Litern (Backofen mit Dampfgarer) und 71 Litern (Backofen
mit Pyrolyse) bieten die ConceptlLine® Backdfen extra viel
Raum - fUr die Bewirtung bei groBen Familientreffen oder
auch im Alltag: bereiten Sie auf bis zu 9 verschiedenen
Backblechpositionen mehrere Speisen gleichzeitig zu. Die
Backbleche bieten dabei 20 % mehr Nutzflache im Vergleich zu
einem Standardbackblech.

Softclose
Sanft, leise und wie von selbst schlieBen die Gerate-
tdren dank Softclose-Funktion.

Hoéhenverstellbarer Kaffeeauslauf

Ob die kleine Espressotasse oder der groBe Becher flr den
Frihstlckskaffee, jede Tasse passt unter den stufenlos
héhenverstellbaren Kaffeeauslauf. Das verhindert Kaffeespritzer
auf dem Gerat und garantiert eine herrlich sdmige Crema.

Tassenbeleuchtung
[M=BE Fine stimmungsvolle Atmosphéare wird bei dem Kaf-
fee-Vollautomaten durch eingebaute LED’s erzeugt.
Diese rucken das perfekte Kaffeeresultat ins richtige Licht.

Eco-Modus
Der Eco-Modus ist eine Display Einstellung, die den Energiever-
brauch des Display auf das minimalste reduziert.

Demo-Modus

Der Demo-Modus (auch Handler- oder Ausstellungs-Modus ge-
nannt) dient zum Vorfihren der Gerate in der Ausstellung, ohne
dass die Gerate aufheizen.

Der Frischwasserbehélter

Die Dampfgarer von Kuppersbusch lassen sich pro-

blemlos in jede Kiche integrieren, da sie dank des
Frischwasserbehalters keinen Festwasseranschluss bendétigen.

Regenerieren

Mit einer speziellen Kombination von Dampf und HeiBluft kdn-
nen vorbereitete Gerichte ohne Qualitats- und Feuchtigkeitsver-
luste aufgewarmt und wie frisch zubereitet zum gewiinschten
Zeitpunkt serviert werden.

MULT! Multisteam
S Mit Klppersbusch kochen Sie wie ein Profi. So kén-

nen Sie die KlUppersbusch ConceptlLine® Kombi-
Dampfgarer sowohl fur reines Dampfgaren mit 100% Dampf
nutzen, aber auch fur unterschiedliche Kombinationen von
Dampf mit HeiBluft. Je nach Lebensmittel bieten wir lhnen vier
unterschiedliche Dampfgarprogramme an. VITAL-Dampf er-

zeugt Dampf bis ein 100%ig geséttigtes Dampfmilieu entsteht.
Beim INTERVALL-PLUS Dampfgaren ist der Dampfgenerator
(560%) im Wechsel mit dem Ringheizkérper (50%) aktiv. Der
Ventilator wird ebenfalls zugeschaltet.

Beim INTERVALL-Dampfgaren ist der Dampfgenerator (25%)
im Wechsel mit dem Ringheizkdrper (75%) aktiv. Auch hier wird
der Ventilator zugeschaltet.

Oko-Dampf ist abgewandeltes VITAL-Dampfgaren fiir kleine
bis mittlere Mengen.

Oko-Dampf

Mit der Oko-Funktion optimieren Sie den Energieverbrauch
wahren des Garvorgangs. Sie mUssen jedoch zuerst die Gar-
dauer festlegen. Weitere Informationen zu den empfohlenen
Einstellungen finden Sie in den Kochtabellen zu den entspre-
chenden Ofenfunktionen.

6koEmailPlus-Oberflache
SEUN Der gesamte Innenraum des Backofens ist, genau wie
+ die Backbleche, mit der Antihaft-Oberflache 6koEmail-
Plus beschichtet. Diese Beschichtung verhindert mit ihrer ext-
rem glatten und porenarmen Oberflache, dass Fett- und Braten-
ruckstande festbacken kénnen. Muhevolles Putzen ist damit so
Uberflissig wie aggressive umweltschadliche Reinigungsmittel.
Bei 6koEmailPlus zusammen mit dem Okotherm ® Backofen-
Katalysator gentgt meist das Auswischen mit einem feuchten

Tuch und der Innenraum ist wieder wie neu.

Set & Go
?BEJ Mit SET + GO koénnen Sie eine Ofenfunktion (oder
ein Programm) einstellen und spater durch Drlicken
eines einzigen Sensorfeldes einschalten.

Heat & Hold
el Die Funktion Heat + Hold hélt bereits zubereitete
Speisen 30 Minuten bei 80° C warm. Sie wird nach

Ablauf des Back- oder Garvorgangs aktiviert.

Touch to open

Klppersbusch greift den Trend auf und adaptiert ihn
% auf Einbau-Gerate, bei denen sich die Tur durch eine
leichte BerUhrung der Front selbsttatig offnet.

TOUCH
TO OPEN

)
c
=
=
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BACKOFEN. DAMPFGARER.

Profession+

EEBD 6750.0

Ausstattung:

- 8 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 123)

- 11 Back-Spezialfunktionen (siche Funktionstabelle Seite 123)
- 5 Dampfgarfunktionen (sieche Funktionstabelle Seite 123)

- 1 Dampfgar-Spezialfunktion (siehe Funktionstabelle Seite 123)
- 100 vollelektronische Back- und Bratprogramme

20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange
LCD-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

Elektronische Backofensteuerung bis 230°C Uber
Touchsensoren

Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)

mit roter Anzeige

Design Edelstahl - Vollglasinnentilr, 4-fach verglast, aushangbar

Schnellaufheizung
Q mMuLTI B OKO
THERM EMAIL
ENERGY + +

N\

- Demo-Modus
- Halogenbeleuchtung
- Turkontaktschalter
/=]
- Griff Design Edelstahl inklusive

Technische Daten:

. . - Anschlusswert 3,5 kW (steckerfertig)
Son.derzubehor Griffe: - GeratemaBe BxHxXT ca. 594 x 594 x 567 mm
Design Black Chrome ~ Zub.-Nr. 7502  153,- € (inkl. Front 21 mm)

Design Silver Chrome ~ Zub.-Nr. 7503  153,- € - NischenmaBe Bx Hx T ca. 560 x 590 x 550 mm
Des!gn Gold Zub.-Nr. 7504 176,- € - Garraum-Abmessungen B x Hx T ca. 478 x 352 x 414 mm
Des!gn Black Velvet Zub.-Nr. 7505 75- € - Weitere Informationen siehe Seite 122
Design Copper Zub.-Nr. 7507  176,- €
Design Hot Chili Zub.-Nr. 7508 176,- € Serienzubehér:
Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235 - 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
2 Grillroste; 1 Vollauszug (1751); 1 Dampfgarset (2-tlg.);
1 Schwamm
Sonderzubehér:
- 1x Vollauszug (wasserresistent) Zub.-Nr. 1751 127,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

EEBD 6750.0 J Design Jet-Black (schwarz) 2.999,- €

» 20—

599 —— @
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BACKOFEN. PYROLYSE.

Profession+

Produkt-
Highlights

EEBP 6750.0

Ausstattung:
Pyrolytische Selbstreinigung
8 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 123)
- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 123)
90 vollelektronische Back- und Bratprogramme
20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgédnge
- LCD-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige
Elektronische Backofensteuerung bis 300°C Uber
Touchsensoren
Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur
- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit roter Anzeige
- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar
Schnellaufheizung
- Demo-Modus
71 Liter Garrauminhalt

ggg - Halogenbeleuchtung

00 o

- TUrkontaktschalter

- Griff Design Edelstahl inklusive
—m— HEAT
=

Technische Daten:

Backdfen / Herd

Kompaktgerate

Design Edelstahl

MuLTi lOKO 4 = SET
THERM EMAIL O& ﬁ
ENERGY + +

Shade of Grey

- Anschlusswert 3,5 kW (steckerfertig)
- GeratemaBe BxHxT ca. 594 x 594 x 567 mm
Sonderzubeh6ér Griffe: (inkl. Front 21 mm)
Design Black Chrome ~ Zub.-Nr. 7502 153,- € - NischenmaBe B xHxT ca. 560 x 590 x 550 mm

Design Silver Chrome  Zub.-Nr. 7503  153,- € - Garraum-Abmessungen B xHx T ca. 478 x 354 x 415 mm

Design Gold Zub.-Nr. 7504 176,- € - Weitere Informationen siehe Seite 122 g
Design Black Velvet Zub.-Nr. 7505 75,- € ©
Design Copper Zub.-Nr. 7507  176,- € Serienzubehér: S
. e O
Design Hot Chili Zub.-Nr. 7508  176,- € - 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert; X
1 Grillrost; 1 Voll 1750
Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235 riros ollauszug ( )
Sonderzubehor: o
- 1x Vollauszug Zub.-Nr. 1750  95,- € o _
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- € % 3
Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238 @ E
C
>
a

Kihl-/Gefrier-
schréanke

EEBP 6750.0 J Design Jet-Black (schwarz) 2.069,- €
? r*ZZO% E

579
Geschirrspdiler/
Waschgerat

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor
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COMPACT. BACKOFEN. DAMPFGARER.

Profession+

Design Edelstahl

MuLTI B OKO
THERM EMAIL
ENERGY + +

HEAT
HOLD

]
MULTI SET
STEAM “ ' / _—
. (/4‘

Sonderzubehér Griffe:
Design Black Chrome
Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper
Design Hot Chili

Zub.-Nr. 7502
Zub.-Nr. 7503
Zub.-Nr. 7504
Zub.-Nr. 7505
Zub.-Nr. 7507
Zub.-Nr. 7508

~
56
=
45cm } cm
-
NICHE NICHE

153,- €
153,- €
176,- €

75,- €
176,- €
176,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235
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EEBKD 6750.0

Ausstattung:

- 8 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 123)

- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 123)

- 5 Dampfgarfunktionen (sieche Funktionstabelle Seite 123)

- 1 Dampfgar-Spezialfunktion (siehe Funktionstabelle Seite 123)

- 90 vollelektronische Back- und Bratprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange

- LCD-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung bis 230°C Uber
Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit roter Anzeige

- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung

- Demo-Modus

- 43 Liter Garrauminhalt

- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

- Griff Design Edelstahl inklusive

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,0 kW (steckerfertig)

- GeratemaBe BxHXxTca. 594 x 455 x 567 mm
(inkl. Front 21 mm)

- NischenmaBe BxHxT ca. 560 x 450 x 550 mm

- Garraum-Abmessungen B xHx T ca. 477 x 214 x 418 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 122

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Universal-/Fettpfanne, emailliert;
1 Grillrost; 1 Dampfgarset (2-tlg.); 1 Schwamm

Sonderzubehor:
- 1x Vollauszug (wasserresistent)  Zub.-Nr. 1751 127,- €
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €

Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 238

EEBKD 6750.0 J  Design Jet-Black (schwarz) 2.069,- €

i

55—




COMPACT. BACKOFEN. MIKROWELLE.

Profession+

Design Edelstahl

MULTI [a]7(a]
muLT é o Sl [EENY NN i}
+ GO HOLD
+
—
56

45cm } cm {

.

NICHE NICHE

Sonderzubehér Griffe:
Design Black Chrome
Design Silver Chrome

Zub.-Nr. 7502 153,- €
Zub.-Nr. 7603 1563,- €

Design Gold Zub.-Nr. 7504  176,- €
Design Black Velvet Zub.-Nr. 7505  75,- €
Design Copper Zub.-Nr. 7507  176,- €

Design Hot Chili Zub.-Nr. 7508 176,- €

Weitere Design-Varianten siehe Seite 232-235

EEBKM 6750.0

Ausstattung:

- 7 Backofenfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 123)

- 11 Back-Spezialfunktionen (siehe Funktionstabelle Seite 123)

- 2 Mikrowellenfunktionen (sieche Funktionstabelle Seite 123)

- 10-stufige Mikrowelleneinstellung

- Mikrowellenleistung 1000 Watt

- Schnellstartfunktion

- 90 vollelektronische Back- und Bratprogramme

- 20 Favoriten-Programme zur Abspeicherung eigener Vorgange

- LCD-Display mit Grafik- und Klarschriftanzeige

- Elektronische Backofensteuerung bis 230°C Uber
Touchsensoren

- Ist-Temperaturanzeige und Vorschlagstemperatur

- Elektronischer Timer (Dauer, Ende, Kurzzeitwecker)
mit roter Anzeige

- Vollglasinnentur, 4-fach verglast, aushangbar

- Schnellaufheizung

- Demo-Modus

- 43 Liter Garrauminhalt

- Halogen-Beleuchtung

- Turkontaktschalter

- Griff Design Edelstahl inklusive

Technische Daten:

- Anschlusswert 3,0 kW (steckerfertig)

- GeratemaBe BxHxTca. 594 x 455 x 567 mm
(inkl. Front 21 mm)
- NischenmaBe B xHxTca. 560 x 450 x 550 mm

- Garraum-Abmessungen BxHxTca. 473 x212x413 mm
- Weitere Informationen siehe Seite 122

Serienzubehor:
- 1 Backblech, emailliert; 1 Grillrost

Sonderzubehor:
- Pizzastein mit Heber Zub.-Nr. 145 95,- €
Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 238

EEBKM 6750.0 J Design Jet-Black (schwarz) 1.849,- €

"* 220—

f———455—— &
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Produkt-
Highlights

Backdfen / Herd

‘ Kompaktgerate

Shade of Grey

Kochfelder

Geschirrspler/ Kihl-/Gefrier- Dunstabzugs-
Waschgerat schranke hauben

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor




COMPACT. SCHUBLADE.
VAKUUMIEREN.

~
56
14cm } cm {
-
NICHE NICHE
</é ‘

Mit Glasfront schwarz

CSV 6800.0

Ausstattung:

- Ideal zur Ergénzung eines 45cm Kompaktgerates zum
Einbau in eine 59 cm hohe Nische

- Glasfront (siehe Sonderzubehdr) oder vorhandene
Maobelfront montierbar

- Elektronische Steuerung Uber Sensortasten

- Elektronische Anzeige in weil3

- Edelstahl-Vakuumierkammer

- 3 mé/h Pumpensaugleistung

- Max. Beutellange 305 mm

- Teleskopausziige

Technische Daten:

- Anschlusswert 0,4 kW

- GeratemaBe BxHxTca. 595 x 140 x 550 mm

- NischenmaBe B xHxT ca. 560 x 595 x 550 mm
inkl. 45 cm Kompaktgerat

- Innenabmessungen 310 x 330 x 65/85 mm

Serienzubehor:

- 25 Vakuumierbeutel 200 x 250 mm
- 25 Vakuumierbeutel 250 x 300 mm
- 1 Reduziereinlage

- 1 Vakuumierdise

Sonderzubehor:

- Glasfront Schwarz Zub.-Nr. ZV 8020 99,- €

CSV 6800.0 ohne Glasfront 3.449,- €
CSW 6800.0 ohne Glasfront 539,- €
CSZ 6800.0 ohne Glasfront 349,- €

CSV mit
45 cm Kompaktgerat

CSW / CSZ mit
45 cm Kompaktgerét

* CSw
* CSZ

COMPACT. SCHUBLADE.
WARMEN.

~
56
14cm } cm
-
NICHE NICHE
&l

Mit Glasfront schwarz
CSW 6800.0

Ausstattung CSW 6800.0:

- Ideal zur Ergénzung eines 45er Kompaktgerates zum
Einbau in eine 59 cm hohe Nische

- Glasfront (siehe Sonderzubehdr) oder vorhandene
M®ébelfront montierbar

- Elektronische stufenlose Regelung von 30 - 80°C

- Fassungsvermogen (geschirrabhangig): Mentigeschirr fir
6 Personen oder 20 Menditeller mit @ 28 cm oder
80 Espressotassen oder 40 Cappuccinotassen

- Teleskopausziige

COMPACT. SCHUBLADE.
ZUBEHOR

-
} = {
——
NICHE NICHE
TOUCH
oe
Mit Glasfront schwarz

CSZ 6800.0

Ausstattung CSZ 6800.0:

- Ideal als zusatzliche Stauflache zur Erganzung eines 45er
Kompaktgerates zum Einbau in eine 59 cm hohe Nische

- Glasfront (s. Sonderzubehor) oder vorhandene Mdébelfront
montierbar

- Teleskopauszige

- Edelstahl-Innenraum

Technische Daten CSW 6800.0 / CSZ 6800.0:

- Anschlusswert 0,4 kW (steckerfertig)

- GerdtemaBe BxHxTCSW ca. 595 x 139 x 515 mm

- GerdtemaBe BxHxTCSZ  ca. 595 x 139 x 500 mm

- NischenmaBe BxH x T ca. 560 x 595 x min. 550 mm
inkl. 45 cm Kompaktgerat

- Innenabmessungen Bx Hx T ca. 410 x 105 x 525 mm

Serienzubehér CSW 6800.0 / CSZ 6800.0:
- Antirutscheinlage

Sonderzubehor CSW 6800.0 / CSZ 6800.0:
- Glasfront Schwarz Zub.-Nr. ZC 8020 99,- €



COMPACT. KAFFEE.
VOLLAUTOMAT,

Profession+

EEEED

EKV 6750.0*

Ausstattung:

Mengenprogrammierung flr 5 verschiedene TassengroBen
(Espressotasse, kleine Tasse, mittlere Tasse, groBe Tasse,
Becher)

Ausgabe fur 1 oder 2 Tassen

Echte Milchfunktion fir Cappuccino, Caffe Latte
Herausnehmbarer Milchbehalter mit Reinigungsfunktion
Benutzung von Kaffeebohnen und Kaffeepulver mdglich
Hohenverstellbarer Kaffeeauslauf

Bruhdruck ca. 15 bar

- Separater Boiler fir Kaffee und HeiBwasser
Automatisches Reinigungs- und Entkalkungsprogramm
Automatischer Spulvorgang beim Ein- und Ausschalten
HeiBwasserfunktion

- Wasserbehélter von vorne herausnehmbar

Elektronik-Uhr mit Tageszeitanzeige

Zeitvorwahl

Standby-Funktion (programmierbar)

Klarschrift-Display mit roter Anzeige

Zentralabschaltung

- Temperaturregelung fur 3 verschiedene Kaffeetemperaturen
- Kaffeearoma einstellbar (5 voreingestellte Kaffeestarken)
Gerat auf Schienen ausziehbar

Technische Daten:

- Anschlusswert 1,35 kW

- GeratemaBe BxHXxT ca. 595 x 455 x 475 mm
(inkl. Front 20 mm und Teleskopschienen)

- NischenmaBe B xHXxT ca. 560 x 450 x 550 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 241

*Solange der Vorrat reicht

EKV 6750.0 J Design Jet-Black (schwarz)

0
3
| =
/55'2'0 381
\/ > 455—|_

2.499,- €

COMPACT. TV.

Profession+

—
A Touct B oVl [t ] B asom }58{

QUICK cm
ENERGY S NICHE NICHE

CTV 6800.0

Ausstattung:

- 22" LED-Flachbildschirm (56 cm Bildschirmdiagonale)
- Videotext-Funktion

- Sleep-Timer-Funktion

- Bildeinstellung (16:9)

- Integrierter Kabel Tuner

- EPG-Funktion

- USB-Aufnahmefunktion

- Media Player Funktion

- Hochschwenkbeschlag mit Touch to open-Funktion

Technische Daten:

- Energieverbrauch 32 kWh (pro Jahr)
- Anschlusswert 22 W
- GeratemaBe B xHxTca. 595 x 455 x 150 mm

- NischenmaBe B x HxT ca. 560 x 450 x 200 mm

- Anschlussmoglichkeiten 1 x HDMI, Composite Video/Audio,
VGA, USB, Cl, Headphones

- Weitere Informationen siehe Seite 241

Serienzubehor:
- 1 Fernbedienung

CTV 6800.0 S

Design Jet-Black (schwarz)  1.649,- €
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Produkt-
Highlights

Backdfen / Herd

‘ Kompaktgerate

Shade of Grey

Kochfelder

Kuhl-/Gefrier- Dunstabzugs-
schréanke hauben

Geschirrspdiler/
Waschgerat

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor




TECHNISCHE DATEN BACKOFEN

Backdfen. Dampffunktion

Designvarianten

Schwarz/WeiB/Grau

Edelstahl (vormontiert) / Design-Kit méglich (Sonderzubehdr)

Individual Designvarianten méglich (Anzahl)
Individual Plus (Griff nachriistbar)
Energie-Effizienz-Klassen und Verbrauch
Energie-Effizienz-Klassen gemessen nach EN 50304

Energieverbrauch nach EN 50304 bei Funktion ECO/HeiBluft in kWh

Ausstattung

5" TFT-Touch Display / 3,9” TFT-Display
LCD-Display

Elektronischer Timer mit

Datumsanzeige / Tageszeitanzeige / Backofenprogrammierung

WeiBe Anzeige / Rote Anzeige

Grafik- / Klarschrift-Display

K-Connect

Backofen-Funktionen (siehe Seite 127)
Backofen-Spezialfunktionen (siehe Seite 127)

Dampfgarfunktionen / Dampfgarspezialfunktionen (siehe Seite 127)

Multilevel-Timer
Mikrowellen-Solofunktion

Mikrowellen-Funktion zu allen Backofenfunktionen zuschaltbar

Mikrowellenleistung in Watt / Mikrowellenleistungsstufen
Rezepte

Automatik-Programme

Favoriten-Programme

Elektronische / Mechanische Backofensteuerung
Maximal einstellbare Temperatur in °C

Steuerung Uber TFT-Touch / Sensorbedienung / Knebel
Aluminium-Drehknebel beleuchtet / unbeleuchtet
Kunststoff-Versenkknebel

Bratenthermometer

Ist-Temperatur- und Vorschlagstemperaturanzeige
Schnellaufheizung

Turkontaktschalter

Kindersicherung

Vollglasinnentiir auf Edelstahirahmen / Vollglasinnentir
Anzahl Tiirgldser

Abklappbarer GroBflachengill

Backofenvolumen in Liter

Garraum-Abmessungen in mm (B x Hx T)
LED-Beleuchtung

Halogen-Beleuchtung

Beleuchtung

Eco-Modus

Demo-Modus

Standby-Modus

Reinigung

oOkoEmail+ Beschichtung
Pyrolyse-Selbstreinigungsfunktion
Dampfreinigungs-Funktion
Gkotherm® Backofen-Katalysator
0OkoClean-Funktion

Serienzubehor

Backblech, emailliert
Universal-Fettpfanne emailliert / Glas
Bratrost

Dampfgarset

Vollauszug / Teilauszug

Technische Daten
Gesamtanschlusswert in kW
Spannung in V

Frequenz in Hz

Lange Anschlusskabel in Meter
Steckerfertig

Abmessungen in mm

Nischenbreite x Nischenhdhe x Nischentiefe

EEBD 6750.0
o/ /-
o/e
)

0,83

-/e/e®
e

o/e

"
5/1

100
20
of-

230

_/e/-

- /e

70
478 x 352 x 414

3,5
220-240
50
12

560 x 590 x 550

Backafen. Pyrolyse

EEBP 6750.0
of-/-
o/e
5)

0,79

90

20

of/-
300
Je/-

- /e

4l
478 x 354 x 415

1/-

3,5
220-240
50
12

560 x 590 x 550

Compact. Backafen.

Dampffunktion

EEBKD 6750.0
o/-/-
o/e
5

0,69

-/e/e
e

o/e

11
5/1

90

20
o/-
230
_Je/-

/e

43
477 x 214 x 418

3,0
220-240
50
1,2

560 x 450 x 550

Compact. Backofen.
Mikrowellen
EEBKM 6750.0
o/-/-

o/e
)

-/e/e

o/e

1000/10

90

20
of-
230
Je]-

43
473x212x 413

3,0
220-240
50
12

560 x 450 x 550



Alle Funktionen auf einen Blick

EEBD 6750
EEBP 6750
EEBKD 6750
EEBKM 6750
EEBD 6750
EEBP 6750
EEBKD 6750
EEBKM 6750

Backofen-Funktionen Dampfgarfunktionen
Feuchte HeiBluft o o o ] Vital-Dampf . .
HeiBluft mit Ringheizkorper — ® . . . Intervall Plus ° .
P Pizzastufe o o o o b Intervall-Dampf . .
E Ober-/Unterhitze e o o o \ Oko Dampf . .
'¥ HeiBluftgrillen . . ° . @5 Regenerieren ° .
ﬁ Grillstufe 2 e o o o Dampfgar-Spezialfunktionen
w Grillstufe 1 o ° ° ° Dampfreinigung ° ° .
[}
. Mikrowellenfunktionen 2
! Unterhitze . ° ° ° 5
— Mikrowelle . g
Oko Braten e o o o o
. Mikrowellenfunktion zu .
Back-Spezialfunktionen — BO-Funktion zuschaltbar
) Bio-Garen e o o o
v
A Tiefkihlgerichte e o o o
E Warmhalten . ° ° °
) Auftauen e o o o
(\Q) Gérstufe ° ° e o
Brot Backen . . . .
ﬁ Uberbacken e o o o
! Einkochen . ° ° °
) Dérren e o o o
) Teller warmen e o o o



KUPPERSBUSCH
KOCHFELDER

Kochfelder, die begeistern: Von modermnsten Induktions-
bis preisgekronten Gas-Kochfeldern. Wir bieten etwas
fur jeden Geschmack, abgestimmt auf die personlichen
Bedurfnisse.

Individuell + vielseitig
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EIN GERAT — ZWEI NUTZEN

Kippersbusch Induktions-Muldenliiftungen sind gleichzeitig Koch-
feld und Dunstabzug! Eine besonders effiziente Art des Abzuges, da
Fett und Dampfe direkt am Kochfeld abgezogen werden, also gar
nicht erst weit in den Raum geraten. Eine perfekte L6sung fur offene
Wohnkichen.

Keine separate Dunstabzugshaube heif3t aber auch mehr Freiheit bei der Klichenpla-
nung. Dem Einbau selbst unter dem Fenster steht nichts im Wege.

Kommt beim Kochen die Muldenliftung zum Einsatz, wird das mitgelieferte LUf-
tungsgitter eingesetzt. Mit der zusétzlichen Glasplatte kénnen Sie danach den Lufter
komplett abdecken.

Neben den 90 und 80 cm breiten Induk-
tions-Muldenliftungen KMI 9850.0, KMI
9800.0 und KMI 8500.0 bietet Kippers-
busch die perfekte Lésung fir VarioLine:

Die nur 14 cm breite MuldenlUftung VKM
1800.0 wird als Modul zwischen die Vario-
Line Kochfelder VKI 3805.0 und VKIW 3800.0
montiert.

KMI 9800.0

KMI 9850.0 SE

Individualisieren Sie auch Ihre Mulden- _

luftung. Passend zu den Backdfen,  Design Edelstahl Zub.-Nr. 99089 Design Gold Zub.-Nr. 99092
Kompaktgeraten, Hauben etc. sind

auch hier die Designs Edelstahl, Black _
Chrome, Silver Chrome, Gold, Copper

und Hot Chili als Sonderbestellung moég-  Design Black Chrome Zub.-Nr. 99090 Design Copper Zub.-Nr. 99094

KMI 8500.0 VKI'3805.0 + VKM 1800.0 + VKIW 3800.0

Laftungsgitter im Individual Konzept.

s
r —r—r
P— J -
r r r

r r
—— — r—J

lich (Preis und Lieferzeit auf Anfrage). ; -
Die Gitter sind nicht geschirrspllertaug- %515—1
lich. ' . .

Design Silver Chrome Zub.-Nr. 99091 Design Hot Chili Zub.-Nr. 99095
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EFFEKTIV UND SAUBER

- Schnelle Reinigung des nach oben entnehmbaren Metallfettfilters in der Spllmaschine

- Leichte Bedienung der selbsterkl&renden, aber getrennt zu steuernden Bedieneinheit von Kochfeld

und Dunstabzug

- Einfache Installation — ein Gerat, ein Ausschnitt in der Arbeitsplatte, ein Anschluss und das flr gleich

zweifachen Nutzen!

- Geringe Betriebsgerausche dank der Montage des besonders leisen Liftungssystems im Sockel.

- Weniger Verschmutzung - Fettabscheidung: 96,5%.

Fast so hart wie ein Diamant:

Die Oberflache der Kiippersbusch Muldenliiftun-
gen KMI 9850.0 und KMI 9800.0 und der Kochfel-
der Kl 9850.0 und Kl 8820.0 ist mit der SCHOTT
CERAN ® Miradur™ Beschichtung veredelt.

Durch diese patentierte, besonders resistente Oberflache ist
das Kochfeld dauerhaft vor Kratzern geschutzt, da die Ober-
flachenharte von 6 auf ca. 9,5 der Mohs' Harteskala im Ver-
gleich zu herkdmmlichen Glaskeramik-Kochfeldern verbes-
sert ist.

SCHOTT CERAN ® Miradur™ reduziert nicht nur Gebrauchss-
puren durch Reinigen und Kochen, es sichert damit, dass das
Kochfeld auch nach vielen Jahren wie neu aussieht.

Der metallische Look dieser Oberflache verleiht dem Kochfeld
eine faszinierende Optik.
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ConceptLine
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Kihl-/Gefrier-
schranke

Geschirrspuler/
Waschgerat

Sptlen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor
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Kochfelder miissen nicht schwarz sein! Bei Kiippersbusch
haben Sie die Wahl: Neben den Klassikern in schwarz - aus
hochgldanzendem oder mattiertem Glas - gibt es sowohl de-
zent graue Kochfelder als auch rein weiBe. Ebenfalls eine
Geschmacksfrage: wie soll das Rahmendesign aussehen?

Edelstahlrahmen Mattiertes, schwarzes Glas
Zwei elegante Edelstahlleisten schlieBen das Kochfeld

vorne und hinten ein. Kochfelder mit dieser Rahmen-

variante lassen sich mittels Varioline-Verbindungsleiste

kombinieren.

Facettenschliff

Eine abgeflachte Glaskante umrandet das gesam-
te Kochfeld und verleint ihm eine edle Optik. Ohne
scharfe Rander und Kanten.

Graues Glas

Flachenbiindiger Einbau

Das Kochfeld wird flachenbindig in die Arbeitsplat-
te eingelassen, so dass eine ebene Oberflache ent-
steht. Absolutes Plus bei dieser Einbauart: die leichte
Reinigung.

WeiBes Glas

W|SC H EN Die Bediensteuerung der Kiippersbusch Kochfelder funk-
)
tioniert einfach und intuitiv. Passend zu unseren neuen
TIPPEN,

D R EH EN e ausgewahlten Kochfeldern ebenfalls in weiB angezeigt.

I || |

glideControl selectControl dialControl knobControl
Durch leichtes Beriihren Bei dem Kippersbusch Das Einstellen erfolgt Goer  Die  Einstellungen  der
der Gleitfliche wahlen Sie  Bedienkonzept select-  eineintuitivzu bedienende  Kochstufen erfolgt Uber
sofort die richtige Koch- Control ist alles auf einen  zentrale Einheit. Zunachst  Drehknebel. Modell-
zone an. Durch Gleiten Blick Ubersichtlich darge- wird die gewlnschte abhédngig sind weitere
auf der vorgesehenen Stellt. Durch Antippen der  Kochzone angewahit und — Sonderfunktionen  ber
Grafik kénnen Sie direkt Kochzonen-Grafik wahlen  anschlieBend durch eine  Antippen  verschiedener
die gewiinschte Kochstu- Sie direkt die Kochzone  kreisende Bewegung im  Sensoren zuschaltbar.
fe einstellen. aus. Das Einstellen der Uhrzeigersinn auf die be-

gewlnschten  Kochstufe nétigte Kochstufe einge-

erfolgt Uber die + / - Sym-  stellt.

bole. Die Funktionen wie

Memory, Stop&Go, etc.

werden Uber Direktwahl-

tasten angewaht.

Backofen und Kompaktgeraten wird die Steuerung bei

Kochfelder



-UR JEDEN
DAS
RICHTIGE
<KOCHFELD

Kippersbusch Kochfelder sind nicht nur
vielseitig und hochfunktionell, sie sind
- wie man von Kippersbusch kennt -
durch diverse, namhafte Designpreise
ausgezeichet.

Dass Gas-Kochfelder viel schoner sein konnen als
ihr Ruf, demonstriert das 90 cm Gas-Kochfeld GMS
9751.0. Es besticht durch seine einzigartigen Op-
tik. Schlicht und edel im geradlinigen Edelstahl-De-
sign. Das begeisterte auch die Juroren des reddot
design awards. Die Besonderheit; der flachen-
bundige Einbau. Das Gerat wird in die Arbeitsplatte
eingelassen und schlieBt plan mit ihr ab. Uberdies
ist das Kochfeld aber auch als klassische Auf-

Induktion, Gas oder Highlight-Kochfeld?

Bei KUppersbusch finden Sie das geeignete Modell oder sogar
die perfekte Geratekombination. Allen gemeinsam ist: sie ver-
binden energiesparende Technologie mit innovativen Bedienkon-
zepten, verpackt in erstklassigem Design.

Induktion: schnell, sicher, sparsam und préazise

Induktion lasst sich wie keine andere Energieart punktgenau ein-
setzen — blitzschnell, fein regulierbar, energiesparend und sicher.

Highlight: klassisch gut
Wer die Erfahrung entscheiden lasst und auf Bewahrtes zurlick-
greifen mochte, setzt auf unsere kospeed-plus-Kochfelder.

Gas: inspiriert von Profikéchen

Nicht nur Profikbche sind Feuer und Flamme fur das Kochen mit
Gas. Die ebenso 6konomische wie dkologische Energie eignet
sich perfekt flir die moderme Klche.

satz-Variante erhaltlich. Im KUppersbusch-Sortiment finden Sie vie-
le attraktive Modelle in Edelstahl-Design oder mit eleganter Glas-
keramik.

Vorteile unserer Gas-Kochfelder:

Einfache Bedienung Uber eine schnell ansprechende, inte-
grierte Funkenziindung per einfachem Drlicken und Drehen
Komfort durch unterschiedliche BrennergréBen mit unterschied-
licher Brennerleistung

Bequeme Reinigung der abnehmbaren Topftrager in der Spul-
maschine (modellabhangig)

Sicherheit dank der automatischen Gasabschaltung, falls die
Gasflamme unbeabsichtigt erldscht

Effizient und umweltgerecht, da Gas eine Primarenergie ist
und keine Schadstoffe durch Umwandlungsprozesse verursacht.



VarioLine von Kluppersbusch: Hier kdnnen Sie im Baukasten-
system neben den verschiedenen Beheizungsarten auch unter-
schiedliche Breiten miteinander kombinieren. Oder zum Beispiel
einen Lavasteingrill, ein Wok-Kochfeld oder eine Muldenltftung
integrieren...

WIE BREIT KANN UND SOLL DAS
KOCHFELD SEINY

Gibt es Vorgaben, bedingt durch die Platzsituation in der Kiche? Oder kdnnen Sie sich bei der
Wahl der GréBe frei entfalten? Klppersbusch bietet mit Kochfeldern von 90 cm, 80 cm, 60 cm,
38 cm und 30 cm Breite flexible Moglichkeiten — auch zum Kombinieren, wie im Beispiel VariolLine
oben gezeigt.

Kochfelder

30cm 38cm 60 cm 80 cm 90 cm




Die neue Vielseitigkeit beim Kochen:

die Einbaukochfelder.

Autarke Kochfelder

Autarke Kochfelder sind mit einer eigenen Steuerung, z. B.
per Sensortasten ausgestattet und kénnen unabhangig vom
Backofen individuell in die Kiiche eingebaut werden.

Glaskeramik-Kochfelder
Die robusten Glaskeramik-Kochfelder haben viele Vorteile: dank
ihrer durchgehend glatten Oberflache sind Topfe und Pfannen
besonders leicht zu handhaben. Und da auBerdem so schnell
nichts ansetzen kann, lassen sie sich mit wenigen Handgriffen
wieder muhelos reinigen.

VarioLine
1] Das VarioLine-System bringt die unterschiedlichsten
KochfeldgréBen mit dem Edelstahl-Rahmen harmo-
nisch in Einklang.

Vario-Induktion
Unterschiedliche TopfgréBen oder ein besonders gro-
EO Ber Brater sind auf den Vario-Induktionskochfeldern
kein Problem. Die Kochzonen kdnnen wie gewohnt genutzt
werden. Zusétzlich besteht die Méglichkeit, die beiden recht-
eckigen Kochzonen zusammenzuschalten und mit nur einer
Bedienung einzustellen.

Induktion
O Viele Profikdche schwdéren auf diese Form der kalten
Energie. Induktion lasst sich wie keine andere Ener-

gieart punktgenau einsetzen — blitzschnell, fein regulierbar,
energiesparend und sicher. Das Geheimnis der Induktion: die
Energie wird exakt nur dort Ubertragen, wo ein Topf mit magnet-
isierbarem Boden auf dem Kochfeld steht. Diese unmittelbare
Warme-Erzeugung direkt im Topfboden sorgt flr extrem kur-
ze Ankochzeiten bei niedrigem Energieverbrauch. Und da die
Kochfeld selbst nicht hei3 wird, kann darauf nichts mehr an-
brennen.

i

Voliflachen-Induktion

Dank der Vollflachen-Induktion kann die GroBe der
Kochzone jeweils dem Bedarf angepasst werden. Fur
kleine Topfe werden die Kochzonen wie gewohnt genutzt. Bei
gréBeren Topfen oder einem Brater kénnen die vorderen Koch-
zonen jeweils mit der dahinterliegenden kombiniert oder alle
vier Kochzonen zu einer groBen Fldche zusammen geschaltet
werden.

KO o6kospeed plus
S==m] Alle KUppersbusch Kochzonen verfligen Uber 6ko-

speed plus Heizkorper. Diese hochentwickelten Heiz-
korper sorgen fUr sekundenschnelle Aufglihzeit und damit fur
schnellstmdgliche Hitzezufuhr. So wird nicht nur die Ankochzeit
verkdrzt, sondern auch wertvolle Energie gespart.

Ankoch-Automatik

Einige Kochfelder sind mit der Ankoch-Automatik ausgestattet.
Hier wird bereits zu Beginn des Kochens die Fortkochleistung
eingestellt. Die Kochzone startet mit Hochstleistung und schal-
tet anschlieBend automatisch auf Fortkochen herunter. Sie wer-
den sehen: damit kocht es sich fast von allein.

Sensorbedienung

(é‘ Vorbildliche Sensorelektronik tbernimmt die Steue-
rung der elektronischen Kochfelder: ein leichter Fin-

gertipp auf die Sensorflache gentgt, schon ist die gewtnschte

Kochzone eingeschaltet. Mit den leicht bedienbaren Sensortasten

regeln Sie neben den Kochstufen auch alle weiteren Funktionen.

selectControl

Bei dem Kuppersbusch Bedienkonzept selectControl ist alles
auf einen Blick Ubersichtlich dargestellt. Durch Antippen der
Kochzonen-Grafik wahlen Sie direkt die Kochzone aus. Das
Einstellen der gewlnschten Kochstufe erfolgt tber die + / -
Symbole. Die Funktionen wie Memory, Stop&Go, etc. werden
Uber Direktwahltasten angewahit.

dialControl

Bei den Kuppersbusch Kochfeldern ist optisch und funktionell
die Bedieneinheit so optimiert worden, dass eine verbesserte
BedienfUhrung gegeben ist. Das Einstellen der Kochzonen er-
folgt Uber eine intuitiv zu bedienende zentrale Einheit. Zunéchst
wird die gewlinschte Kochzone angewahlt und anschlieBend
durch eine kreisende Bewegung im Uhrzeigersinn auf der Be-
dieneinheit die bendtigte Kochstufe eingestellit.

glideControl

Bei dem Kippersbusch Bedienkonzept sind alle Funktionen
auf dem Kochfeld Ubersichtlich dargestellt, wie die direkt an-
zuwahlende Mehrkreiszuschaltung und die Timerfunktion.
Durch leichtes Berlhren der Gleitflache wahlen Sie sofort die
richtige Kochzone an. Durch Gleiten auf der vorgesehenen
Grafik kdnnen Sie direkt die gewlnschte Kochstufe einstellen.

knobControl
(D Die Einstellungen der Kochstufen erfolgt tber Drehk-

nebel. Modellabhangig sind weitere Sonderfunktionen
Uber Antippen verschiedener Sensoren zuschaltbar.

Power-Stufe
Klppersbusch Induktionskochfelder bieten die M&g-

lichkeit, die Leistung einzelner Kochzonen durch Zu-
schalten der Power-Stufe zu erhdhen. Dadurch ist bei Bedarf
die Warme noch schneller verfligbar.

6ko-Power-Funktion

W=l Die Oko-Power-Funktion bietet die Mdglichkeit, die
Leistung der Kochzonen in zwei Stufen zu erhdhen.
Die erste Stufe ist die 6ko-Power-Stufe, die die Leistung im Ge-
gensatz zur Power-Stufe etwas geringer erhdht und dabei ca.
30% Energie einspart. Die zweite Stufe entspricht der ,norma-
len” Power-Stufe, die bei Bedarf die Warme sehr schnell zur
Verfigung stellt.

Kochzonen-Wéarmeanzeigen

Die Restwarme-Anzeige signalisiert zuverlassig, welche Koch-
zone noch heiB ist. So erfahren Sie nicht nur wo Vorsicht gebo-
ten ist — Sie kdnnen die Restwarme auch energiesparend zum
Warmhalten nutzen.



STOP-AND-GO-Taste
STOP Einen groBen Sicherheitskomfort bietet die integrier-

te STOP-AND-GO-Taste. Mit dieser Funktionstaste
gibt es nach dem Lauten an der Tur oder plétzlichem Klingeln
des Telefons keine bdse Uberraschung mehr, denn ein Tipp auf
die STOP-AND-GO-Taste genugt und schon sind alle aktivier-
ten Kochstellen auf der eingestellten Kochstufe unterbrochen.
Nach Ruckkehr gentgt ein erneutes Antippen, um den Koch-
prozess fortzufihren.

Topf- und TopfgréBenerkennung
Bei allen Induktions-Kochzonen ist eine Topferken-
nung/TopfgréBenerkennung integriert: Sensoren er-
mitteln die GréBe des Kochgeschirrs und schalten so beim Auf-
setzen eines Topfes den Induktions-Heizkreis ein.

Kurzzeitwecker
Der Kurzzeitwecker meldet den Ablauf der programmierten Zeit
per Signalton.

Abschalt-Funktion
Die Abschalt-Funktion schaltet die Kochzone aus, wenn die im
Kurzzeitwecker eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Abschalt-Memory

Sollte das Kochfeld wahrend des Betriebes einmal unbeabsich-
tigt ausgeschaltet worden sein, ist das kein Problem. Die Elek-
tronik merkt sich die letzten Einstellungen und nach erneuter
Inbetriebnahme kann der Kochvorgang mit gleichen Einstellun-
gen weitergefuhrt werden.

Zentralabschaltung

Mit der Zentralabschaltung kdnnen alle Kochzonen gleichzeitig
ausgeschaltet werden. Ganz gleich, welche Hand Sie gerade
frei haben — bei ploétzlichem Uberkochen lassen sich alle Koch-
zonen blitzschnell abschalten.

Kindersicherung
Fm®) st die Kindersicherung aktiviert, kann das Kochfeld

nicht unbeabsichtigt eingeschaltet oder hoher einge-
stellt werden.

Urlaubsschaltung

Ob das Kochfeld auch wirklich ausgeschaltet ist, brauchen Sie
sich nach dem Verlassen des Hauses nicht mehr zu fragen. Das
erledigt die Urlaubsschaltung automatisch fiir Sie. Diese Sicher-
heitseinrichtung schaltet das Kochfeld einfach dann ab, wenn
eine Zeit lang keine neuen Einstellungen mehr vorgenommen
wurden.

Zweikreis-Kochzonen

Diese Kochzonen lassen sich in verschieden groBen Durchmes-
sern nutzen. So ist eine optimale Anpassung an unterschied-
liche KochgeschirrgréBen maoglich.

Zweikreis-Koch-/Bratzone
Eine runde Kochzone wird bei Bedarf durch Zuschalten eines
weiteren Heizkdrpers, zu einer ovalen Bratzone.

Briickenfunktion

Bei den Flacheninduktionskochfeldern erméglicht die Bricken-
funktion das Zusammenschalten von 2 oder 4 Kochzonen.
Mehr Flache fur groBe Topfe.

Glaskeramik-Grillflache

Flr gesundes, miheloses Grillen sorgt die Glaskeramik-Grillfla-
che. Ganz ohne Pfanne oder Brater werden hier direkt auf der
Glaskeramikflache Fleisch oder Fisch kdstlich zubereitet.

Individuelle Funktionsbelegung

Die beliebtesten Funktionen kénnen individuell auf dafir vorge-
sehene Tastenfelder gespeichert werden. Per Direktanwahl ist
die gespeicherte Funktion jederzeit nutzbar.

Vordefinierte Sonderstufen

Mithilfe dieser Sonderstufen werden die voreingestellten Tem-
peraturen automatisch erreicht und gehalten. Dadurch wird
vermieden, dass FlUssigkeiten Uberkochen oder etwas im Topf
anbrennt. Anwendungen: 42 °C Schmelzstufe / 70 °C Warmhal-
testufe / 94 °C Pastastufe.

rrora  Chef-Funktion
Q Die Chef-Funktion unterteilt das Kochfeld in 3 Koch-
bereiche (links, mitte, rechts), die individuell mit einer

Leistungsstufe eingestellt werden kénnen. Somit erfolgt das Ko-
chen durch Verschieben der Kochtdpfe auf den jeweils anderen
Kochbereich und nicht durch das Verandern der Leistungsstufe.

Cleaning-Funktion

Die Cleaning-Funktion schaltet die Einstellung des Kochfeldes
fir 20 Sekunden ab. In dieser Zeit ist das Reinigen der Koch-
zonen maglich. Nach den 20 Sekunden gehen die zuletzt einge-
stellten Funktionen automatisch wieder in Betrieb.

Pot-Move-Funktion

Mit der Pot-Move-Funktion kénnen die Einstellungen von zwei
Kochzonen ganz einfach getauscht werden. Kochvorgange
kénnen also von einer Kochzone zu einer anderen verlagert
werden.

5 Rasterbreite
cm Flexibilitdt in jeder Hinsicht bieten die unterschied-
M=l lichsten Rasterbreiten der Kippersbusch Kochfelder.

Speziell fiir Gas-Kochflachen:

Einhand-Funkenziindung
C=© Die elektrische Einhand-Funkenzindung erzeugt beim

Eindriicken und Drehen des Schalterknebels automa-
tisch einen Zindfunken und die Kochstelle wird angezindet.

Ziindsicherung (Vollsicherung)
Die Zindsicherung schaltet die Gaszufuhr automatisch ab,
wenn die Flamme erlischt.

Topftrager
Die leicht aufliegenden, geteilten Topftrager lassen sich bei Be-
darf einfach abnehmen und so bequem reinigen.
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KOCHFELD. MULDENLUFTUNG. INDUKTION.

Profession+

Abbildung mit Liftungsgitter, Rahmen Edelstahl

KMI 9850.0* NEU

Ausstattung Induktionskochfeld:
- 13-stufige Leistungsregelung Uber hochwertige Edelstahl-
Knebel (inklusive)

- 3 vordefinierte Sonderstufen: Schmelzstufe ca. 42°C, ca. 70°C

Warmhaltestufe, ca. 94°C Pastastufe
- Abschalt-Memory
- Brlickenfunktion, duBere Kochzonen jeweils zu einer Flache
zusammenschaltbar
- Ankoch-Automatik
- Kochzonen-Warmeanzeigen
- Kurzzeitwecker mit Abschaltfunktion
- Urlaubsabschaltung (Betriebszeitbegrenzung)
- LUftungsgitter inklusive
- 4 Kochzonen
*mit zuschaltbarer Power-Stufe

Ausstattung Lufter:

- Geblaseleistung im Abluftbetrieb nach EN 61591:
max. Normalstufe 530 m3/h, Intensivstufe 620 m3/h

- Geréuschpegel nach EN 60704-2-13:
min. 45 dB, max. 55 dB, int. 68 dB

- 4 Leistungstufen inkl. Intensivstufe

- Digitalanzeige

- Metallfettfilter mit 96,5 % Fettabscheidung

- Nachlaufautomatik

- Umluftbetrieb moglich (siehe Sonderzubehdr)

- Abluftflihrung rechts (links als Sonderbestellung maglich)

*Verfligbar ab Juli

KMI 9850.0 SR schwarz, rahmenlos 5.899,- €
KMI 9850.0 SE schwarz, Rahmen Edelstahl 5.999,- €

KMI 9850.0 SE (SR) Aufsatz 003 (©98) 17523 (518)

50*

* Einbauhdhe

134

220 x 190 mm /2.100 W (3.700 W*)

80 sTOP Q Q Q
cm EE G Oj GO O
WIDTH ENERGY FAN FILTER

Technische Daten:
- Anschlusswert
Abluftanschluss

Induktion 7.400 W / Lifter 115 W

SockellUfter Naber Compair Flow NW 150
- GeratemaBe

Rahmen Edelstahl B x T ca. 900 x 520 mm
- GeratemaBe

Rahmenlos BxTca. 898 x518 mm
- AusschnittmaBe B x T ca. 860 x 500 mm

Weitere Informationen siehe Seite 243

Sonderzubehér (Lufter):

- PlasmaMade Filter

- Kohlefilterbox

- Fensterkontaktschalter-
Funksystem Zub.-Nr. ZK 8002  695,- €
(FUr Abluftbetrieb, weitere Informationen hierzu s. S. 242)

- Weiteres Sonderzubehor siehe Seite 249 und 257

Zub.-Nr. ZD 8001 1.349,- €
Zub.-Nr. ZK 8001  409,- €

Individualisieren Sie die KMI 9850.0 durch Liiftungs-
gitter im Individual-Konzept! Informationen dazu auf
Seite 126.

Wichtige Informationen zum Abluftsystem siehe
Seite 242.

Detailzeichnung der Knebelleiste siehe Seite 250

KMI 9850.0 SR fidchenbindig g— T 518

R=5 50

* Einbauhdhe




KOCHFELD. MULDENLUFTUNG. INDUKTION.

Profession+

Abbildung mit Liftungsgitter, rahmenlos

KMI 9800.0

Ausstattung Induktionskochfeld:

- 13-stufige Leistungsregelung ”glideControl“ mit roter Anzeige
- 3 vordefinierte Sonderstufen: Schmelzstufe ca. 42°C, ca. 70°C

Warmhaltestufe, ca. 94°C Pastastufe

- Brlickenfunktion, &uBere Kochzonen jeweils zu einer Flache

zusammenschaltbar
- Ankoch-Automatik
- Kochzonen-Wéarmeanzeigen
- Kurzzeitwecker mit Abschaltfunktion
- Urlaubsabschaltung (Betriebszeitbegrenzung)
- Luftungsgitter inklusive
- 4 Kochzonen

*mit zuschaltbarer Power-Stufe

Ausstattung Lufter:

- Geblaseleistung im Abluftbetrieb nach EN 61591:
max. Normalstufe 530 m3/h, Intensivstufe 620 m3/h

- Gerauschpegel nach EN 60704-2-13:
min. 45 dB, max. 55 dB, int. 68 dB

- 4 Leistungstufen inkl. Intensivstufe

- Digitalanzeige

- Metallfettfilter mit 96,5 % Fettabscheidung

- Nachlaufautomatik

- Umluftbetrieb moglich (siehe Sonderzubehor)

- Abluftfihrung rechts (links als Sonderbestellung maglich)

KMI 9800.0 SR schwarz, rahmenlos 4.999,- €
Ayﬂ/egender - (518
Einbau —50"
\4 170
\

* Einbauhdhe

220 x 190 mm /2.100 W (3.700 W*)

WIDTH - ENERGY FAN FILTER

Technische Daten:
- Anschlusswert

- Abluftanschluss

Sockelltfter Naber Compair Flow NW 150
- GeratemaBe BxTca. 898 x 518 mm
- AusschnittmaBe B x T ca. 860 x 500 mm

- Weitere Informationen siehe Seite 243

Sonderzubehor (Lifter):

- PlasmaMade Filter

- Kohlefilterbox

- Fensterkontaktschalter-
Funksystem

Zub.-Nr. ZD 8001 1.349,- €
Zub.-Nr. ZK 8001  409,- €

Zub.-Nr. ZK 8002  695,- €

(Fur Abluftbetrieb, weitere Informationen hierzu s. S. 242)

- Weiteres Sonderzubehdr siehe Seite 249 und 257

Individualisieren Sie die KMI 9800.0 durch Lif-
tungsgitter im Individual-Konzept! Informatio-
nen dazu auf Seite 126.

Wichtige Informationen zum Abluftsystem siehe
Seite 242.

Fldchenblndiger
Einbau

* Einbauhdhe

Induktion 7.400 W / Lufter 115 W

135

Produkt-
Highlights

Backdfen / Herd

Shade of Grey ‘ Kompaktgerate

ConceptLine ®

Dunstabzugs-
hauben

Kihl-/Gefrier-
schréanke

Geschirrspdiler/
Waschgerat

Spulen und
Armaturen

Techn. Daten /
Zubehor




KOCHFELD. MULDENLUFTUNG. INDUKTION.

Abbildung mit Liftungsgitter,
rahmenlos

KMI 8500.0

Ausstattung Induktionskochfeld:

- 10-stufige Leistungsregelung ”selectControl“ mit roter Anzeige

- Brlickenfunktion, duBere Kochzonen
jeweils zu einer Flache zusammenschaltbar
- Ankoch-Automatik
- Kochzonen-Warmeanzeigen
- Kurzzeitwecker mit Abschaltfunktion
- Urlaubsschaltung (Betriebszeitbegrenzung)
- Luftungsgitter inklusive
- 2 Kochzonen
- 2 Kochzonen
*mit zuschaltbarer Power-Stufe

Ausstattung Liifter:

- Geblaseleistung im Abluftbetrieb nach EN 61591:
max. Normalstufe 530 m3/h, Intensivstufe 620 m3/h

- Gerauschpegel nach EN 60704-2-13:
min. 45 dB, max. 55 dB, int. 68 dB

- 4 Leistungstufen inkl. Intensivstufe

- Digitalanzeige

- Metallfettfilter mit 96,5 % Fettabscheidung

- Nachlaufautomatik

- Umluftbetrieb moglich (siehe Sonderzubehdr)

- Abluftflhrung rechts (links als Sonderbestellung maéglich)

KMI 8500.0 SR schwarz, rahmenlos 3.599,